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Alberto Echaluce

Editorial

He tenido el gusto de leer dos li-
bros, relacionados con el ámbi-
to pesquero, que reúnen un am-

plitud de conocimientos y experiencias
profesionales verdaderamente impresio-
nantes. El primero que llegó a mis manos
fue el de Ernesto Penas Lado: ‘La Prote-
ína Azul. Por qué no hay que dejar de co-
mer Pescado’. El segundo es de Javier
Elorza. ‘Al límite de lo Imposible. Nego-
ciaciones pesqueras españolas en  África
(1979-1985) y en Bruselas (1986-1995)’ .

El alto funcionario en la Dirección Ge-
neral de Asuntos Marítimos y Pesca
(DG Mare), Penas, ahora  presidente
de la Comisión Internacional para la
Conservación del Atún Atlántico (Ic-
cat, por sus siglas en inglés) defiende
a la pesca de los duros ataques del con-
servacionismo ambiental extremo que
posiblemente escondan intereses opa-
cos con su mensaje de dejar de comer
pescado para salvar los océanos cuan-
do una actividad extractiva sostenible
es necesaria para dar de comer a las
casi 10.000 millones de bocas que po-
blarán el mundo en el 2050.

Frente a a esa presión medioambien-
talista que sitúa a la pesca al frente de
todos los males que le ocurren al océ-
ano. A eso ayudan las gráficas que
muestran que los recursos pesqueros,
en general, están mal y eso lleva a los

conservacionistas a pedir «la prohi-
bición de pescar en alta mar, reclamar
áreas marinas protegidas y poner to-
das las barreras a la pesca». Pero si se
observan en detalle esas gráficas,
apunta Penas, se aprecia que el de-
sastre va por barrios. «Que es allí
donde no hay gestión pesquera» don-
de flaquea la sostenibilidad biológica.
Así, mientras «en Alaska el 90 % de los
recursos se explotan a niveles soste-
nibles, en el mar del sur de China no
lo está ni el 5 %, mientras algunas zo-
nas de África alcanzan un 30 %, lo mis-
mo que en el Mediterráneo». Es decir,
que «allí donde hay gestión pesquera
los recursos están bien». Así ,Penas des-
taca una amenaza para la sostenibilidad
derivada de factores geoestratégicos. Re-
side ya no en la fijación de un total ad-
misible de capturas (TAC), sino de su re-
parto entre los países. Para evitar ese pro-
blema que puede dar al traste con la sos-
tenibilidad de los stocks que gestiona la
Iccat, Penas receta transparencia en el uso
de las cuotas por parte de cada país. No
se trata de decirle «qué debe hacer con las
cuotas que se le otorgan, porque son Es-
tados soberanos», pero sí obligarlos a in-
formar de qué se hace con ellas. Porque
si «yo cedo cuotas para que tú tengas más,
pero resulta que se las vendes siempre al
mismo, a lo mejor también tengo derecho
a no entusiasmarme con el intercam-

bio». Un segundo  libro que he tenido el
gusto de conocer es del de Javier Elorza
en el que muestra con toda claridad las di-
ficultades y descarnadas negociaciones de
un diplomático en unos mares, en donde
ni la Administración española, ni el sec-
tor pesquero estaban preparados para ha-
cer frente a esa revolución. De la volun-
tad de un estado estaba en juego el futu-
ro de miles y miles de barcos, de sus tri-
pulaciones y de toda la industria en tie-
rra que acompaña al sector. La publica-
ción, editada por Cuadernos del Labe-
rinto,  muestra que esta actividad que -ac-
tualmente no se podría entender- co-
menzaba desde cero, en el que había que
negociar en un ambiente crispado y de-
salentador, donde armadores y tripu-
lantes se jugaban la supervivencia o la de-
saparición. La historia de las negociacio-
nes pesqueras a lo largo del a costa afe-
ricana, desde Marruecos a Seychelles,que
España tuvo que llevar a cabo antes de su
entrada en la UE, narra un extenso trabajo
las confrontaciones y una lucha encar-
necida que tiene que mantenerse en vigor,
una vez que se juzga capital en los pró-
ximos años, razón por la que hay que apo-
yar a la Comisión de la UE en su tarea de
defender nuestros caladeros tradiciona-
les. con lo que serecuerda la frase de To-
mas Edisn «nos ha dado tiempo para
adaptarnos y seguir en el negocio». 

Dos libros que pasarán a la historia
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Armadores del Cantábrico juzgan «ina-
plicable» la obligación del desembar-
que, según dieron a conocer en el Con-
greso organizado por la Organización
de productores de pesca del Puerto de
Ondarroa (OPPAO), que trató en su Jor-
nada anual aspectos de la reglamenta-
ción comunitaria. En esta dirección Al-
berto Renteria, de la OPP de Santander,
adujo que «valoramos como muy im-
portante el trabajo de la Comisión,
pero se legisla sin mucho conocimien-
to sobre las repercusiones que pueden

causar las medidas que se adoptan, sin
ningún grado de consulta. Nos obligan
a ser delinciuentes sin serlo». 

Cristina Laborda, jefa de área de la Sub-
dirección General de la Vigilancia Pes-
quera.«han transcurrido un montón
de años desde la  entrada en vigor de
la obligación del desembarque. Es com-
plicado de cumplir, pero hay una fecha
tope y un reto el 10 de enero de 2026 ,
un tiempo en el que nos podremos po-
ner las pilas», dijo Laborda. 

Jornada de Ondarroa
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obligación del desembarque
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comercialización

Debate entre Garat y Pauly

Conexión del ocre rojo, moluscos ye l hierro

Aprovechamiento de los recursos pesqueros para la
gastronomía

La flota de Gran Sol ha dejado de ingresar 10 millones al año tras el veto de Bru-
selas a consecuencia de los efectos del veto a la pesca de fondo en las 87 zonas
del Atlántico Norte. Las medidas  se notan en el mar y a pie de lonja. Por otro
lado, la vista oral celebrada ante el Tribunal General de la Unión Europea (TGUE)
al recurso presentado por el sector pesquero por el veto a las  87 áreas del Atlán-
tico Norte a raíz del Reglamento 2022/1614 que entró en vigor el pasado 9 de
octubre de 2022 concluyó con el alineamiento de la Comisión, Parlamento y Con-
sejo Europeo contra los recursos de España y el sector por el cierre de las 87 áre-
as de pesca.

Galicia 22 a 25

Instituciones se unen en favor de la descarbonización
de la flota pesquera y comercial
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La pesca con nasas en Tenerife es
una actividad ancestral que trata de
sobrevivir. Foto VI Encuentro de los
Mares.

La renovación de la flota se ha con-
vertido en una inversión prioritaria
para los armadores con intereses en las
Malvinas. Sobre todo, tras el espalda-
razo del Gobierno británico que per-
mite a las sociedades mixtas seguir
aprovechando durante 25 años los
recursos de este caladero, de impor-
tancia vital para la pesca gallega. Pero
la construcción de nuevos barcos tam-

bién la impulsa el compromiso que
quieren demostrar las empresas mix-
tas (joint venture) con la descarboni-
zación de su actividad. Igualmente,
ningún otro territorio en el mundo cons-
truye una cantidad de buques oceano-
gráficos similar a los astilleros vigueses,
como los astilleros Armón y Freire Ship-
yard como grandes constructores de es-
tas sofistícadas unidades Desde la cons-

trucción, en 2006, del buque
oceanográfico Sarmiento
de Gamboa del CSIC en as-
tilleros Freire, Vigo se ha
convertido en un referente
mundial en la construcción
de buques oceanográficos.

Astilleros

Buques oceanográficos y la renovación de la flota de 
Malvinas llenan de trabajo a los astilleros

54 a 61

El VI Encuentro de los Mares se plantea como objetivo 
elevar el consumo de especies

El descenso del
consumo se pesca-
do se ha convertido
en una preocupa-
ción notable en to-
dos los subsectores
pesqueros. Por ello,
además de posicio-
narse en favor de la
soberanía alimen-
taria, desde diferentes ámbitos se quiere dar cuenta de las potencialidades
y beneficios con las que cuenta hacia la salud. Por este motivo, el VI Encuentro
de los Mares, celebrado en Tenerife,  se marcó elevar los consumos de especies
por todos los beneficios sobre la salud que ellos conlleva. Entre las novedades
del encuentro pescadores tinerfeños y comercializadores junto con restau-
radores han alcanzado acuerdos para comercializar las especies de las islas.
Ambos fueron hasta las rías de Arosa y de Vigo para entender el excelso tra-
to gallego al pescado
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Elorza ha sido diplomático, encargado de las relaciones econó-
micas bilaterales de España con los países europeos y del resto.

Francisco Javier Elorza, exnegociador de los acuerdos pesqueros de España en África (1979 -1981) y en Bru-
selas (1986-1995)

“Para la negociación de acuerdos pesqueros tuvimos
muy pocas armas ”

Francisco Javier Elorza Cavengt (Madrid, 1945) es licenciado en Derecho. Entró en la carrera diplo-
mática en septiembre de 1971. Ejerció cuatro veces de subdirector general, primero en los ministerios
de Transportes y de Agricultura ocupándose de negociaciones pesqueras, y luego en el Ministerio de Asun-
tos Exteriores encargado de las relaciones económicas bilaterales de España con los países europeos y
con el resto del mundo. Fue ministro consejero de la misión de España ante las Comunidades Euro-
peas en Bruselas en abril de 1985. Ha sido Embajador representante adjunto ante las Comunidades
Europeas (CE) (1985-1991) y Embajador Representante Permanente ante la Unión Europea (1994-
200). También fue embajador de España ante Francia, Rusia, India, la República italiana y la FAO.

¿La negociación de tantos acuerdos pesqueros que pa-
saron por sus manos se podría juzgar como apasio-
nante?

De mis 46 años en la Administración española, los más
apasionantes fueron los que dediqué a la pesca, espe-
cialmente, de junio de 1979 a julio de 1981, cuando fui
subdirector en la Subsecretaria de Marina Mercante y
de Pesca, primero del Ministerio de Transportes y Co-
municaciones y después de Agricultura, Pesca y Ali-
mentación. Formaba parte de un pequeño equipo
que tenía la responsabilidad de gestionar, defender sus
escasos caladeros de pesca y buscar nuevas zonas de
pesca, para lo que era la tercer flota mundial en valor
de sus capturas (detrás de Japón y Rusia), en un mo-
mento en el que el derecho mundial dio un giro con la
creación de las Zonas Económicas Exclusiva de Pesca
(ZEE). En el año 1985 fui a trabajar a Bruselas, como Em-
bajador Representante Adjunto ante  las Comunidades
Europeas (CE) (1985-1991).

De la lectura del libro se aprecia que siempre hubo
muchos problemas con Marruecos.

El primer subsecretario de Pesca era Victor Moro, di-
rector de Pescanova, modelo que tenía en la cabeza
cuando constituyó sociedades mixtas argentinas. Toda
su experiencia argentina la volcó, pero se equivocó con
Marruecos que lo único que quería era la constitución

de sociedades mixtas. Este país trató de echar a los gru-
pos de españoles y franceses que tenían pequeños ne-
gocios. Cabe recordar que la Marcha Verde del Sahara
concluyó con la firma de los Acuerdos de Madrid del 14
de noviembre de 1975 y con la retirada de España del
territorio del Sahara. En la parte secreta de dichos acuer-
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dos se preveía que podrían seguir
faenando en aguas del Sahara 800
buques españoles y que otros
400 buques podrían hacerlo en
aguas del Marruecos tradicional.
Las conversaciones con la Admi-
nistración de Calvo Sotelo para
aplicar esos acuerdos no prospe-
raron. Víctor Moro tenía un in-
terlocutor marroquí, muy corre-
oso y difícil Ali layachi, sin co-
nocimientos pesqueros. Eso sí, era
muy ambicioso con nuestra mag-
nífica flota industrial arrastrera
congeladora de cefalópodos del
caladero del Sahara. Paralela-
mente ocurría que algunos 'avis-
pados' empresarios españoles
constituyeron sociedades mixtas
valorando sus buques de mane-
ra exagerada. Para la negociación
de acuerdos pesqueros tuvimos
muy pocas armas negociadoras

La llegada de Miguel Aldasoro
fue clave en aquél conflictivo de-
venir

En 1979, pocos meses antes de
que llegara Miguel Aldasoro
Sandberg y su equipo al Minis-
terio. La Administración aceptó
pagar multas multimillonarias a
Marruecos para liberar a los bu-
ques apresados. Cuando llegó
Aldasoro a su nuevo puesto dio
órdenes de acabar con tal estado
de cosas. Aldasoro era un diplo-
mático que había prestado sus
servicios  en Washington y Rabat.
Fue un gran negociador. Cabe  re-
cordar que el 31 de diciembre de
1980, el total  de buques pesque-
ros censados en España ascendía
a 17.390 unidades. El ministro
Sánchez Terán apostó por Exte-
riores para cambiar completa-
mente el enfoque de la Subsecre-
taria de la Marina Mercante y Pes-
ca. A su vez Aldasoro, se hizo

acompañar de dos diplomáticos jó-
venes, Juan Prat y yo mismo. Prat
recibió la de Relaciones Pesqueras
Internacionales y a mí la de Eco-
nomía y Planificación Pesquera.
Los dos nos repartimos el mundo:
al norte de Gibraltar, para Prat y al
Sur para mí. En aquella época se
acabó con que el Estado pagara
multas.

El Seminario de Buitrago se juz-
ga como fundamental

Nada más  llegar a mediados de
1979, Aldasoro organizó un semi-
nario en Buitrago, cerca de Madrid,
en el que participamos el equipo di-
plomático, Juan Prat y yo mismo;
además del director del Instituto
Español de Oceanografía, el nuevo
director general de Pesca, Gonza-
lo Vázquez, juristas, ,marinos de
guerra, funcionarios de Hacienda
con el que se trataba de labrar una
estrategia a medio y largo plazo. En
el capítulo internacional, además
de negociar la continuidad de
nuestra presencia pesquera había
que encontrar otros nuevos. Para
ello, habría que desarrollar ins-
trumentos de cooperación con ter-
ceros países, disponer de fondos,
habilitar plazas en nuestras escue-
las de FP. También era importante
que la otra parte nos viera como un
país responsable. Teníamos que
buscar caladeros. La flota que pes-
caba en Portugal, Marruecos, Mau-
ritania sólo podía pescar en esos ca-
laderos. A partir de 1965-1970 ha-
bía 500 buques congeladores, muy
versátiles y de gran tonelaje que po-
dían pescar en cualquier caladero.
Cada armador y cada flota debería
abonar el coste de cánones o li-
cencias exigidas. Así, se firmó el
primer acuerdo con Marruecos,
pero llegamos a Madrid y el sector

«Una persona clave
en la firma de

acuerdos pesque-
ros que beneficia-
ron mucho a Espa-
ña fue Miguel An-

gel Aldasoro»

se negó a apoyar el acuerdo.

El nuevo acuerdo consiguió im-
portantes resultados

El acuerdo era muy sencillo:Pesca
por Dinero. Permitía faenar a 1.160
buques pesqueros españoles de 8 ti-
pos de flota diferentes y de 33 puer-
tos, en aguas marroquíes y del Sa-
hara, a cambio del pago de licencias.
Las zonas de pesca se dividían en
dos:al norte y al sur del cabo Noun.
Los armadores pagarían cánones di-
ferentes según las modalidades de
pesca, en metálico, desde 50 hasta
150 dólares americanos. Esto olvi-
daba el planteamiento que obligaba
a constituir sociedades mixtas. Lo
cierto es que las licencias totaliza-
ron entre 1200 y 1500 millones de pe-
setas y el valor total de la pesca se
situaba era de 25.000, de los que
15.000 millones procedían  de los bu-
ques de cefalópodo con base en
Las Palmas.

Los años 1979-1980 fueron claves

En 1979 se firmó el acuerdo de Ma-
rruecos, Mauritania y Senegal, en
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1980 en Angola, Cabo Verde, Ma-
dagascar, Seychelles. En Angola
había una gran compañía de 33
barcos de Gabrielitos. Vinieron más
empresas congeladoras

Gracias a su trabajo se produce el
primer acuerdo atunero en el Índi-
co. Pude conocer, en Perth, en Aus-
tralia, en una reunión de la FAO,
que había muchas publicaciones
relacionadas con los túnidos que ha-
bía en las islas. España, en ese mo-
mento, no tenía ninguna pesquería
oficial, ni ningún acuerdo con nin-
gún país del Índico. Un día quedé,
para almorzar, con un biólogo de la
delegación francesa a quien le son-
saqué sus experiencias y sus cono-
cimientos sobre los túnidos. Me
acabó de confesar que había fan-
tásticos cardúmenes de túnidos que
solo se capturaban artesanalmente
en Maldivas por pescadores locales.
Convocamos una reunión en Ma-
drid con los representantes de la flo-
ta congeladora de atún española,
una de las más importantes del
mundo, especialmente a ANABAC,
y su gerente, José Angel Angulo,
pues nos dijo que "ya estaban en el
Atlántico con buenos resultados y
no deseaban ningún otro caladero
alternativo". Allí fuimos a Victoria,
capital de Seychelles,  a firmar un
acuerdo para cañeros de Santander.
También una representación de la
empresa Calvo  me acompañó a Vic-
toria a hacer sus pesquisas. Era
prueba que los gallegos sí creían en
esa posibilidad de pesca, a diferen-
cia de sus "primos" los vascos.

El declive del caladero marroquí es
progresivo Hemos perdido tripu-
laciones. La gente no quiere ir a la
mar. 

En el año 1979 teníamos 109 000 tri-
pulantes. El año pasado eran menos
de 30 000, pero en barcos con mayor
registro bruto y más modernos. No

“Marruecos ha pasado de ser un 
caladero macro a uno micro”

El ministro Luis Planas con Javier Elorza, negociador de los acuerdos pesqueros.

obstante, en todos los acuerdos
han tratado de reducir nuestra
presencia, pero ellos iban com-
prando cefalopoderos que iban in-
corporando al caladero del Sáhara.
En el año 1999 se produce el pun-
to de inflexión. Ahora contamos
con 125 sociedades mixtas que tie-
nen 350 barcos en 27 países. Espa-
ña tiene 480 barcos de altura, con
bandera española, que faenan fue-
ra. Marruecos le dijo al comisario
Franz Fischler que no aceptaba la
última oferta que hizo la Comisión,
y que suponía reducir otra vez los
congeladores en un 40 % adicional

y subir el canon en un 30 %. No
hubo acuerdo, 20 años después
del primer acuerdo hispano ma-
rroquí, la flota de cefalópodos tenía
que abandonar el Sahara, pero, en
ese momento, ellos ya tenían 300
barcos, cefalopoderos arrastreros.
Me ha pasado que en pescaderías
de Madrid no he encontrado pes-
cado capturado por la flota espa-
ñola. Marruecos ha dejado de ser el
caladero macro a uno micro. La UE
captura 3 millones de toneladas, la
acuicultura es de un millón de to-
neladas y las importaciones son de
6 millones. De 1400 barcos en 1979
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“Al límite de lo imposible. Negociaciones
pesqueras en África (1979-1981) y en Bru-

selas (1986- 1995)”

Javier Elorza presentó el libro “Al límite de lo imposible. Nego-
ciaciones pesqueras en África (1979 -1981) y en Bruselas (1986 -
1995)”, en compañía del ministro Luis Planas con el que había com-
partido destinos laborales como Bruselas o Marruecos. 

En el libro, presentadoen Madrid, analiza las negociaciones de
los acuerdos de pesca de España con Marruecos, Mauritania, Na-
mibia, Madagascar y Seychelles, entre otros, desde una perspectiva
histórica, analizando el antes y el después de la entrada de Es-
paña en la entonces Comunidad Económica Europea en 1986.

“Al límite de lo imposible. Negociaciones pesqueras en África
(1979-1981) y en Bruselas (1986- 1995)” narra en sus 17 capítulos
el proceso de cómo España se enfrentó a la gestión, el manteni-
miento y la defensa de sus caladeros en los años 80 y 90. Un tex-
to que el ministro Planas ha calificado de “interesante, apasionante
y representativo de la historia reciente”.

El ministro puso  en valor la pesca, porque es una “actividad eco-
nómica fundamental que proporciona una proteína de alta cali-
dad y una baja huella de carbono”. Ha subrayado además el com-
promiso del sector y del Gobierno para luchar contra la pesca ile-
gal, no declarada y no reglamentada, de la que España es todo
un ejemplo, "uno de los elementos fundamentales de la actividad
de este ministerio".

Sobre “este libro magnífico”, Planas apuntó que permite comparar
el ayer y el hoy y constatar que España continúa como una po-
tencia pesquera que ha sabido adaptarse a los cambios. En este
sentido, ha explicado que la publicación “nos permite recordar
de dónde venimos y al gobierno y al sector le corresponde tra-
bajar hacia dónde vamos”.

El ministro quso que este acto sirviera también para rendir ho-
menaje a los diplomáticos que garantizan una "perfecta simbio-
sis” entre las relaciones exteriores y el trabajo que realiza el Mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y Alimentación y se aseguran de
que continúe el "binomio permanente de rentabilidad y sosteni-
bilidad" en el ámbito pesquero.

hemos pasado a 22, cosa muy dife-
rente al actual caladero de Maurita-
nia, donde pescan más de 90 buques
españoles.

No le parece que es muy vulnera-
ble el sistema de acuerdos pesque-
ros cuya responsabilidad recae en la
UE. ¿Cómo ve su futuro?

Sí, es muy vulnerable. España era en
1979, el tercer país en valor de cap-
turas y ahora somos el 20. Nos ha pa-
sado China, Corea, Indonesia.... etc,
pero seguimos siendo los primeros
de la UE. La autonomía estratégica
de Macron equivale a seguridad ali-
mentaria. El Gobierno español fue
muy consciente, en los años pre-
vios a nuestra adhesión, de que te-
níamos que negociar el máximo nú-
mero de acuerdos pesqueros y con su
máximo contenido. Pienso que Es-
paña trabajó para la CE a este res-
pecto en una simbiosis perfecta y su-
cesiva con el mismo objetivo: po-
tenciar el sector pesquero comuni-
tario y lograr que accediera a nuevos
caladeros. Tuvimos que pelearnos en
todos los acuerdos de pesca como si
nos fuera la vida. Nosotros los ne-
gociadores aprovechamos la desa-
parición de la flota rusa, Japón dis-
minuyó mucho su presencia. Corea
y China se concentraron en el Pací-
fico. No teníamos que luchar mu-
cho con otros  países competidores.
Nuestra lucha era local. Ahora apa-
rece China y países de África que te
crean una competencia feroz. No
obstante, tenemos la estructura em-
presarial, equipo de biólogos, tec-
nología, conocimiento. España des-
cubrió el fletán, en Canadá. Segui-
remos descubriendo especies. Tengo
gran fé en el sector pesquero. Existe
un sistema empresarial, en este mo-
mento, muy bueno que no existía en
mi época en el que abundaba el em-
presario de pymes familiares muy
fragmentado.
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Armadores del Cantábrico juzgan como 
«inaplicable» la obligación del desembarque

Rentería señalaba que «en
mi empresa, hemos trata-
do de traer a puerto los

descartes pero hemos contado
con problemas de espacio y la ne-
cesidad de tener que emplear a
cinco tripulantes la clasificación
del descarte. Esto lleva un tiempo
de trabajo considerable. Hemos
clasificado las especies y hemos in-
dicado un porcentaje, pero nos
han levantado un expediente
como consecuencia de no traerlo
separado», decía el armador. 

Renteria pidió «más realismo y
el establecimiento de una le-
gislación que sea aplicable.
Nos obligan a ser delincuentes
sin serlo. Antes de realizar un
cambio tan considerable es pre-
ciso consultar con el sector». No
obstante, Cristina Laborda, jefa
de área de la Subdirección Ge-
neral de la Vigilancia Pesque-
ra.«han pasado un montón de
años desde su entrada en vigor.
Es complicado de cumplir, pero
hay una fecha tope y un reto el
10 de enero de 2026 , un tiem-
po en el que nos podremos
poner las pilas», dijo .

Previamente, David Podero-
so, coordinador jefe de los ser-

vicios de inspección del MAPA,
centró su ponencia  en el temi-
do nuevo Reglamento de Con-
trol, transmitiendo la gran com-
plejidad que tiene esta nueva
normativa que tendrá una apli-
cación paulatina hasta el año
2030 y que aborda temas tan
polémicos como el control del
cumplimiento de la obligación
de desembarque a través de cir-
cuitos cerrados de televisión,
los llamados sistemas REM, o
la verificación y medición en
continuo de la potencia motriz
de los motores, o los márgenes
de tolerancia en la descarga con
respecto a las declaraciones de
desembarque o la geolocaliza-
ción de todos los buques de la
flota española, así como la di-
gitalización de las declaraciones
de desembarque para los bu-
ques menores de 24 metros. Po-
deroso replicó a Renteria di-
ciendo que «la conservación de
las especies está en manos de la
Comisión que propone los re-
glamentos, tras unas consultas
al sector, pero también hay
grupos de presión con una
mentalidad medioambiental y
en el Consejo es donde pode-
mos defender nuestras posi-
ciones. Ante una Comisión, los

Sectores pesqueros 

Armadores del Cantábrico juzgan «inaplicable» la obligación del desembarque, según dieron a
conocer en el Congreso organizado por la Organización de productores de pesca del Puerto de
Ondarroa (OPPAO), que trató en su Jornada anual aspectos dee la reglamentación comunita-
ria. En esta dirección Alberto Renteria, de la OPP de Santander, adujo que «valoramos como
muy importante el trabajo de la Comisión, pero se legisla sin mucho conocimiento sobre las re-
percusiones que pueden causar las medidas que se adoptan, sin ningún grado de consulta».

«Nos
obligan a ser
delincuentes
sin serlo» 

Estados tienen dificultades
para introducir las modifica-
ciones. Las inspecciones tra-
tan de conseguir su cumpli-
miento, pero hay normas que
ante su difícil cumplimiento
obligan a modular las san-
ciones, pero con un objetivo
de conservar los mares, aun-
que sea difícil de cumplir y
también controlar la activi-
dad pesquera. No podemos
incumplir, «

Maria Santurtún de AZTI
«estamos trabajando desde el
año 2000 con el tema de la
obligación del desembarque.
Si es difícil de entender es
más difícil de cumplir. El
arrastre multiespecíficio del
Sur de Europa no es lo mis-
mo que el del arrastre del Bál-
tico. Hemos trabajado desde
la descarga del descarte, sin
tener que clasificar, hasta las
horas de trabajo que esto
conlleva, las cuestiones de se-
lectividad y más afecciones,
pero quiero decir al sector
que no desespere. La obliga-
ción está encima y tenemos
que cumplirla apoyándonos
en las flexibilidades y en esas

Iván López, 
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López, de EBFA, y Mikel Ortiz, de la OPPAO de Ondarroa

Sectores pesqueros 

Zonas vedadas

En esta misma línea José Manuel González Irusta, In-
vestigador del IEO de Santander, trasladó al público asis-
tente, cómo se gestó el cierre de las 87 zonas en aguas
europeas en base a la presencia de ecosistemas marinos
vulnerables. Su participación en todo el proceso puso
de manifiesto como la investigación realizó una reco-
mendación de cierre de zonas para el arte de arrastre
que se acabó convirtiendo en el cierre a todos los artes
de fondo sin haber sido estudiadas, y sin tener en cuen-
ta las advertencias de los científicos.

Destacó también en esta ponencia los nuevos cierres que
vienen y que van a afectar mucho a determinados bar-
cos, especialmente a los asturianos, ya que los prime-
ros cierres todavía no habían incorporado los datos de
España que ahora están ya incorporados en el grupo de
trabajo de ICES que se celebró en mayo. Una vez más
solo es una recomendación para el arrastre, pero ma-
nifestó que la Comisión puede tomar la decisión de apli-
carlo a todas las artes de fondo una vez más.

También puso de relieve durante su intervención la pe-
tición al sector de tener datos del sector, cuantos más da-
tos se tengan, más defendibles son los temas en estos
foros internacionales. Esta reflexión enlaza con la in-
tervención de Gorka Gabiña sobre el Plan Nacional de
Cetáceos, donde el Coordinador del Área de tecnologías
pesqueras sostenibles de AZTI pidió colaboración al sec-
tor para aumentar el porcentaje de cobertura de ob-
servación para este Plan Nacional, para poder una vez
más tener argumentos ante los posibles cierres, sobre
todo en artes que no tienen interacciones y se van a ver
afectadas por el principio de precaución.

“Queda mucho trabajo por hacer y la colaboración en-
tre todo el sector para abordar todos estos retos de fu-
turo es clave”. Esta fue la conclusión de la ponencia de
Iván López, presidente de la EBFA (Asociación Europea
de Armadores de Pesca de Fondo) y Gerente de Pes-
quera Áncora que en su intervención titulada “Priori-
dades del sector pesquero para la nueva Comisión Eu-
ropea”, instó a estar más presentes en Bruselas para de-
fender los intereses del sector para que la lejanía que ca-
racteriza las decisiones tomadas en Bruselas se vaya acor-
tando. La jornada se cerró con la ponencia de Bruno Iña-
rra, Investigador Senior del Área de Procesos Eficien-
tes y Sostenibles de AZTI que expuso las inmensas po-
sibilidades de aprovechamiento que pueden ofrecer los
descartes pesqueros o más bien las especiespesqueras
que lleguen a puerto motivadas por la aplicación de la
obligación de desembarque. 

González Irusta (IEO
Santander) atisba un próximo
incremento de más zonas
vedadas

11//  europa azul N 202

‘ventanitas'»

Con el título de “Obligación de desembarque y
mejora de la gestión pesquera” la jornada con-
tó con ponentes de gran interés, a través de los
cuales se hizo un recorrido por los principales te-
mas que marcarán el futuro del sector pesque-
ro, de Ondarroa, de España y de Europa.

Esta jornada, la cual ha alcanzado su tercera edi-
ción con Mikel Ortiz al frente de la OPPAO, con-
tó en la inauguración con la presencia de Lean-
dro Azcue, director de Pesca y Acuicultura del
Gobierno Vasco, y Urtza Alkorta, alcaldesa de
Ondarroa.
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E l Consejo Internacional para la Exploración del Mar
(CIEM) ha emitido su último dictamen sobre las po-
sibilidades de pesca de merluza (Merluccius mer-

luccius) en la población septentrional, que abarca las sub-
zonas IV, VI y VII y las divisiones III.a, VIII.a-b y VIII.d.
Esta población abarca el Gran Mar del Norte, los mares
Célticos y el norte del Golfo de Vizcaya.

Para el año 2025, (CIEM) recomienda una reducción sig-
nificativa del total admisible de capturas (TAC) para la
población de merluza del norte. El nuevo dictamen su-
giere que las capturas se limiten a un máximo de 52.466
toneladas, lo que supone una disminución del 28% en
comparación con el dictamen para 2024, que se fijó en
72.839 toneladas.

Antecedentes y razones de la reducción

La reducción del TAC se atribuye principalmente a la dis-
minución observada en el tamaño de la población de mer-
luza del norte. Según el CIEM, el tamaño de la población
sigue una tendencia a la baja, lo que exige un plantea-
miento cautelar para garantizar unas prácticas pesque-
ras sostenibles. Además, la evaluación y las previsiones
a corto plazo se han revisado a la baja en comparación
con los datos del año anterior. Uno de los factores críti-
cos que contribuyen a esta revisión a la baja es el reclu-
tamiento considerablemente inferior al previsto observado
en 2023.

Estado de la población y de la explotación

La población septentrional de merluza, que abarca las sub-
zonas IV, VI y VII y las divisiones III.a, VIII.a-b y VIII.d
(Gran Mar del Norte, Mares Célticos y norte del Golfo de
Vizcaya), se mantiene por encima de los umbrales críti-
cos de biomasa. El CIEM informa de que la presión pes-
quera sobre esta población está actualmente por debajo
del rendimiento máximo sostenible (RMS), y la bioma-
sa de reproductores (SSB) está por encima de todos los
puntos de referencia biológicos clave, incluyendo el RMS
Btrigger, Bpa y Blim.

Capturas y desembarques

Para 2024, el CIEM ha previsto una captura total de 52.301
toneladas para la población de merluza del norte, con

unos desembarques previstos de 48.761 toneladas y
unos descartes de 3.540 toneladas. Estas cifras se basan
en las tasas medias de mortalidad por pesca de 2021 a 2023
y suponen ratios constantes de desembarques y descar-
tes por talla observados durante este periodo.

Planes de conservación y gestión

La recomendación también reconoce la existencia de un
plan de gestión cautelar desarrollado y adoptado por las
autoridades de gestión pertinentes para esta pobla-
ción.Sin embargo, las zonas de TAC para la merluza no
se corresponden totalmente con la zona de la unidad de
evaluación de la población, lo que añade complejidad a
la gestión y aplicación de los límites de capturas acon-
sejados. A pesar de estos retos, el CIEM subraya la im-
portancia de adherirse al enfoque del RMS para garan-
tizar la sostenibilidad a largo plazo de la población de mer-
luza del norte.

Consecuencias para la pesca

Se espera que la reducción del TAC tenga implicaciones
significativas para las pesquerías que operan en el Gran
Mar del Norte, los Mares Célticos y el norte del Golfo de
Vizcaya. Se aconseja a los pescadores y a las partes inte-
resadas que se preparen para los límites de capturas más
bajos y que adapten sus operaciones en consecuencia. 

El CIEM destaca que estas medidas son cruciales para evi-
tar que la población caiga por debajo de los umbrales crí-
ticos de biomasa y para promover su recuperación y sa-
lud a largo plazo .

En conclusión, el dictamen del CIEM aboga por un en-
foque prudente y científicamente fundamentado de la ges-
tión de la población de merluza del norte, que equilibre
las necesidades de la industria pesquera con el impera-
tivo de la conservación y la sostenibilidad. 
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ICES propone una reducción de la merluza norte
del 28% para 2025
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La vista oral celebrada ante el Tri-
bunal General de la Unión Euro-
pea (TGUE) al recurso presentado

por el sector pesquero por el veto a las  87
áreas del Atlántico Norte a raíz del Re-
glamento 2022/1614 que entró en vigor
el pasado 9 de octubre de 2022 concluyó
con el alineamiento de la Comisión, Par-
lamento y Consejo Europeo contra los re-
cursos de España y el sector por el cierre
de las 87 áreas de pesca. Más de año y
medio después de ese cerrojazo sobre la
pesca de fondo –que afectó por igual a
arrastre y palangre–, el Gobierno de Es-
paña y la Organización de Productores
Pesqueros del Puerto de Burela (la OPP-
7) defendieron los dos recursos presen-
tados contra la restricción impulsada
por Bruselas. Una medida que  se ejecu-
tó sin aval científico alguno y sin infor-
me de su impacto socioeconómico pre-
vio, aunque con escaso rigor en la me-
todología empleada. Se planteó para 87
áreas con profundidades de entre 400 y
800 metros, pero en casi la mitad (41) son
inferiores.

Ante los perjudiciales efectos de la
prohibición para el sector y el temor
de que pueda ir a más –la revisión del
ICES recoge cinco escenarios para
clausurar entre 102 y 115 caladeros–
,representantes del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentación y
de la asociación de pescadores lucense
se desplazaron hasta Luxemburgo
para solicitar la anulación de la mis-
ma. Así lo reclamaron ante los tribu-
nales, en la que cinco magistrados in-
terrogaron a todas las partes y donde
se notó cómo la Comisión Europea, el
Parlamento Europeo y el Consejo
Europeo, las tres altas instituciones co-
munitarias que acudieron, alinearon
sus posturas para intentar desbaratar

las demandas presentadas y que así
no procedan.

Insistieron en que el veto es necesario
y que lo es para todas las artes, algo
con lo que ni mucho menos está de
acuerdo la OPP-7. Defendió entre
otras muchas cuestiones que el pa-
langre, “el arte más selectiva que
existe”, “no tiene impacto en el fon-
do marino”. “Sabíamos que sería un
proceso lento y caro, en tiempo y en
dinero, pero consideramos que tení-
amos que acudir a defender a nues-
tra flota porque esta norma despro-
porcionada pone contra las cuerdas la
viabilidad de las empresas que man-
tienen una forma de pescar total-
mente tradicional”, señaló Sergio Ló-
pez, gerente de la Organización de
Productores Pesqueros del Puerto de
Burela. Presentó su recurso junto a 16
empresas asentadas en el norte ga-
llego y con la Xunta de Galicia como
coadyuvante. El conselleiro do Mar,
Alfonso Villares, se desplazó también
a la sesión judicial y calificó el veto a

la pesca de fondo como una “negli-
gencia normativa” por parte de Bru-
selas que “está afectando a muchas fa-
milias gallegas”.

El sector espera que la sentencia del
TGUE llegue antes de 2025 y se mues-
tra esperanzado: “Creemos que los
jueces han entendido correctamente
las pruebas presentadas”. Esa pers-
pectiva es la misma que maneja el mi-
nistro de Agricultura, Pesca y Ali-
mentación, Luis Planas, que compa-
reció en rueda de prensa y se pro-
nunció sobre la vista oral, “muy im-
portante”. “Entendíamos que la Co-
misión Europea se había sobrepasa-
do en sus competencias”, aseguró al
respecto. 

La argumentación expuesta por Es-
paña, representada por la abogacía del
Estado, hizo hincapié en que no exis-
ten elementos para apreciar que las ar-
tes fijas puedan ocasionar “un efecto
adverso significativo” en los ecosis-
temas marinos vulnerables. 
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Sectores pesqueros

Representantes del sector pesquero y abogados que presentaron el recurso contra el veto
a la pesca de fondo en 87 zonas tomaron parte en la vista oral en Luxemburgo.

Europa se alía contra los recursos españoles al veto
de las 87 zonas para la pesca de fondo
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La flota de Gran Sol ha dejado
de ingresar 10 millones al año
tras el veto de Bruselas acon-

secuencia de los efectos del veto a la
pesca de fondo en las 87 zonas del
Atlántico Norte. Las medidas  se no-
tan en el mar y a pie de lonja. Las se-
cuelas son más que evidentes para la
flota –que hasta el 9 de octubre de
2022 pudo faenar con libertad en el
caladero de Gran Sol– y afectan in-
discriminadamente a las principales
especies de las que se nutre. En este
sentido se resiente especialmente, en
el caso de  la  merluza, el rape o el ga-
llo, que en este último año y medio
han experimentado un importante
retroceso no solo en sus capturas,
sino también del retorno que dejan en
la comunidad autónoma. En el caso
del rapante, la más perjudicada, sus
descargas se han reducido en el
Puerto de Vigo un tercio –894.818 ki-
los en el primer cuatrimestre de
2024– y los ingresos obtenidos con su
venta en más de un 21% –1,22 mi-
llones menos en comparación al pe-
riodo previo a la medida de Bruse-
las–.

Si se toman como referencia los pri-
meros cuatro meses del ejercicio ac-
tual y se echa la vista atrás hasta an-
tes de la restricción, los números arro-
jan el impacto real en los pesqueros
de Galicia. Los barcos dejaron de in-
gresar 3,3 millones –una media de
27.780 euros diarios– con el gallo
como gran perdedor –con el que se
ha dejado de ganar cerca de dos mi-
llones al venderse en lonja 444.223 ki-
los menos–. Le siguen la merluza –
con la que se ha dejado de ganar 1,19
millones al pescarse 297.579 kilos me-
nos– y el rape –con el que se ha de-

jado de ganar 136.000 euros al ven-
derse 26.700 kilos menos–. Al año, los
ingresos que se han perdido por el ca-
mino ascienden a 10 millones.

El TJUE vio a principios de julio los
recursos presentados por España y el
sector contra el cerrojazo a las artes
de fondo implantado en 2022 El alto
tribunal comunitario pasóvista a los
dos recursos presentados contra el
veto a la pesca de fondo de la Co-
misión Europea, tanto el realizado
por Madre Querida SL y 15 empre-
sas más con base en Lugo, bajo el pa-
raguas de la Organización de Pro-
ductores Pesqueros del Puerto de Bu-
rela (OPP-7) –la Xunta actúa como
parte coadyuvante–, como el pre-
sentado por el Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentación.

“Estamos convencidos de nuestros
argumentos. Si no lo creyéramos, no
estaríamos metidos en esto”, señaló
el gerente de la asociación de pesca-
dores lucense, Sergio López. Tras

confirmar que el impacto general en
las capturas ronda el 30%, tratarán de
justificar hoy su “disconformidad”
con el reglamento de Bruselas al
considerar que la prohibición “es ile-
gal por discriminatoria y despro-
porcionada”.

Desde laCooperativa de Armadores
de Vigo la medida de la Comisión
Europea también ha impactado con
fuerza, además de en el norte galle-
go. El gerente de la Cooperativa de
Armadores del Puerto de Vigo
(ARVI), Edelmiro Ulloa, recordó que
la restricción se adoptó sin haberse
sometido previamente “a las ade-
cuadas evaluaciones socioeconómi-
cas e incluso de realidad científica”.
Es muy difícil seguir adelante con
una actividad económica que gene-
ra riqueza y aporta alimento soste-
nible y deficitario en la Unión Euro-
pea cuando el Ejecutivo comunitario
es ajeno e insensible a la realidad de
los ciudadanos y empresas europe-
as”, señaló sobre esta bajada

La flota de Gran Sol deja de ingresar 10 millones por el veto 
de las zonas del Atlántico Norte

Las 87 zonas vedadas se extienden desde el Golfo de Cádiz al Mar del Norte.
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La flota trata de frenar el intento
de vetar el comercio de aletas
separadas e insisten en que la

sostenibilidad se puede lograr con me-
didas de gestión. El sector pesquero
gallego no quiere ser sacrificado por-
que muchas de las 500 especies de ti-
burones que existen en los océanos es-
tén en peligro como para extender
también a dos  más que pesca la flo-
ta comunitaria y que no están al bor-
de de la extinción. «El marrajo y la tin-
torera están sometidas a cuota y su co-
mercio está estrictamente controlado
por CITES» , señalan armadores de la
flota de superficie. Pescadores, pro-
cesadores, operadores, comercializa-
dores, compradores y Administra-
ción desplegaron  su batería de datos
y argumentos para hacer ver a Bru-
selas que prohibir la venta de aletas se-
paradas del cuerpo no servirá de
nada para proteger los tiburones y
para salvar a los océanos, puesto que
se trata de una pesquería y un co-
mercio global en el que la flota co-
munitaria es solo una gota. Y, sin
embargo, tendrá unas consecuencias
sociales y económicas importantísimas
en dos zonas de elevada dependencia,
como son Galicia y Portugal, que
acaparan la flota de palangre de su-
perficie que pesca marrajo (Isurus
oxyrinchus) y tintorera (Prionace
glauca).

La Comisión Europea organizó en
Vigo, en la sede de la Agencia Euro-
pea de la Pesca, una audiencia públi-
ca para abordar la iniciativa ciudadana
Stop Finning-Stop the Trade, que con-
siguió reunir un millón de firmas
para prohibir el comercio de aletas se-
paradas del cuerpo. Hubo mucha
participación, explican fuentes de las

organizaciones de productores. In-
tervenciones tanto por parte del sec-
tor como de la Administración espa-
ñola y las oenegés. Y se pudo apreciar
perfectamente que las posturas están
todavía muy divididas. Y encontradas.
Mientras la flota y el resto de la cadena
apuesta por la vía de la gestión pes-
quera para conseguir la sostenibilidad,
las organizaciones promotoras de la
iniciativa insisten en que la única for-
ma de alcanzarla es prohibiendo el co-
mercio.

Por parte del Ejecutivo comunitario se
explicaron los resultados de la con-
sulta pública realizada. Hubo más
de 3.300 aportaciones, pero la mayo-
ría procedían de ciudadanos particu-
lares de Francia y Alemania, solo
hubo 13 de institutos científicos, po-
cos de los Estados miembros y menos
de una decena del sector pesquero.
Además, puso sobre la mesa cinco es-
cenarios. El primero es no hacer nada
y mantener el statu quo; el segundo,
poner en marcha una certificación
de pesca sostenible que implique un

mayor control; también se plantea
potenciar convenios bilaterales con ter-
ceros países que también explotan ti-
burones; hasta llegar a la prohibición
de vender las aletas separadas del
cuerpo y el «irreal» de conseguir una
prohibición a nivel mundial, explicó
Juana Parada, gerente de Orpagu.
Sergio López, gerente de la Organi-
zación de Productores de Burela, ex-
presó la preocupación de la flota por
que se está valorando una prohibición
que puede llevar al colapso a las em-
presas. «Sin ser justo, además», pues-
to que descargan los escualos con las
aletas adheridas, como están obliga-
dos, pero el mercado de las extremi-
dades es uno y el de los cuerpos es
otro. En ese sentido, tanto Parada
como López explicaron que ha cam-
biado mucho la normativa y las exi-
gencias desde que se presentó la ini-
ciativa ciudadana. Tanto el marrajo
como la quenlla necesitan un certifi-
cado CITES para comercializarse y
desde el 2103 están obligados a des-
cargar juntos cuerpos y aletas. 

La flota de palangre de superficie trata de frenar el intento de vetar
el comercio de aletas separadas

La flota de palangre defiende la pesca de marrajo y tintorera.
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Sectores pesqueros

El informe, bajo el título ”Aprove-
char las Asociaciones Globales para
Implementar el Acuerdo de la

OMC sobre Subvenciones a la Pesca para
un Futuro Sostenible y Seguro en Ali-
mentos”destaca el crecimiento desde 2018
de la financiación para proyectos pes-
queros que incorporan la seguridad ali-
mentaria y la nutrición como objetivos cen-
trales, demostrando el papel vital del
sector en los sistemas alimentarios glo-
bales. En el informe se constata que, en-
tre 2010 y 2022, se comprometieron
USD 6.200 millones a apoyar la pesca
marítima.  De ese total, el 71% (USD
4.400 millones) se destinó a apoyar la
formulación y aplicación de políticas
y prácticas pesqueras sostenibles en las
economías en desarrollo y los países
menos adelantados (PMA). Sin em-
bargo, a pesar de las tendencias posi-
tivas, el informe señala que la Asis-
tencia Oficial para el Desarrollo (AOD)
anual para la pesca es superada am-
pliamente por los –estimados– 22 000
millones de dólares destinados glo-
balmente en subvenciones pesqueras
perjudiciales, una diferencia de 63 ve-
ces. En el informe también se destaca
el crecimiento desde 2018 de la finan-
ciación de proyectos de pesca que in-
corporan la seguridad alimentaria y la
nutrición como objetivos centrales, lo
que demuestra el papel fundamental
del sector en los sistemas alimentarios
mundiales. Entre 2018 y 2022, los de-

El Comité Directivo del Fondo para la Pesca de la OMC

sembolsos destinados a proyectos de
pesca centrados en lograr el Objetivo
de Desarrollo Sostenible 2 (Hambre
Cero) ascendieron a USD 540,5 mi-
llones, con un crecimiento medio
anual del 93% durante el perío-
do."Qué cambio sería para el océano
y las poblaciones de peces si pudié-
ramos convertir las subvenciones
pesqueras perjudiciales en apoyo
para la pesca sostenible," dijo Ange-
la Ellard, directora general adjunta de
la OMC, en el evento de la Revisión
Global de Ayuda para el Comercio ce-
lebrado esta semana en Ginebra.

En el acto, la OMC volvió a instar a las
partes a ratificar el Acuerdo de Subsidios
a la Pesca y avanzar en la negociación de
sus disposiciones adicionales. “Será una
herramienta poderosa para contribuir a
la sostenibilidad de los recursos pes-
queros. También puede contribuir a ga-
rantizar la seguridad alimentaria para los
muchos millones de personas que de-
penden de estos recursos para su sustento
a nivel mundial," dijo Angela Ellard, re-
conociendo las dificultades que pueden
enfrentar los países en desarrollo para
cumplir el acuerdo.

"Todos entendemos que las nuevas dis-
ciplinas introducen un conjunto de re-
quisitos que podrían plantear desafíos
técnicos y de recursos para los miembros
en desarrollo y los países menos desa-
rrollados”, reconoció la directora general
adjunta de la OMC. Con todo, reconoció

4.400 millones se destinaron
a apoyar la formulación y apli-
cación de políticas y prácticas
pesqueras sostenibles en las
economías en desarrollo y los
países menos adelantados

Un informe de la OMC revela que
en 12 años se comprometieron

6.200 millones en ayudas

Un nuevo informe de la Organización Mundial del Comer-
cio (OMC) revela que entre 2010 y 2022 se comprometieron
6.200 millones de dólares para apoyar el desarrollo de la
pesca marítima.

que para ello la organización ha adop-
tado la creación de un mecanismo de fi-
nanciación y existen otras fuentes de fi-
nanciamiento para el desarrollo.

El fondo específico de la OMC ha reci-
bido hasta la fecha 12,7 millones de eu-
ros y se encuentra en fase de configu-
ración para estar completamente ope-
rativo tan pronto como el Acuerdo en-
tre en vigor, dijo Ellard.

El informe llega en un momento opor-
tuno, habida cuenta de la próxima en-
trada en vigor del Acuerdo sobre Sub-
venciones a la Pesca de la OMC, un
acuerdo histórico destinado a reducir las
subvenciones perjudiciales que contri-
buyen a la sobrepesca. Setenta y siete
Miembros de la OMC han aceptado for-
malmente el Acuerdo. Se necesitan 33
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la OMC avanza hacia la puesta en funcionamiento del Fondo

Sectores pesqueros

aceptaciones formales más para que el
Acuerdo entre en vigor. El Acuerdo en-
trará en vigor tras su aceptación por dos
tercios de los Miembros. El Embajador

Petter Ølberg, de Noruega, uno de los
principales países donantes del sector de
la pesca, dijo que el sector puede aportar
más de lo que aporta hoy en día si se ayu-

da más a los Gobiernos en la esfera de
la ordenación pesquera. Señaló que la
asistencia de Noruega incluye el apo-
yo a las evaluaciones de las pobla-
ciones, la ordenación pesquera y la ob-
servancia, así como en materia de lu-
cha contra la pesca ilegal, no declara-
da y no reglamentada. “Hace falta in-
formación, hace falta creación de ca-
pacidad, y eso es lo que estamos pro-
porcionando.”

Audun Lem, Director Adjunto de la
División de Pesca y Acuicultura de la
Organización de las Naciones Unidas
para la Alimentación y la Agricultu-
ra, hizo referencia a las mejoras que
está previsto introducir próxima-
mente en la metodología de evalua-
ción de la pesca de la FAO, que pro-
porcionarán más detalle y estarán
más en consonancia con los intereses
de los países. “La importancia de
esas mejores radica en que, para ges-
tionar sus poblaciones de manera
sostenible y obtener el máximo ren-
dimiento y los máximos beneficios».

17 //  europa azul N 202

La sostenibilidad de la pesca es una emergencia creciente para las naciones de todo el mundo a medida que el
deterioro de las poblaciones de peces se acelera sin cesar”, eran las palabras de la directora general adjunta de
la OMC, Angela Ellarden la 36a sesión del Comité de Pesca de la Organización de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentación (FAO). Ellarden ha destacado la importancia “crítica” de que en vigor el Acuer-
do de la OMC sobre Subvenciones Pesqueras. “Muchos millones de personas en todo el mundo dependen de
la pesca extractiva para obtener ingresos, seguridad alimentaria y medios de vida. Por lo tanto, la gestión sos-
tenible de nuestros recursos oceánicos es esencial para nuestro futuro”, enfatizó Ellard.

La directora general adjunta explicó los beneficios que reporta el acuerdo; mejoras que “solo se obtendrán cuan-
do entre en vigor” y para ello es necesario que sea ratificado por dos tercios de los miembros de la OMC o 110
miembros –en la actualidad lo han ratificado 78 miembros-. “Nuestro objetivo es alcanzar el número requeri-
do para finales de año”, apuntó e insistió a los representantes de los países presentes que no lo hayan hecho a
que den “este importante paso rápidamente”. La segunda cuestión apremiante es la finalización de la segun-
da oleada de negociaciones en curso, dirigida a subsidios que contribuyen al exceso de capacidad y sobrepes-
ca”, apuntó Ellard que reconoció que “estuvimos muy cerca de concluir este trabajo en la 13a Conferencia Mi-
nisterial de la OMC en Abu Dhabi” y que “muchos miembros de la OMC están ansiosos por finalizarlo”. Por
últmo, la directora general adjunta explicó el fondo de la OMC que está en proceso de entrar plenamente en
funcionamiento a tiempo para la entrada en vigor del Acuerdo. La FAO, junto con el Banco Mundial, el Fon-
do Internacional de Desarrollo Agrícola (FIDA) y la OMC, son socios clave del Fondo. 

La directora general adjunta de la OMC, Angela Ellarden, urge ante FAO a la ratificación del
acuerdo sobre subvenciones
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Sectores pesqueros

Organizado por Pesca Es-
paña, asociación creada
por varias organizacio-

nes de productores pesqueros para
defender al sector y promocionar
el consumo de pescado, se trató de
sensibilizar sobre el problema que
significa la entrada de producto ex-
traído ilícitamente en el mercado
comunitario.

La IUU, siglas en inglés de pesca
ilegal, no regulada y no regla-
mentada, ejercida sin licencia, se le
considera la que «no observa las
normas nacionales ni internacio-
nales, que no se registra ni se so-
mete a controles y que sigue en-
trando en el mercado de la UE, ese
mismo en el que compiten las
capturas de aquel pescador que in-
fringió el margen de tolerancia
porque no le pudo quitar un kilo
al congrio que entró en el apare-
jo».», se indicó en la Jornada.

En este momento, en Europa tiene
que importar el 70 % del pescado
que consume, mucho procedente
de flotas asiáticas y, sobre todo, de
China. Tampoco China propor-
ciona datos y no firma los acuerdos
internacionales. Mientras tanto,

Las II Jornadas de Pesca Ilegal han servido para 
poner en valor las buenas prácticas pesqueras

18 //  europa azul N 202

Las II Jornadas contra la Pesca Ilegal, No Declarada y No Reglamentada, celebradas
en A Coruña han contado como lema: ‘Comprometidos con nuestro mar: La pes-
ca ilegal no es una broma’ han servido para poner en valor las buenas prácticas
del sector pesquero español en su lucha contra la pesca ilegal y su compromiso
para seguir ejerciendo esa labor con responsabilidad.

los Estados se encuentran que por Rot-
terdam entra mucho pescado de la
flota ilegal que se ha producido con flo-
tas que no respetan los derechos hu-
manos.

En esta dirección, desde la OP de Bu-
rela, Sergio López, dijo que «pesca ile-
gal no es que un marinero descargue un
congrio de 10 kilos infringiendo el
margen de tolerancia que impone la
Unión Europea (UE). Eso es pataca me-
nuda (permítase la licencia cuando se
está medio en serio medio en broma),
y lo más probable es que se haya que-
brantado porque «no siempre es posi-
ble cumplir la norma», dijo López

De ahí la importancia de la trazabilidad
del producto. De comprar dentro de los
canales reglamentarios. Esto fue mos-
trado por el humorista Pepe Suevos,
que dirigió la jornada, acabó «tritu-

rando las rinchas que pescaron en la bo-
cana de un puerto para usarlas como
aceite para ocoche». Y pudo haber
sido peor. Porque aparte de ser com-
petencia desleal para quien cumple
las normas, constituye todo un riesgo
sanitario.

Contra eso luchan las Administracio-
nes. Pedro Riveiro, subdirector xeral de
Pesca, desgranó el elenco de medios
que la Xunta dedica al control y a la lu-
cha del furtivismo. Unos números que
dan pie a creer la afirmación del sector
que «están más controlados que los nar-
cotraficantes». Y Gonzalo Delgado,
jefe de área de lucha contra la pesca
IUU del Ministerio de Pesca también
dio cuenta del férreo escudo que se des-
pliegan, para el que además en Galicia
se cuenta con 239 colaboradores de
otros cuerpos, como apuntó Riveiro. El
propio Tribunal de Cuentas de la UE
suscribe que España tiene el sistema de
control más potente del mundo.

Alto cumplimiento

Durante la jornada, se  expusp el alto
cumplimiento de la flota pesquera es-
pañola con una actividad pesquera le-
gal y respetuosa, y se ha resaltado la im-
portancia de una pesca regulada y
sostenible en la lucha contra la pesca ile-
gal. Se estima que cada año la pesca ile-
gal es responsable de la pérdida de 11

«Gran parte de las
importaciones al
mercado comunitario
proceden de la pesca
ilegal
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a 26 millones de toneladas anuales de
pescado, causando pérdidas econó-
micas significativas y poniendo en
peligro la sostenibilidad de los océ-
anos.*

Los ponentes coincidieron en incidir
que la pesca ilegal no sólo impacta
negativamente en la economía global,
sino que también representa una se-
ria amenaza para la biodiversidad
marina y la estabilidad de los eco-
sistemas. La pesca no regulada y no
declarada compromete los esfuer-
zos del sector pesquero hacia la con-
servación y gestión sostenible, afec-
tando además a los medios de vida
de millones de personas que depen-
den del mar para subsistir. Por ello,
se ha insistido en la necesidad de
unas reglas del juego iguales para
todo el mundo y una cooperación in-
ternacional más estrecha y de la im-
plementación rigurosa de políticas y
regulaciones que aseguren una pes-
ca responsable y sostenible en todo el

mundo. Además de la implementación
de políticas y regulaciones, se ha se-
ñalado que es vital la educación y la
sensibilización del público y los con-
sumidores sobre la importancia de
elegir productos pesqueros sostenibles.

Es muy importante promover la tra-
zabilidad y la transparencia, asegu-
rando que los productos que llegan a
los consumidores han sido capturados
de manera responsable y sostenible.

Ponentes que tomaron parte en la Jornada de Pesca Ilegal
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Texto: Juan Carlos Barros

P or lo que se refiere a las impor-
taciones de España, el total de
verdel llegó a 23.336 Tns con un

valor de 43 millones € en 2022. El prin-
cipal producto importado fue el ver-
del preparado o en conserva con 22 mi-
llones € (el 49% del valor total de las
importaciones) seguido del verdel
congelado y el fresco, con un 32% y un
17% del valor total de las importacio-
nes respectivamente.

Los principales suministradores de
las importaciones fueron Portugal con
un 74% del total de verdel en fresco, el
11% del congelado y el 20% del pre-
parado; después Holanda con un 45%
del total del congelado y en tercer lu-
gar Cabo Verde  con un 54% del total
del verdel preparado.

Las importaciones de verdel fresco en
España disminuyeron un 52% en vo-
lumen y un 11% en valor desde 2012
(un descenso del 21% en términos re-
ales).  Tales importaciones alcanzaron
un pico en 2015 con 9.594 Tns y des-
cendieron hasta las 7.639 Tns en 2022
un 88% a lo largo del periodo (un 65%
en términos reales) llegando al máxi-
mo su precio en 2022 con 1,31 €/Kg.

Opinión

La producción y los precios experimentaron
cambios notables entre 2012 y 2022
El volumen de la producción de verdel en 2022 en España fue de 39.363 Tns, de las cuales 29.787
Tns (76%) fue de verdel atlántico y 9.541 Tns (24%) de caballa, según un estudio realizado por
el Observatorio Europeo para los productos de la Pesca y la Acuicultura. Las capturas fluctua-
ron durante el periodo 2012-2022 entre 17.920 Tns en 2013 hasta las 100.885 Tns en 2017, que
marcó el pico máximo para la caballa. Entre 2017 y 2022 el volumen disminuyó un 60%

rado
tuvo el 23% del valor de las exportacio-
nes con 15 millones €  y el fresco  llegó
al 21% del valor de lo exportado con 14
millones €. Los principales destinos fue-
ron Italia con un 25% del valor total (45%
de fresco y 47% del preparado respecto
del volumen total exportado). Luego
vino Canada con el 13%  del valor de lo
exportado (24% del volumen de verdel
congelado)  y Portugal con un 12% del
valor total exportado (14% del volumen
de fresco y 14% de congelado). Otros
destinos fueron Rumania y Jamaica,
con respectivamente un 7% y un 6% del
total del valor exportado por España en
2022.

Las exportaciones de verdel fresco dis-
minuyeron un 37% en volumen y au-
mentaron un 3% en valor (un 9,5% en
términos reales) entre 2012 y 2022. Las
exportaciones alcanzaron un máximo  en

Por su parte las importaciones de ver-
del congelado  en España  aumentaron
un 4% en volumen y un 85% en valor.
Las importaciones del verdel conge-
lado llegaron a un máximo  en 2021
con  21.133 Tns y descendieron des-
pués a 12.876 Tns en 2022.  El precio
aumentó un 77% entre 2012 y 2022
(59% en términos reales) y alcanzó un
pico en 2022 con 1,09 €/Kg.

Las importaciones de verdel prepara-
do (entendiendo por preparado el
pescado en conserva, incluyendo los
lomos cocinados que pueden ser usa-
dos como materia prima) disminuye-
ron un 29% en volumen y un 19% en
valor ( un 28% en términos reales) a lo
largo del periodo. Estas importaciones
alcanzaron un máximo  en 2014 con
8.753 Tns y descendieron a 4.543 Tns
en 2022. El precio aumentó un 14% (un
0,5% en términos reales) y un máximo
en 2021  a 5,31 €/Kg, que en 2022 bajó
a 4,75€/Kg.

En cuanto  a las exportaciones  de Es-
paña alcanzaron las 33.418 Tns y 69 Mi-
llones € en 2022. Las exportaciones es-
tuvieron principalmente compuestas
de verdel congelado (56% del total del
valor de las exportaciones por impor-
te de 39millones €). El verdel prepa-

Disminuyó el volumen de
las exportaciones de verdel
fresco (37%) y congelado
(53%)

El mercado de caballa o verdel es el que más fluctuaciones presenta
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2015 con 12.726 Tns. que fueron solo
6.387 Tns en 2022. El precio aumentó un
64% (un 44% en términos reales) para
alcanzar su pico en 2022 a 2,28 €/Kg.

Por su lado las exportaciones de verdel
congelado de España disminuyeron un
53% en volumen y un 32% en valor (un
40% en términos reales) entre 2012 y
2022. Su máximo fue en 2015 con
59.635 Tns antes de bajar a 24.361 Tns
en 2022. El precio aumentó un 43% a lo
largo del periodo (un 25% en términos
reales) y llegó hasta 1,61 €/Kg en 2022

.Las exportaciones de verdel prepara-
do aumentaron un 29% en volumen y
un 38% en valor (21% en términos re-
ales) entre 2012 y 2022.  El precio au-
mentó un 7% en el periodo (6% en tér-
minos reales) y llegó a su máximo en
2022 con 6,02 €/Kg

En 2021 el suministro total de verdel en
España llegó a la cantidad de 72.421
Tns en equivalente en peso vivo (epv),
el 50% de capturas fue nacional y el
50% procedente de importaciones. El
verdel congelado representó casi las
dos terceras partes  de las importacio-
nes (59% del volumen  importado en
epv) mientras que el preparado y el
fresco contaron respectivamente con el
21% y el 19% del volumen total im-
portado epv. Más de las mitad, con-
cretamente el 53% de este suministro
fue exportado (71% del volumen en epv
como producto congelado, el 17%
como fresco y el 13% preparado) así te-
nemos que puede ser considerado
como “consumo aparente” la cantidad
de 34.229 Tns epv. Casi todo el verdel
que se consume en España se vende en
fresco o en conserva (en epv la conserva
representa el 39%) Según la informa-
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Opinión

El suministro total (50% de
capturas y 50% de
importaciones) en España
fue de 72.421 Tns

El verdel en conserva tiene
una cuota  del 4% del
mercado español con 12.650
Tns y 63,5 millones de euros

ción recolectada en el Informe del Obser-
vatorio Europeo para los productos de la
Pesca y la Acuicultura, la tendencia del con-
sumo favorece a los productos enlatados
en cuanto que las hábitos alimenticios se
dirigen cada vez más a productos listos
para comer.

La segmentación  del mercado para el ver-
del en conserva se basa fundamental-
mente en tres criterios: el tamaño de los fi-
letes  (3 a 6 por un pez  entero por kilo), la
calidad de la limpieza del pescado. El
origen de la calidad de la carne (ternura y
ratio de grasa) puede diferir mucho si el
pescado procede de captura nacional o de
importación.

Como media hay 2 o 3 peces enteros por
kilo de verdel fresco. Si el tamaño consti-
tuye el principal criterio de calidad, la piel
también se analiza con mucho cuidado
(como sucede en todo el pescado azul don-
de se exige que haya una piel buena y de-
licada).

El mercado  de los productos en conserva
es altamente competitivo en términos de la
relación precio-calidad, lo cual ha au-
mentado desde 2022 con la crisis inflacio-
naria y las subidas de precios de los factores
de input como la energía, el cartón, el alu-
minio y los aceites.

La conserva de verdel usa tres ti-
pos de materia en bruto según la
demanda y la disponibilidad de la
oferta: fresco entero o en filetes,
congelado entero o en filetes y fi-
letes preparados. En cuanto al pre-
cio pagado por el transformador a
los mayoristas o suministradores
de pescado congelado varia tam-
bién dependiendo del origen del
verdel. 

En 2022 los precios de los filetes de
verdel congelado como media se
movieron en una horquilla de 1,80
€/Kg para el importado, mien-
tras que para los filetes en fresco de
origen español de alta calidad fue
de 3,7 €/Kg. no obstante, la mate-
ria forma más común es el verdel
importado congelado cuyo pre-
cio medio se movió entre 0,72
€/kg y 1,09 €/kg entre 2017 y
2022, aunque estas cifras pueden
haber estimado a la baja los precios
de importación y moverse más
realmente entre 1,50 €/Kg y 2
€/Kg.

Las importaciones de verdel pre-
parado y en conserva disminuye-
ron un 29% entre 2012 y 2022, y las
exportaciones también estuvieron
a ese mismo nivel. Los precios al-
canzaron un máximo en 2021 con
5,31 €/Kg y descendieron un 10,5%
a los 4,75 €/Kg en 2022. Los precios
de exportación por su parte au-
mentaron un 7% en ese mismo pe-
riodo  y alcanzaron los 6,02 €/Kg
en 2022. 

Descarga de verdel en un puerto vasco
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Galicia

Instituciones se unen en favor de la 
descarbonización de la flota pesquera y comercial

Galicia ha acogido la jornada sobre el proceso de abordaje de la remisión de emisiones
de carbono, organizada por la Consellería Do Mar de la Xunta, con motivo del Día Maríti-
mo Europeo, y que se desarrolló a bordo del Hidria II, situado en La Autoridad Portuaria
de Vigo está liderando esta transición con iniciativas como el diseño de una herramienta
de análisis para aumentar la capacidad de pesca con nuevos combustibles o con la ac-
tualización del Sistema Educativo Europeo. En Barcelona se ha dado cuenta como  Espa-
ña lidera una declaración apoyada por 10 países de la UE para instar a una evaluación
del impacto de esta medida

dega–, no ha habido ningún cambio, mientras
que la hoja de ruta para la descarbonización si-
gue siendo la misma: embarcaciones cero emi-
siones para 2050. ¿El problema? Que no hay tec-
nología que permita este objetivo y, en caso de
desarrollarla, ocuparía mucho espacio a bordo
y restaría todavía más huecos para almacenar
el pescado.

Anteriormente, en Navalia, ya se indicó que“te-
nemos una capacidad increíble, magníficos in-
genieros. Pero necesitamos más tiempo y hay
que convencer a Bruselas”, apuntó el gerente
del clúster naval Aclunaga, Óscar Gómez. El di-
rector de Armón Vigo, Santiago Martín, explicó
con ejemplos por qué un sistema de propulsión
alternativo al gasóleo necesita tanto espacio.
“Un litro de gasoil genera 37 megajulios” de
energía, mientras que con el GNL se queda en
21 MJ y en los 14 MJ con el metanol. De modo
que, para generar la misma energía, la cantidad
de combustible que hay que llevar a bordo es
exponencialmente superior. “Cualquier cam-
bio [como alternativa al diésel] supondrá un au-
mento de 3 ó 4 veces el tamaño de los pes-
queros”. Y no solo eso: el proyecto de cons-
trucción se encarece –un híbrido valdría un 30%
más–, sin contar con que el hidrógeno no está
bonificado y es un 80% más caro que el gasó-
leo, abundó el director técnico de Aister, Fran-
cisco Pita.

Por otro lado, la Consellería está colaborando
con la UDC, la Fundación Marlnnleg, el Clús-
ter Naval gallego y la Bretaña francesa en una
programación de futuro y cuyas propuestas se-
rán enviadas a Bruselas para garantizar una
descarbonización gradual, equilibrada y via-
ble  Así, el conselleiro del Mar, Alfonso Villa-
res, aboga porque la descarbonización de la flo-La unión de entidades se juzga como clave para conseguir la des-

carbonización de la flota.

La pérdida de flota derivada
de las restricciones europeas
a lo largo de las últimas le-

gislaturas se ha traducido en un des-
censo significativo de las emisiones
de los barcos europeos, un 52%
menos desde 1990. Frente a la im-
posición de la UE de que las em-
barcaciones sean cero emisiones
para 2050, la pesca es clara y conci-
sa: es necesario reconfigurar la ca-
pacidad de los barcos –para com-
putar solo la capacidad de la bode-
ga, donde se guardan las capturas,
y así no limitar el espacio que se de-
dique a la instalación de las nuevas
fuentes de energía, que ocuparán
más–; hace falta que la industria de-
sarrolle modelos verdes aptos y
también instalaciones de suministro
en los puertos; y, sobre todo, es fun-
damental apoyar la renovación con

fondos. Si no se hace de esta forma,
“estaremos descarbonizados porque
no habrá barcos”, advirtió el direc-
tor xeral de Pesca de la Xunta, An-
tonio Basanta.

La legislación comunitaria de-
termina que la capacidad de un
pesquero se mide por su arqueo
bruto (gross tonnage, GT), la ca-
pacidad de su motor (en kilova-
tios) por los días de faena en la
mar. Claro que, dentro de los GT
hay espacios en el barco que no
son bodega: la sala de máquinas,
el puente de mando, camarotes
o el propio parque de pesca.
Aunque en la cumbre de minis-
tros de pesca celebrada en Vigo
la Comisión Europea se abrió a
reconsiderar el concepto GT en
los pesqueros –para computar
únicamente la capacidad de bo-
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LA EXPERIENCIA DE BARCELONA

El experto y coordinador de Sostenibilidad y Contaminación en la Di-
rección General de la Marina Mercante, Federico Navarro, ha ofrecido
en el Puerto de Barcelona una jornada titulada “Implementación de la
normativa para descarbonizar el transporte marítimo”. Durante esta se-
sión, Navarro ha presentado las normativas sobre las emisiones de ga-
ses de efecto invernadero (GEI) tanto a nivel internacional como euro-
peo, describiendo las repercusiones que este proceso tendrá para el sec-
tor marítimo en España Navarro ha explicado que «en la actualidad, las
emisiones de GEI se regulan desde tres frentes diferentes. A nivel in-
ternacional, el Anexo VI del Convenio MARPOL, de la Organización Ma-
rítima Internacional (OMI), establece medidas a corto plazo para mejo-
rar la eficiencia energética de los buques, con el objetivo de reducir las
emisiones de GEI por unidad de trabajo de transporte». En el ámbito eu-
ropeo, las regulaciones se dividen en dos partes: el principio de «quien
contamina paga», mediante un sistema de derechos de emisión por to-
nelada de GEI emitida (ETS), y la regulación del combustible utilizado,
estableciendo límites más restrictivos en la cantidad de emisiones de GEI
por unidad de energía (Reglamento sobre combustibles marinos de ba-
jas emisiones FuelEU). Navarro ha detallado los mecanismos de fun-
cionamiento, los sujetos obligados, los calendarios de implantación y ci-
clos de cumplimiento, así como las actividades de control y vigilancia
tanto a nivel nacional como europeo. En el ámbito nacional, se está de-
sarrollando una estrategia específica de descarbonización para el sector
marítimo, que incluirá un programa de ayudas. Este programa tiene como
objetivo estimular la creación de corredores verdes que permitan des-
carbonizar las rutas marítimas de extremo a extremo, lo que requerirá
infraestructuras capaces de abastecer nuevos combustibles y posibilitar
la conexión eléctrica en puerto, además de la utilización de combustibles
alternativos. El experto también ha mencionado el posible impacto ne-
gativo de la incorporación del transporte marítimo al sistema de comercio
de derechos de emisiones, como el posible desvío del tráfico marítimo
a otros puertos no comunitarios. En respuesta a este desafío, España ha
liderado una declaración apoyada por 10 países de la UE para instar a
una evaluación del impacto de esta medida en el tráfico marítimo.

ta se haga de forma gradual, realista y asu-
mible por el sector de acorde con sus posi-
bilidades, bajo los criterios de respeto al me-
dio ambiente y de competitividad. Así lo ex-
puso en el marco de la jornada sobre el pro-
ceso de abordaje de la remisión de emisio-
nes de carbono, organizada por la Conse-
llería con motivo del Día Marítimo Europeo,
y que se desarrolló  a bordo del Hidria II, si-
tuado en Vigo. Alfonso Villares estuvo
acompañado por el director general de
Pesca, Acuicultura e Innovación Tecnoló-
gica, Antonio Basanta.

Colaboraciones

Galicia se une así a esta iniciativa que se ce-
lebra en todas las cuencas marítimas de la
Unión Europea y en la que los temas prin-
cipales son las transición energética y la eco-
nomía azul, en el marco del Pacto Verde Eu-
ropeo. Tal es así que la Consellería del Mar
ven colaborando con la Universidade da Co-
ruña, la Fundación Marlnnleg, el Clúster
Naval de Galicia y la Bretaña francesa,
para abordar este asunto con una progra-
mación de futuro, de forma que las pro-
puestas serán enviadas a Bruselas para ga-
rantizar una descarbonización de la flota
gradual, equilibrada y viable.

Por eso, combatir el cambio climático y re-
ducir las emisiones de dióxido de carbono
a la atmósfera en 2030 y eliminarlas en 2050
es un objetivo común de la UE, de la ONU
y de la comunidad autónoma. Aunque la ac-
tividad de la flota pesquera solo genera en-
tre lo 0,1% y 0,5% de los gases de efecto in-
vernadero procedentes de combustibles
fósiles, el sector quiere contribuir a la con-
secución de este objetivo. Para cumplir
este cometido, necesita acometer la reno-
vación de la flota y, para este proceso, pre-
cisa opciones tecnológicas alternativas a las
tradicionales.

Y en este compromiso, la Autoridad Por-
tuaria de Vigo, segundo destacó el conse-
lleiro, está liderando esta transición con el
diseño de una herramienta de análisis para
aumentar la capacidad de pesca con nuevos
combustibles, la construcción de una em-
barcación eléctrica de pequeño tamaño o la
actualización del Sistema Educativo Euro-
peo vinculado a la náutica y la pesca con
nuevas tecnologías. 

La descarbonización de la flota se ha convertido en una prioridad.
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Así se desprende del In-
forme Sectorial de la In-
dustria y Comercializa-

ción de Productos Pesqueros en
España 2024 (con datos de 2022),
elaborado por el servicio de estu-
dios Ardán y por Conxemar, que
ha sido presentado por el presi-
dente de Conxemar, Eloy García,
y por el delegado del Estado en el
Consorcio de la Zona Franca de
Vigo, David Regades.

El documento recoge que la
facturación total del sector al-
canzó los 18.155,1 millones de
euros en 2022, de los cuales
10.923,6 millones se correspon-
de a las 446 empresas indus-
triales que hay en el país y
7.231,5 millones a 357 firmas de
comercialización de pescado.
De este total de ingresos, más
del 65,6%, hasta 11.912,6 millo-
nes de euros, lo cosecharon las
260 empresas asociadas a Con-

Conxemar supone más del
65% de la facturación de la
industria de productos de

pesca en España

facturación significativas, superando el
10%, tanto en la actividad transformadora
como en la comercialización. En el caso de
la capacidad para crear puestos de trabajo
las empresas registraron, en su conjunto, una
creación neta de puestos de trabajo superior
al 8% en ambas ramas de actividad.

El sector aportó en el año 2022 un valor aña-
dido bruto de más de 1.900 millones de eu-
ros, de los cuales un 63,3% corresponde a los
asociados de Conxemar. En el caso del
congelado la aportación de valor económi-
co de la asociación alcanzó el 75,1% del to-
tal.

Otro dato relevante que constata el informe
es la capacidad para aportar más riqueza en
la economía por parte de este sector, el cre-
cimiento del valor añadido bruto experi-
mentó una tasa de variación cercana al 2%
a lo largo de 2022. En el caso de los asocia-
dos de Conxemar la creación de valor eco-
nómico se situó en el 2,5%.

Al respecto, Eloy García ha celebrado la «sa-
lud excelente» de la que goza el sector, su-
brayando que cada año gana facturación y
empleos. En este punto, ha hablado del peso
de las mujeres en los puestos de trabajo, con
un 53,29% de los casos en las empresas de
Conxemar y un 48,62% en el total del sec-
tor.

24 //  europa azul N 202

La Asociación Española de Mayoristas, Importa-
dores, Transformadores y Exportadores de Pro-
ductos de la Pesca y Acuicultura, Conxemar, re-
presenta ya más del 65,6% de la facturación de
la industria y comercialización de productos pes-
queros en España. La facturación del sector al-
canzó los 18.155,1 millones en 2022, de los que
10.923,6 se corresponde con las 446 empresas
industriales que hay en el país.

xemar, de ellas, 113 son industria-
les y contabilizaron 7.632,6 millo-
nes, mientras que 147 se dedican al
mundo de la comercialización, con
4.280 millones de ingresos en 2022.

En el caso del producto congelado,
Conxemar representa a 251 em-
presas, de las que 104 son indus-
triales y 147 son distribuidoras
mayoristas. Éstas suponen el 46%
de las compañías dedicadas al con-
gelado a nivel nacional y facturan
ocho de cada diez euros, además de
crear tres de cada cuatro puestos de
trabajo relacionados con esta acti-
vidad en todo el territorio nacional.
Además, de los 34.844 empleos di-
rectos que genera la industria y co-
mercialización de productos pes-
queros, 20.173 se corresponden con
compañías pertenecientes a Con-
xemar, un 57,9% del total

Sector estratégico

El sector del congelado presentó
unas tasas de crecimiento de la

El presidente de Conxemar, Eloy García y el  delegado del Estad
el informe sectorial de sector transformador de pescado
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Fandicosta

García también se refirió a la situación de empresas como
Fandicosta, -adquirida en las últimas semanas por Wof-
co-, y ha dicho que se trata de una concentración de fir-
mas del mismo sector y, además, fue comprada por «un
vecino». «No hay problema del sector», ha subrayado,
indicando que habrá más concentraciones similares

«El problema sería si fuesen compradas por firmas de
otros países o si hubiesen desaparecido. El sector goza
de muy buena salud. No hay ningún tipo de motivo para
pensar que esto no va a seguir siendo así», ha subrayado.
Aún así, ha pedido más apoyo a las administraciones
en aspectos como los aranceles a productos pesqueros
de terceros países.

En este sentido se refirió a que la industria transfor-
madora precisa de distintos especies que solo se capturan
en aguas lejanas a Europa y que, en muchos casos, su-
fren grandes costes de importación. También ha insis-
tido en la necesidad de bajar el IVA a los productos del
mar.Ha apuntado, además, que Conxemar representa
el 0,9% del PIB de España y el 0,9% del empleo en el país.
«Estamos cada vez más cerca de producir el 1% del PIB
español. Es un orgullo y una responsabilidad», ha aña-
dido. Por su parte, Regades ha valorado la importan-
cia del sector y ha querido destacar la productividad de
las empresas de Conxemar que, con menos empleados,
facturAn más que la media del sector.

del Estado en la Zona Franca, David Regades presentan
o
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Encuentro de los Mares

«Tenemos
que enseñar
a los escola-
res estilos de
vida de ali-
mentación
saludables»

El IV Encuentro de los Mares se
marca como prioridad conse-
guir el incremento del consumo
de pescado 

La sexta edición del Encuentro
de los Mares, evento promo-
vido por el Cabildo de Tene-

rife, a través de las áreas de Turismo
y Sector Primario, y organizado por
Vocento Gastronomía,  ha tocado te-
máticas muy diversas en torno al pes-
cado, desde cómo le afecta el cambio
climático hasta su proceso de cura-
ción, así como la urgente necesidad de
aumentar las tasas de consumo para
reconectar al ser humano con el océ-
ano y ayudar a mejorar su salud física
y mental.

Asimismo, se han mostrado si-
nergias que en este mismo foro
han surgido y que están ayudan-
do ya a mejorar las técnicas de pes-
ca en la isla. Y también se ha ha-
blado de cómo y hasta dónde de-
bemos proteger los mares. Temas
todos ellos que se han tratado
desde diferentes puntos de vista
con posturas en ocasiones muy
alejadas entre la ciencia y la pesca,
lo que otorga al congreso una mi-
rada poliédrica sobre los océanos
y su futuro.

Y, con la satisfacción que dan los
hechos cuando acompañan a las

palabras, Benjamín Lana, director
general de Vocento Gastronomía,
se congratulaba en el acto de clau-
sura de este congreso: “Es emo-
cionante ver cómo este Encuentro
tiene esa capacidad real de cam-
biar las cosas, un pequeño grani-
to de arena”. Ha definido esta
edición como “una de las más
nutritivas” y “con muchos asuntos
de fondo” y, tras repasar algunas
de las reflexiones más interesantes
de estos días, se queda con que
“para poder empezar a trabajar en
común, asumimos que tenemos la
responsabilidad y la capacidad
de revertir el daño causado en los
océanos”.

Ha hecho también hincapié en la
necesidad de “volver a consumir
pescado en esta parte del mundo
y hacer las cosas bien para que
también lo puedan consumir en
otros lugares, porque los peces no
tienen pasaporte, son del mundo”.
Lana ha emplazado a los asisten-
tes a verse de nuevo en un año,
con la esperanza de que este año,
otra vez, hayan surgido sinergias
entre ellos.

El consejero del Sector
Primario y Bienestar
Animal del Cabildo de
Tenerife, Valentín Gon-
zález, recogía el testigo
y emplazaba a conti-
nuar con una nueva
edición de Encuentro
de los Mares en tierras
tinerfeñas. Un congre-
so que, según palabras
del propio consejero,
“posibilita visibilizar
el sector pesquero de la
isla, darlo a conocer. Y
que es, al mismo tiem-
po, un reto importante
y una oportunidad
para Tenerife”.

Sobre el consumo y
cómo ‘reenamorar’

Los efectos beneficio-
sos que los productos
del mar tienen sobre
nuestra salud y el de-
sarrollo cognitivo de
nuestros jóvenes ha
sido uno de los temas
recurrentes durante
esta sexta edición del
congreso multidisci-
plinar del mar. Por

El descenso del consumo se pescado se ha convertido en una pre-
ocupación notable en todos los subsectores pesqueros. Por ello, ade-
más de posicionarse en favor de la soberanía alimentaria, desde di-
ferentes ámbitos se quiere dar cuenta de las potencialidades y be-
neficios con las que cuenta hacia la salud. Por este motivo, el VI En-
cuentro de los Mares, celebrado en Tenerife,  se marcó elevar los con-
sumos de especies por todos los beneficios sobre la salud que ellos
conlleva.

El director de Gastronomía de Vocento, Benjamín Lana, co
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Lana, con el Consejero del Sector Primario, Valentín González

ende, la necesidad de aumentar su con-
sumo se ha convertido en una prioridad
para muchos de los participantes de este
año.

El mundo nos manda alertas

 Después de 30 horas de avión, ha llegado
desde el Ártico el cocinero Alberto Loza-
no. En las islas del archipiélago de Sval-
bard, en Noruega, es donde primero notan
los efectos del cambio climático. Saben que
la isla en la que viven se dividirá en dos
cuando el glaciar que une ambas partes de-
saparezca en 2050, pero también saben que

Encuentro de los Mares

En una mesa redonda moderada por Toni Massanés, director general de la Fundació Alícia, y con cuatro pro-
tagonistas: Chema León, director de Marketing en Makro; Ignacio Solana, chef del restaurante Solana* en
Ampuero (Cantabria); el también cocinero José Álvarez, del restaurante La Costa* en El Ejido, (Almería); y
Antonio Nieto, gerente de Pesca España. Se ha dicho que su consumo no depende de los gustos, porque el
pescado sí gusta; está claro que es parte de nuestra cocina, aunque hoy en día pueda faltar cierta cultura, so-
bre todo al cocinarlo; y nos ofrece una gran variedad de especies, pero pocas veces salimos de nuestra zona
de confort… ¿Cuál es, pues, la conclusión? La ha dado Nieto: “Hay que reenamorar al consumidor con el
pescado. Debemos hacer promoción y comunicar. Tenemos que estar donde están los jóvenes, en las redes
sociales, incidir en los mensajes en un momento en el que se premia la sencillez. Hay que hacer una co-
municación efectiva”.

Una forma de relanzar su consumo es también derribando mitos, y en ello ha centrado su ponencia Javier
Garat, presidente de la Coalición Internacional de Armadores de Pesca y presidente del Clúster Marítimo
Español. Sin obviar que hay cifras que hablan de que su consumo ha bajado un 32 % en los últimos diez
años, huye del catastrofismo y habla incluso de cifras positivas en muchos ámbitos de la pesca. Garat ha apro-
vechado para presentar las iniciativas de Pesca España para promocionar el consumo de pescados y maris-
cos, con el objetivo de parar el descenso del consumo en los hogares.
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«Con el pescado tenemos que estar donde están los jóvenes»

ello provocará cambios en las co-
rrientes y migraciones, algo que
ya está sucediendo. Ha hablado
del enemigo oculto que son los
retardadores de llama, de que las
aves ya no abonan sus campos
porque migran tras el plancton y
ha lanzado un aviso: aunque allí
noten antes los cambios, aquí
llegarán porque “en esto somos
uno”. Lozano, además, ha pre-
sentado diversas elaboraciones
con foca, “nuestro cerdo del Ár-
tico”.

También se habló  de peligros
ambientales, en este caso de los
que acechan al mar Tirreno, el
chef Gianfranco Pascucci. Lo ha
hecho, además, representándolos
en el plato y emocionando a los
asistentes. El cocinero del pres-
tigioso Pascucci al Porticciolo*
que regenta en Fuimicino (Roma)
es un verdadero artífice de la co-
cina de mar y tiene mucho trato
con los pescadores. Tras escu-

charles y entender los peligros a
los que se enfrentan hoy en día
las especies marinas, se inspiró
para confeccionar su plato ‘Mar
de plástico’, a base de pasta fusilli
al dente rehogada con mante-
quilla de sepia, bajo finas lonchas
de sepia, marinadas con agua y
sal. Coronan el plato unas falsas
láminas de plástico compuestas
de almidón, que transmiten lo
que “nos espera si no cuidamos
el mar”.

Las enzimas de la lubina

Una de las ponencias de la últi-
ma jornada de este Encuentro de
los Mares estuvo protagonizada
el cocinero Diego Schattenhofer
(Taste 1973*, Tenerife) y el cien-
tífico del Centro Oceanográfico
de Canarias  Jesús Arrieta. A
éste le llamaron la atención al-
gunos aspectos de la ponencia
del primero del año pasado y am-
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«Comprar pescado en el mercado es un acto de sostenibilidad»

bos llevan unos meses estudiando el
proceso enzimático marino, más con-
cretamente, el de las lubinas. Han lle-
gado a interesantes conclusiones y han
demostrado, tal y como han podido
confirmar los asistentes, que una lu-
bina con 60 días en cámara se puede
comer tranquilamente. “Seguiremos
experimentando con otros pescados
salvajes y, si todo sale bien, nos gus-
taría que este proceso sea una técni-
ca de conservación más. Ese es nues-
tro sueño”, ha confesado Arrieta,
mientras Schattenhofer preparaba
varias recetas en las que la enzima pa-
saba de la teoría al plato.

Omega 3

El pescado blanco, el azul y el maris-
co tienen una larga lista de compo-
nentes y nutrientes que hacen que su
consumo sea muy beneficioso para las
personas a todas las edades y, en ese
sentido, Omega-3 haya sido quizás
uno de los conceptos más repetidos a

lo largo de esta mañana. A él se ha re-
ferido la dietista Carrie Ruxton, quien
cree que en los supermercados “po-
dríamos poner una etiqueta en la
que se diga que comprando pescado
ayudas a tu corazón”. Así lo avalan di-
versos estudios, que señalan que su

consumo es muy bueno no solo para
el corazón, sino también para el sis-
tema inmunológico y el cerebro. “Po-
demos programar a los bebés a un me-

nor riesgo de alergias y asma desde la
alimentación de sus madres”, explicó.

La americana Courtney Nichols
Gould, cofundadora de NewAtlantis
Labs y SmartyPants Vitamins, ha
mostrado cómo en torno a esta ali-
mentación también hay una oportu-
nidad de negocio. Emprendedora de
éxito, tuvo que lidiar con su hijo de
dos años, con el que tuvieron que bus-
car un multivitamínico porque solo
quería tomar comida blanca. Des-
pués de muchas investigaciones, die-
ron con la sardina anchoada como la
fuente perfecta de Omega-3 y crearon
un producto tan fantástico que fue el
más vendido en Amazon en su primer
año. Pronto vieron que era una nece-
sidad que también afectaba a los
adultos, pero también entendieron
que debía ser una oferta sostenible
cuando la pesquería peruana de don-
de venían esas sardinas tuvo que ce-
rrar porque estaba al borde del co-
lapso por la fuerte demanda.

La venta de sardina
americana por Amazon
está contando con
mucho éxito

Los restaurantes tienen un papel fundamental para lo-
grar que el consumo de pescado aumente y para con-
cienciar a la población de su relevancia. Para apoyar
las ponencias centradas en la salud, la vertiente gas-
tronómica del Encuentro de los Mares también ha te-
nido su protagonismo y los asistentes han podido pro-
bar el primer bonito del Norte, traído desde Bermeo por
el chef Álvaro Garrido (Mina*, Bilbao). En su restau-
rante, que mira por el producto de temporada, de ki-
lómetro cero y por la sostenibilidad, el 80 % de las re-
cetas son del mar, algo que se entiende mejor con su
declaración de intenciones: “Comprar pescado en el
mercado es un acto de sostenibilidad”. Ha puesto en
valor el trabajo de los pescadores vascos, ha incidido
en el consumo consciente (“no hay que vender más; hay
que vender mejor”) y, como prácticamente todos los po-
nentes de esta mañana, ha mostrado su preocupación
por el descenso de consumo de pescado en España, pese
a que a día de hoy es líder, y por mucho, en la Unión
Europea: “En diez años, puede parecer un país an-
glosajón”.  La sostenibilidad procupaba a , Ola Klepp,
copropietario junto a su mujer del restaurante K2* (No-
ruega). “Trabajamos todos los días para que nuestra

huella sea lo más pequeña posible, y para ello respe-
tamos la temporalidad de los productos, generamos
el menor desperdicio posible, y conseguimos que un
78 % de lo que consumimos sea orgánico y de kilómetro
cero”, resumía como filosofía de trabajo, pero también
con hechos. Dab cuenta de las tres reglas que Kleep uti-
liza para seleccionar a sus proveedores y productos.
“Si se produce en Rogaland podemos utilizarlo; si com-
pramos un producto noruego de fuera de Rogaland,
debemos justificar que es especialmente bueno para no-
sotros, pero no podemos obtenerlo dentro de Rogaland.
Por último, todo lo que venga de fuera de Noruega
debe tener certificación orgánica».
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celona Culinary Hub (centro adscrito a la Universi-
dad de Barcelona), que aporta la parte científica gra-
cias a sus estudios en Ciencias del Mar y a su Más-
ter en Ecología, Gestión y Restauración del Medio Na-
tural.

De esta forma, Zafra y Subías han analizado, obser-
vado y experimentado el ciclo de vida en su hábitat
natural y el proceso de pesca de todas aquellas pie-
zas que se pueden encontrar en cada uno de los res-
taurantes del chef sevillano como la gamba roja, el es-
turión (caviar), la angula, el percebe o la raya, entre
otros.

Además, han realizado una selección con 50 especies
de peces presentes en la gastronomía española, ana-
lizando también factores como la profundidad a la
que viven o los meses en los que se reproducen, de
30 especies de crustáceos o de 38 cefalópodos.

«Tras años trabajando el mar, tratando a diario con
pescadores y productores, la realidad es que contá-
bamos con mucha información basada en la sabiduría
y el saber hacer de los pescadores. Unirnos a Arnau
ha permitido añadir una visión completamente nue-
va y mucho más científica a nuestra perspectiva, lo
que es un gran valor añadido», ha explicado Rafa Za-
fra.

Zafra y Arnau crean GastroBio, plan de
divulgación científica que explica qué
hay detrás de cada alimento

El cocinero sevillano, Rafa Zafra, junto al biólogo Ar-
nau Subías presentaron en el VI Encuentro de los
Mares el proyecto GastroBio, un proyecto de di-

vulgación científica que explica qué hay detrás de cada
alimento que procede del mar. Debajo de la común ex-
presión «eres lo que comes», hay una verdad absoluta.
Pero, realmente, ¿sabes lo que comes? ¿Sabes de dónde
procede la lubina que te preparan al horno? ¿Y hasta qué
puerto llega la gamba roja? O ¿cómo se pesca realmente
el calamar? Estas cuestiones tratan de resolverlas ahora
el chef Rafa Zafra y el biólogo marino Arnau Subías con
GastroBio, un proyecto que nace para informar y estudiar
todo lo relacionado con los productos del mar que se con-
sumen en la restauración. 

Así, dieron cuenta entre la conexión, la pesca, la biología
marina y gastronomía. Así, utilizaron varias líneas de do-
cumentación y clasificaron los productos, la taxonomía,
la clasificacion a nivel de producto y los ciclos de vida

Analizaron variadas especies como la anguila hasta el ci-
clo de vida del anisakis, junto con la anatomía junto con
los cortes

Otro objeto de estudio fueron los sistemas de pesca, en
donde encontraron 35 tipos diferentes y pudieron docu-
mentar artes de pesca. Su trabajo fue más allá hasta des-
cubrir los tesoros de la pesca española y profundizaron
en el producto de cara a su valorización.

En concreto, este proyecto busca conocer la trazabilidad
de la materia prima, investigar su biología para entender
su ciclo de vida, analizar su hábitat, alimentación, taxo-
nomía, morfología y método de captura es fundamental
para darle al producto el valor que merece, especialmente
si se pretende innovar o hablar de sostenibilidad.

De esta forma, la esencia de GastroBio radica en la im-
portancia de conocer las características del producto que
se cocina -su ciclo de vida, captura, partes que se consu-
men, etc.- para poder disfrutar de una experiencia gas-
tronómica más enriquecedora.

Detrás del proyecto está el chef Rafa Zafra, que siempre
ha apostado por los productos del mar en sus restaurantes
como Estimar (Madrid y Barcelona), Casa Jondal, Per Fei-
na y Amar, y Arnau Subías, profesor del máster en Pro-
ducto y Creatividad Gastronómica Sostenible en el Bar-
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E l sector pesquero de
Tenerife mantiene prác-
ticas antiguas que se

han quedado obsoletas. Por
ello, Roberto Rodríguez, res-
ponsable de Artesáns da Pes-
ca, una cooperativa de pe-
queñas embarcaciones con
base en Ribeira que se distin-
guen por su pesca sostenible se
propuso ayudar al sector pes-
quero de las islas, para conse-
guir la mejora de la comercia-
lización de las especies.

Rodríguez, proveedor de Casa
Solla, y de otros extraordina-
rios restaurantes del país que
aceptan sus condiciones -solo
pescado de temporada y del
día-, Roberto Rodríguez lide-
ra este proyecto de pesca ar-
tesanal, responsable y soste-
nible en las costas gallegas.
Transmitió su pasión por el
buen trato al producto a la co-

mitiva gallega, porque con-
sidera que “el conocimiento es
una sinergia, con él rentabili-
zamos el esfuerzo”, y no se
cansa de explicar que “no de-
bemos maltratar al pescado,
porque así le robamos toda su
calidad”.

«No cuentan con viveros y el
camarón llega muerto a tierra
y esto hace que la especie pier-
da valor». Igualmente, los pes-
cadores descargaban sus es-
pecies sin el necesario hielo,
operación que se realizaba en
tierra. Por ello, Rodríguez
mostraba facturas en el que el
jurel de Ribeira se pagaba has-
ta doce euros, cuando allí, en
el mercado, no llega ni a cua-
tro. Igualmente, el camarón del
mismo Atlántico que baña Te-
nerife podía rebasar en algu-
nas épocas del año los 175 eu-
ros cuando los tinerfeños no

Encuentro de los Mares

sacaban ni siquiera 20 euros. Ro-
dríguez insistía mucho a los pes-
cadores en el proceso de desen-
grado hasta que un pescador de
la cofradía de los Cristianos,
Adán Romero, probó a desangrar
un mero a bordo, técnica reco-
mendada desde Galicia para me-
jorar la conservación y la calidad
del pescado, comprobando el
mejora estado de la especie.

Agustín Espinosa, biólogo mari-
no especializado en pesca profe-
sional y acuicultura y técnico
del Cabildo de Tenerife mantenía
«somos conscientes que el sector
pesquero tinerfeño tiene que mo-
dernizar sus prácticas y para
ello tratamos de buscar finan-
ciación».

El pescador Romero, en el docu-
mental, decía que es «algo ex-
quisito ver cómo miman el pes-
cado desde el minuto cero» en Ri-

Tenerife y Galicia
exploran 

acuerdos de 
comercialización

Pescadores tinerfeños y comercializadores junto con
restauradores han alcanzado acuerdos para co-
mercializar las especies de las islas. Ambos fueron
hasta las rías de Arosa y de Vigo para entender el
excelso trato gallego al pescado. Un documental re-
coge este viaje, impulsado por Encuentro de los Ma-
res, presentado también en esta sexta edición. Roberto Rodríguez, Manuel Díaz y Juan Carlos Clemente

«El sector

tinerfeño

busca

financiación

para mejorar

sus prácticas

pesqueras»
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beira. Igualmente, Rafael Gonzá-
lez, técnico de Pesca del cabildo
«no estamos acostumbrados a esto»
en Tenerife, admitía , y animaba a re-
plicar ese buen hacer en los pro-
ductos de alta calidad que también
tiene Tenerife. Mientras, el chef
Braulio Simancas se confesaba sor-
prendido por la forma de tratar al
producto y valorizarlo, porque «eso
es bueno para todos, para el pro-
ductor, para la distribución, pero
principalmente para los cocineros
que buscamos el mejor producto
para el cliente».

Manuel Díaz, patrón mayor de la
Cofradía de los Cristianos, era cons-
ciente que hay «mucho trabajo por
hacer», pero se mostraba dispuesto
a realizar estas prácticas, y trabajar
con criterios de calidad que «el co-
cinero ha de reconocer y recom-
pensar». En esta dirección, Juan
Carlos Clemente, asesor de cadenas
hoteleras, contaba la paradoja que el

Encuentro de los Mares

pescado de Canarias se manda a
Mercamadrid donde esos grupos
hoteleros compran para abastecer a
sus complejos en la isla. «Ya conta-
ba un pescador tinerfeño que ‘una
vieja (doncella) se fue joven a Ma-
drid y volvió a Canarias más vieja…
y más cara», bromea.

En representación de la comitiva vi-
sitante, Manuel Díaz valoraba la ex-
periencia muy positivamente, y
está convencido de que en Teneri-
fe queda trabajo por hacer. “Tene-
mos una materia prima excelente,
pero debemos aprender a mimarlo
como lo hacen en Galicia”, asegu-
ra.Manuel es patrón mayor de la co-
fradía de Pescadores de Los Cris-
tianos, organización clave en la re-
presentación y gestión de los inte-
reses de los pescadores locales de

esta localidad costera, y reconoce la
carencia desde su lado del mar,
aunque también apunta a que “el
cocinero debe conocer también muy
bien el producto para valorar cómo
está pescado y trabajado, de lo que
depende la calidad y el precio.

Junto a él estaba otro participante
del viaje, el asesor gastronómico
Juan Carlos Clemente, colabora-
dor de cadenas hoteles como el 5 Es-
trellas Lujo Iberostar Hotels & Re-
sorts de Canarias y de reputadas co-
cinas como El Cingle (Barcelona),
Coque (Madrid) o Martín Berasa-
tegui (Gipuzkoa). Como conclu-
siones del encuentro, Juan Carlos re-
conoce que “la vida es compartir
errores y aciertos, y eso nos hace
mejores a todos, tanto al que ense-
ña, como al que aprende”, apos-

“Tenemos una materia excelente pero 
necesitamos saber mimarla”
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Pescadores tinerfeños descargan sus especies.
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tando por un mayor contacto con el pescador, y advir-
tiendo que “el cocinero siempre está dispuesto a pagar el
precio que sea si le venden un producto de calidad”. De
si la Administración debe involucrarse más en ello, cree
que “debemos profesionalizarnos más sin que tengamos
que depender de las ayudas”.

“Vamos con mucho retraso y debemos actualizarnos”

De hecho, el director general de Vocento Gastronomía Ben-
jamín Lana moderó el debate entre algunos de los pro-
tagonistas del cortometraje ‘De Tenerife a Santa Uxía de
Ribeira: 945 millas náuticas de colaboración’, que se pre-
sentaba en primicia. Surgido en la pasada edición del con-
greso, recogía el viaje que cocineros y pescadores tiner-
feños hicieron a para conocer el trabajo que realizan Ro-
berto Rodríguez, gerente de Artesáns da Pesca y el coci-
nero gallego Pepe Solla (Casa Solla*, Poio, Pontevedra)
con la pesca artesanal. ¿El objetivo? Ayudar a la indus-
tria canaria a mejorar su forma de extraer y comerciali-
zar el pescado.

Amante del producto por encima de todo, Pepe tiene cla-
ro que “los cocineros debemos establecer una relación muy
estrecha con el que nos lo provee, porque si el pescador
sabe para qué quiero un rodaballo, sabrá traerme el ro-
daballo que necesito”. En ese aspecto reconoce que su ofi-
cio ha hecho muchas cosas mal, ya que igual que inver-
timos tiempo y esfuerzo para desarrollar constantemen-
te nuevas técnicas de cocina, no hace lo mismo para co-
nocer el producto, “que es realmente lo que nos diferencia.
«La relación cocinero-pescador es fundamental, por-
que, al final, nosotros cocinamos producto, que es lo que
realmente nos diferencia. Las técnicas son universales, lo
que te hace distinto es el territorio», argumenta Pepe So-
lla. «La relación tiene que ser muy estrecha; él tiene que
entender para qué quiero yo ese producto. No se trata de

‘quiero un rodaballo’ sino de para qué quiero ese roda-
ballo y, así, él sabrá si lo necesito más corto, más grande,
con más grasa…».

Como cocinero, yo me desnudo ante el producto”, ase-
gura, e insiste, “el pescado en el mar es perfecto, y no-
sotros, si no lo conocemos bien, lo estropeamos. Debemos
estar a la altura”. Para Pepe, es fundamental compartir

el conocimiento,“porque nadie tiene la verdad absoluta.
El secretismo solo te empobrece”, y pide a la Adminis-
tración que favorezca dicho intercambio, a la vez que sea
ágil en la implementación de las nuevas normativas.

Con una vida entera dedicada al mar, asegura que “en to-
dos los sectores hay buenas y malas praxis, y las lonjas
no son una excepción”. Además, cree que la Adminis-
tración puede favorecer el conocimiento, incluyendo la
intervención de la ciencia, “porque el dato científico es úni-
co. El atún blanco es uno solo, aunque le den otros nom-
bres según las regiones o países”.  .

Las prácticas de los pescadores tratan de modificarse.

Pepe Solla: “La relación cocinero
pescador es fundamental porque se
cocina su producto»”

Actividad de la flota tinerfeña en puerto.
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La importancia de lo local

Entre los ponentes y especialmente entre los restauradores
se puso especial atención haciael producto de proximidad.
El chef italiano Pino Cuttaia, quien ha preparado tres pla-
tos marineros inspirados en la tradición y que rinden tributo
a madres y pescadores. Cuttaia regenta en Licata (Sicilia) el
restaurante La Madia** y ha querido poner el foco en el ‘ma-
rroir’, ya que considera que tanto su cocina como su terri-
torio están dominados por el mar.

Ángel León (Aponiente***, Puerto de Santa María, Cádiz)
ha contado que su proyecto de recuperar la marisma de San
José, en colaboración con Ecologistas en Acción, para crear
un parque público en el que se “disfrute del mar, se pueda
plantar el cereal del mar, las plantas hidrófilas, etc.” está más
cerca de ser realidad. Emocionado, concluía su intervención
León, pidiendo el apoyo de todos (administración, ecolo-
gistas, ciudadanía…) para “hacer realidad este sueño para
todos”. Desde Cocina Hermanos Torres*** (Barcelona) ha lle-
gado Javier Torres para mostrar cómo los pescados y mariscos
del Maresme tienen su protagonismo en la carta de tempo-
rada de su restaurante. El chef considera que el uso del pro-

ducto de temporada es fundamental para preservar la tie-
rra, su fauna y su flora, por lo que hay que consumir los pro-
ductos “cuando están en su momento más económico, más
sostenible y mejor”. La carta veraniega de su restaurante así
lo refrenda.

Encuentro de los Mares

Platos inspirados en la tradición se cocinaron en esta edi-
ción.
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Daniel Pauly, muy crítico con la flota industrial sos-
tiene que hay que prohibir la actividad en alta 
mar y asumir a rajatabla las recomendaciones 

científicas, sentado en una tertulia-debate con el repre-
sentante de esa flota de gran altura y altura,  secretario 
general de Cepesca y presidente de la patronal comu-
nitaria de la pesca, Javier Garat, quein insisitó en que que 
el 77% de los stocks se explotan en niveles sostenibles y 
que con una buena gestión pesquera se pueden restituir 
las poblaciones de peces. Acompañándolos, el director 
general de Vocento Gastronomía, Benjamín Lana, y el ca-
tedrático de Ciencias Marinas en la Universidad Rey Ab-
dullah de Ciencia y Tecnología Kaust (Arabia Saudí) Car-
los Duarte se mostraron diferentes posicionamientos so-
bre la gestión e las pesquerías en el planeta. 

Garat mostró datos de FAO en el que se señala que 
el 62% de las poblaciones de peces están gestiona-
das de forma sostenible y el 38 % no están bien ges-
tionadas. También apuntó  que el  77 % de las cap-
turas desembarcacdas proceden de stocks sosteni-
bles y que el 86 % de las poblaciones de tunidos es-
tán gestionadas de forma sostenible. Por su parte, 
Pauly, decía que «la experiencia que tenía de Filipinas 
era que las flotas industriales acababan con las ar-
tesanales». Y se planteó el debate  que el pescado es 
bueno para la salud humana y que los beneficios de 
su consumo exceden, con mucho, los riesgos de su 
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Daniel Pauly, Javier Garat y Benjamín Lana.

La protección de los recursos de Pauly se 
contrapone a la sostenibilidad que 
muestra Garat de la flota pesquera

ingesta. Está científicamente probado y refutado. Ahora bien, 
¿habrá alimento marino de calidad para dar esas cuatro racio-
nes de pescado a la semana a toda la población mundial, unas 
150 millones de toneladas?, planteó Duarte, asesor científico del 
congreso que reúne en el mismo foro al sector pesquero, chefs 
y científicos. 

«No hay recursos para todas las personas que viven en el mun-
do», apuntó Pauly, que dijo que comerán más los habitantes de 
los países más ricos por cuestión de precio, ya que el pescado 
se ha encarecido por la sobreexplotación.  

 

A eso achacó la caída del consumo que tanto preocupa a la in-
dustria y a los nutricionistas: a que el pescado es caro y va a se-
guir subiendo porque no es suficiente y, sobre todo, no es sos-
tenible. 

 

El Encuentro de los Mares sentó al 
biólogo Daniel Pauly, que propugna 
prohibir la pesca en alta mar, y al pre-
sidente de la patronal de la pesca co-
munitaria, Javier Garat, que defiende 
que con gestión pesquera se puede 
hacer una actividad sostenible para 
restituir los «stocks» y poder disfrutar 
de un alimento bueno para la salud.

«El 62% de las poblaciones de 
peces están gestionadas de for-
ma sostenible y el 38 % no están 

bien gestionadas»
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Garat, después de enumerar casos de éxito en la recu-
peración de pesquerías, como el del atún rojo, cuyo pre-
cio ha caído por los suelos, replicó que la variedad de 
especies hace que en el mercado haya especies muy pre-
ciadas, pero también pescados asequibles, como la xar-
da o el jurel, y se refirió también a la drástica reducción 
de la flota y la consecuente caída de capturas y la me-
joría de los stocks que explota, pues el propio ICES (Con-
sejo Internacional para la Exploración del Mar) certifi-
ca que el Cantábrico, el golfo de Vizcaya y el de Cádiz 
están bien gestionados. 

Pero Pauly llamó la atención sobre que España tiene que 
importar la mayoría del pescado de fuera. Que incluso 
pesca atún en el Pacífico, formando parte de los 6 o 7 pa-
íses que capturan atún tropical para distribuirlo a 50 pa-
íses que no tienen acceso a pescar en alta mar. 

Garat expuso que los túnidos tropicales están gestionados 
por organizaciones regionales de pesca (ORP), y  que la 
pesca en alta mar «no es el salvaje oeste puesto que los 
científicos certifican que el 86 % de los stocks de atún se 
encuentran en buen estado y que los atuneros españo-
les realizan una pesca sostenible y responsable». 

El profesor de la Universidad de Columbia Británica si-
guió defendiendo que los ingresos de los armadores de-
penden de la cantidad que pesquen y de las subvenciones 
y, en definitiva, estaban abocados a una discusión sin fin. 

Por eso prefería hablar de los fósiles, en lo que está in-
vestigando ahora. «No hay sobrepesca y se han extinguido 
hace millones de años».  Pauly  consideraba  que «la pes-
ca está sometida a una competencia global entre flotas in-
dustriales y artesanales».  

 Para Pauly, «la FAO aplica estadísticas globales, pero nun-
ca publica datos locales. He vivido mucho tiempo en Fi-
lipinas y he podido comprobar la fuerte competencia que 
existe entre flotas industriales y artesanales. Si no cesa 
unos no podrán sobrevivir y otros se enriquecerán 
más». Considera un «fracaso» la situación está realmente 
mal para la población de todo tipo de peces. Si no son uti-
lizados como carne, sirven para hacer harina de pesca-
do destinada a la acuicultura, como las sardinas. Ahora 
tenemos el caso del tiburón, cuyo mercado de carne se 
ha desarrollado en todo el mundo y conlleva la des-
trucción de su población. La pesca sigue igual: es una ac-
tividad demasiado grande para los recursos disponibles».

 
 

«La FAO aplica estadísticas globales 
y nunca habla de los descartes, ni so-

bre  la pesca ilegal»
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Así, mostró un largo listado de co-
nexiones en la Cueva de Hornos, en
el Sur de Africa,  en el que aparecie-
ron reproducciones pictóricas hace
160.000 años. Los humanos buscaron
ocre rojo y conchas de oreja de mar.
Trabajaban la pasta utilizaban para
pintur y para proteger la piel. «Ha
sido apreciada en nuestra cultura
desde antiguo». En culturas de todo
el mundo existe conexión del ocre rojo
y la conchas, sin conocerse entre
ellas. El investigador indicó que el uso
del ocre rojo en polvo, mezclado con
marisco u otros alimentos, habría te-
nido un impacto similar en la salud
reproductiva y cerebral y, por tanto,
también en la evolución humana.

Esta expresión artística se ha ido co-
nociendo con la presencia de conchas
perforadas que se utilizaban como co-
llares. Se trata de vestigios que han
aparecido entre 60.000 a 80.000 años.

Estos productos se han podido ver y
analizar en: Cueva de Mirón aparece
la conexión entre el ocre y la pasta de
moluscos. Otro puntos en los que apa-
rewce son: Cueva de las manos Ar-
gentina. «La pintura  más antigua es
un Sol pintado con ocre rojo. Una con-
cha caracterizada como el primer
Pieles rojas se llama a los indios por
tener el ocre rojo combinado con el

molusco. También aparece entre los
aborígenes australianos, en Maria
Antonieta, o en las conchas con el ma-
quillaje rojo realizado con ocre». Se
han analizado el origenen la: Cueva
de Benzú, de los Neardenthales, en
Gibraltar, ya usaban hace 250.000
años, el ocre rojo.

Desde hace 250.000 años

Durante unos 250.000 años, los hu-
manos han empleado conjuntamen-
te ocre rojo y conchas marina. El ex-
perto aseguró que «la ingesta acci-
dental de pigmentos ocres y una ali-
mentación que incluía moluscos y
otros mariscos habrían aportado los
nutrientes esenciales para el desa-
rrollo temprano del cerebro y habrí-

an mejorado la adecuación biológica».

El marisco es rico en ácido docosa-
hexaenoico (DHA por sus siglas en in-
glés), un ácido graso esencial polin-
saturado de la serie omega-3, con un
papel importante en el desarrollo
del sistema nervioso, el cerebro y la
visión mientras que los pigmentos
ocres rojos podrían suminstrar hierro,
fundamental para la salud repro-
ductiva y el desarrollo cerebral.

«Por un lado, el marisco permitió
hace unos 200.000 años que los hu-
manos hicieran frente a un periodo
climático adverso y, por otro, supuso
disponer de una fuente de alimenta-
ción fiable en un momento que coin-
cidió con la dispersión de nuestra es-
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«Hay una conexión entre el ocre rojo, los 
moluscos y el hierro en la evolución humana»
El investigador Carlos Duarte inauguró el VI Encuentro de los Mares hablando de la conexión
de la evolución humana con los productos del mar. «La salud humana ha estado unida a los
productos del mar». Además de la utilización de los campos de algas por el humano moderno
mostró la importancia de la conexión del ocre y la pasta de moluscos, desde hace 250.000 años
hasta nuestros días, con fines ornamentales y artísticos, lo que contribuyó al desarrollo del pen-
samiento simbólico de la especie. La integración de diversas líneas de investigación apunta a
que su uso combinado tuvo además una importancia directa en la evolución humana.

Encuentro de los Mares

Carlos Duarte  habló de la conexión de la evolución humana con los productos del
mar.
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pecie por la costa», aseguraba
Duarte.

El ocre rojo en polvo, mezclado
con marisco u otros alimentos, ha-
bría tenido un impacto similar
en la salud reproductiva y cere-
bral.

«La manipulación de estos mate-
riales habría supuesto un aporte
extra de hierro, fundamental para
el cerebro en situaciones donde es-
casea este nutriente, como por
ejemplo, en el caso de mujeres em-
barazadas con una dieta basada en
marisco. El material en polvo se
mezclaba con aceite animal y gra-
sa para conferirle adherencia y era
aplicado con las manos», apuntó
también Duarte.

Alimentación accidental de hie-
rro

También aportó que el cerebro
humano había crecido con el con-
sumo de productos del mar y
contiene gran cantidad de hierro

El ocre rojo tiene un efecto en la salud reproductiva y cerebral

asociado a ferritina. En el cuerpo humano, en el núcleo de la proteína ferriti-
na, el hierro forma cristales similares al mineral ferrihiditra que se encuentra
también en las conchas de moluscos. También aseguró que «las personas con
inclinaciones artísticas están combinadas con la salud reproductiva. Hay un
binomio entre el hierro, omega 3 y la salud cerebral y reproductiva», dijo Duar-
te, y abogó por tratar la depresión por parto con omega 3. Su intervenciónen
el Encuunetro de los Mares finalizó diciendo que «los artistas, con los dedos
cubiertos por el pigmento, se alimentaban de hierro accidentalmente, selec-
cionando así evolutivamente individuos con inclinaciones al pensamiento sim-
bólico y la expresión artística», destacaba Duarte. 
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Encuentro de los Mares

El VI Encuentro de los Mares
ha permitido conocer el
aprovechamiento de los re-

cursos pesqueros que llevan a
cabo muchos restauradores hasta
el punto que han sido capaces de
cerwear una nueva gastronomías.
Alberto Lozano es cocinero en
Noruega, en las Islas de Sval-
bard, un archipiélago de meteo-
rología inhóspita pero donde ya se
notan los cambios en los produc-
tos marinos. Lozano se encuentra
en el emplazamiento del mundo
donde el cambio climático llega
más rápido. Lozano es chef en Hu-
set (Svalbard, Longyearbyen, No-
ruega)

El cambio climático  junto a su co-
nocida inquietud por el aprove-
chamiento de productos y mate-
riales de desecho, le ha llevado a
crear un vínculo con expertos re-
sidentes para entender el porqué
de sus problemas como cocinero

que no es otro que los retardantes de llama. ¿Por
qué?“Son unos químicos que hacen que la deflagra-
ción sea más lenta, con los años son volátiles y, como
todos, van al Norte. Al ser orgánicos, se adhieren al
tejido adiposo y, en primer lugar, al zooplancton. Y,
así, pasa de grasa en grasa de ese pez grande que se
come al chico, después a las focas… Hasta el mayor
depredador, que es el ser humano”, ha explicado. Pese
a que “casi no se habla de ello”, empieza a ser estu-
diado porque hay un cierto % de focas que pierden
a sus crías por esta causa.

El segundo problema es el fitoplancton y su migra-
ción: «La corriente atlántica se dirige al Norte. La tem-
peratura, allí también, está subiendo mucho y el planc-
ton está migrando. Esto afecta a los pájaros, que con
su pico cogían el zooplancton, y que también van tras
ello. Los pájaros abonan la tierra donde cogemos nues-
tras plantas, que son la única fuente de vitamina C en
la isla y que sólo nosotros podemos coger; o las se-
tas. Solo tenemos nosortros para coger esas plantas.
Donde hay mucho pákjaro hay mucha seta también.
», relató.

«Las temperaturas
suben en el  Norte
y el plancton está
migrando y esto
afecta a los pájaros
que pican el
zooplancton
abonando la tierra
donde cogemos
nuestras plantas»

El aprovechamiento de los recursos pesqueros 
lleva a la creación de una nueva gastronomía

Alberto Lozano, desde su restaurante en Svalbard (Noruega), hace sus preparados incluso con focas y plancton

Europa Azul202 JULIO-AGOSTO.qxp  12/7/24  22:50  Página 38



Las beneficiadas, eso sí, son las algas, que no almacenan
esos químicos orgánicos al desarrollarse por fotosíntesis:
«Antes no me gustaba mucho su sabor, pero según las co-
mes, quieres más. El plancton es para mí ahora el adere-
zo de muchos de mis platos, incluso en algunos dulces que
tengo en mi nuevo menú. Todos los petitfour llevan alga”.
De hecho, Lozano ha reconocido que, si volviese a Alba-
cete, no podría dejar de cocinar con algas. “Os invito a se-
guir usándolas y a consumir cuanto más, mejor”, ha aña-
dido.

El cocinero ha lanzado también un aviso: “Lo que ahora
está pasando allí, en el Ártico, pasará aquí, en el Delta del
Ebro o en Galicia, porque, al final, todos somos uno”. Lo-
zano se muestra muy preocupado porque el glaciar que
une las Islas de Svalbard ha perdido un kilómetro en ocho
años y desaparecerá en 2050, dividiendo la isla en la que
viven, pero también cambiando el curso de las corrientes.
Los tiempos de deshielo son amplísimos. La pesca de bca-
lao se ha adelantado. Las gambas han desaparecido»

Una curiosa despensa

Tras más de 30 horas de avión, el cocinero trajo  parte de
su despensa. De ella, muchas elaboraciones giran en tor-
no a la foca, “nuestro cerdo del Ártico. Hablo con orgu-
llo de esa proteína que consideramos la más sostenible”.
Lozano se ha referido también a su caza, en torno a la cual
hay muchos mitos: «Es la más regulada: necesito una foca,
el cazador va y vuelve con ella. La tratamos con el mayor
respeto posible,le damos una muerte digna y se le trata
selectivamente»

Entre las propuestas que ha traído hasta Tenerife están la
papada de foca, «que tras tres meses en sal sólo ha per-
dido 20 %, tiene una potencia tremenda»; el corazón de
reno ahumado, “de gran tamaño” y que contrasta con el
de foca, “pequeñito y que sabe a hígado”; el chorizo de
reno con grasa de foca; la croqueta de foca con mayone-
sa de sugarum; o unos bombones de plancton 75 % y la-
vanda 25 % que representan las auroras boreales.

Además, el cocinero preparó tras su ponencia una sopa
de cangrejo real con caramelo elaborado con polvo de sus
cáscaras.

Encuentro de los Mares

«DAMOS UN GRAN VALOR GASTRONÓMICO

AL PESCADO DE  DESCARTE»

Joaquín Capilla estudió Ciencias de la Actividad Física y del
Deporte y posteriormente se diplomó en Turismo. Finalmen-
te estudió Cocina Básica y
Avanzada en la Escuela de Hos-
telería Hofmann de Barcelona.
Joan siempre ha apostado por
la cocina catalana y la gastro-
nomía del Delta del Ebro, en
Tarragona, sin dejar de intro-
ducir nuevos productos que
completan su recetario. Dejó
Barcelona, en el 2006, para vol-
ver al Delta del Ebro para desa-
rrollar la  economía  con el de-
sarrollo de colonias de veranos
con actividades deportivas y
tratar de difundir este ecosiste-
ma. Para ello, se planteó abrir un hotel, en 2007, recibiendo
mucho apoyo de las instituciones. «A partir de aquí me es-
pecialicé en la gastronomía y me puso a trabajar con opera-
dores británicos para que vinieran ornitólogos. El  Delta del
Ebro acoge 300 especies de las 600 que hay en Europa».
Así,con 25 años decidió abrir el Hotel Algadir del Delta y
más adelante fue reconocido por su trabajo en los fogones
con el sello de Hotel Gastronómico ofrecido por la Agencia
Catalana de Turismo. Además, ha sido incluido en la Guía
Michelín con el reconocimiento de Bib Gourmand. Desde
muchos años atrás está integrado en Iberaves, turismo orni-
tológico de la Seo Birdlife.»

También trabaja el ecoturismo. Estamos certificados con la
Carta Europea de turismo sostenible y estamos integrados
dentro del club de ecoturismo de España www.soyecoturis-
ta.com»

Cadilla es un chef del descarte y de los pescados,como la an-
guila, y  del kilómetr0 O. «Es muy importante poder trabajar
productos de proximidad, el pecado de la lonja de la Ràpita y
hago mi menú degustación., los patos de la desembocadura,
corderos de la sierra del Montsià, arroz que está en los cam-
pos colindantes del restaurante, así como las verduras de la
huerta de Amposta y l’Aldea. No entenderíamos una cocina
que no fuera de proximidad, aunque mi especialidad son los
arroces». No obstante, ve con preocupación el incremento
del nivel del mar del Delta de Ebro. «Solo viven 15.000  per-
sonas en esta zona y no ejercemos ninguna influencia sobre
el ámbito político. Por ello, a este paso me voy a convertir en
el primer refugiado climático si no hay un apoyo firme y ten-
dré que abandonar este proyecto», decía Capilla,en Tenerife.

«Algunas de las elaboraciones
de Lozano giran en torno a la

foca»

39 //  europa azul N 202

Europa Azul202 JULIO-AGOSTO.qxp  12/7/24  22:51  Página 39



40 //  europa azul N 202

Las Jornadas de Reservas Ma-
rinas, organizadas por el
MAPA, concluyeron que «el

principal objetivo de las reservas
marinas es apoyar la pesca artesa-
nal, velar por la regeneración de las
especies y mantener el buen esta-
do ambiental del hábitat marino.
Las medidas de protección son
tremendamente positivas» dijo Pla-
nas.

Reservas Marinas

El sector pesquero solicita nuevas
reservas marinas

Por su parte, Basilio Otero dijo que «nadie se
queda en el mundo pesquero de las reservas
marinas. Sería interesante su implantación en
otros mares de la costa española. Tiene que
darse a conocer este modo de vida».

En la actualidad existen 12 espacios prote-
gidos que abarcan 105.000 hectáreas sub-
marinas, de las que más del 10 % son zonas
de protección integral. «Yo he visitado tres zo-
nas y nadie ha presentado ninguna queja,
aunque estaríamos necesitados de contar con

La reserva marina de la Isla de Tabarca fue creada en 1986.

El presidente de la Federación de Cofradías de Pescadores, Basi-
lio Otero ha apoyado el incremento de las reservas marinas «por
el aumento de la biodiversidad que provocan». El ministro Luis Pla-
nas decía que “las reservas marinas son un buen ejemplo de pro-
tección de la pesca artesanal y el medioambiente”. En la actualidad
existen 12 reservas marinas gestionados por el Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentación (9 en el Mediterráneo y 3 en Cana-
rias) que protegen más de 105.000 hectáreas, de las que más del
10 % son zonas de protección integral, sin actividades autorizadas
en su interior excepto las labores científicas previamente autoriza-
das.

nuevas reservas en el Cantábrico
Noroeste y del Golfo de Cádiz. Se-
ría necesaria extrapolarlas a otras
zonas».

Alfonso Ramos, catedrático de
Ciencias del Mar de la Universi-
dad de Alicante dio cuenta del
proceso de creación de la reserva
de Tabarca, desde 1981 a 1986, y
consideraba que la gente es más
consciente de la necesidad de
proteger el Medio Ambiente y ad-
mite que siempre hay gente que
no lo comprende. 

Puso como ejemplo la Isla de Ta-
barca y su abundante fauna ma-
rina. También insistía en garanti-
zar la vigilancia para la creación
de estas áreas marinas. «El apoyo
del sector pesquero fue funda-
mental.

En 1989 los pescadores dejaron de
protestar y todo comenzó a fun-
cionar. La educación ambiental es
fundamental, la administración se
tendría que implicar para la di-
fusión de nuestro entorno mari-
no. Tenemos un mar en Alicante
digno de protección y ejemplo al
resto del Mediterráneo».
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Modelo exportable

El ministro de Agricultura, Pesca y
Alimentación, Luis Planas, subrayó, por
su parte, la importancia de la red de re-
servas marinas para la investigación, la
sostenibilidad y el desarrollo económico
de la zona donde están ubicadas. “Son
un buen ejemplo donde se concilia la
protección de la pesca artesanal, se re-
conoce nuestro acervo gastronómico y
cultural, y se preserva el medioam-
biente”, ha destacado Planas.

En la clausura de la jornada “Red de Re-
servas Marinas: una apuesta por la
sostenibilidad y la rentabilidad”, el
ministro ha destacado el valor de de-
sarrollar este modelo tan importante
para el sector, para el medioambiente
y para la ciudadanía. “Es perfecta-
mente posible sostener nuestros mares
y océanos y llevar a cabo una actividad
tan difícil como es la actividad pes-
quera”, ha remarcado Planas, quien ha
subrayado el compromiso del Gobier-
no por estos espacios marinos protegi-
dos.

Planas resaltó los esfuerzos que los cien-
tíficos llevan a cabo para ocuparse de
la investigación en estas reservas ma-
rinas. A través de la investigación se
pueden, por ejemplo, observar los im-
pactos derivados de fenómenos glo-
bales como el cambio climático, la con-

En 2024 se cumplen 38
años desde la creación de
la primera reserva marina
de interés pesquero: la de
la isla de Tabarca

El ministro, Luis Planas, puso en valor las reservas marinas como un atrac-
tivo y un revitalizador económico.

NUEVA EMBARCACIÓN

Planas ha anunciado, además, la incorporación, antes de final de año,
de una nueva embarcación de vigilancia para prestar apoyo a la ac-
tividad de las reservas marinas de España. Llevará el nombre de “Re-
serva de Tabarca”, primera reserva marina creada en 1986 en la isla
de Tabarca que alberga unas 4.000 especies de fauna y flora en sus
1.400 hectáreas submarinas. La nueva embarcación se sumará a la
flota de drones, vehículos submarinos y cámaras de última generación
adquiridos en el marco de los fondos europeos del Plan de Recu-
peración, Transformación y Resiliencia.La vigilancia, el seguimien-
to y la divulgación de los beneficios que reportan las reservas ma-
rinas entre el público general son los pilares que hacen posible la bue-
na gestión de la red de reservas marinas en este país.

taminación por plásticos o la lle-
gada de especies invasoras.

Las reservas marinas permiten,
además, fijar una hoja de ruta
que conjuga la preservación de la
biodiversidad marina y la pesca

artesanal para la regeneración de
las especies de interés pesquero, al
tiempo que se mantiene el buen es-
tado del hábitat marino, lo que re-
percutirá de forma positiva sobre
del sector de la pesca y las zonas
costeras que dependen de esta ac-
tividad económica. En esta línea, el
ministro ha puesto en valor las re-
servas marinas porque son un
atractivo y un revitalizador eco-
nómico que impacta sobre las zo-
nas donde se ubican.

En 2024 se cumplen 38 años desde
la creación de la primera reserva
marina de interés pesquero- la de
la isla de Tabarca-. La última fue la
de Sa Dragonera, en Mallorca, que
fue aprobada en noviembre de
2020.

Las reservas marinas son espacios
protegidos por la Ley de Pesca
Marítima con el objetivo principal
de regenerar los recursos pesque-
ros y el medio en el que se en-
cuentran, a través de medidas de
conservación. Además, se mantie-
ne al mismo tiempo, la pesca arte-
sanal tradicional de la zona, con
otros usos recreativos como el bu-
ceo responsable. 
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Texto y fotos: Jacobo Martín

jmartincadic@gmail.com

La  historia de la Tierra es una
historia de cambios constan-
tes. Cambios a diferentes es-

calas, recurrentes o esporádicos.
Los movimientos relativos de la tie-
rra respecto al sol y la luna, o su ro-
tación en torno a un eje que está in-
clinado respecto al plano de trasla-
ción en torno al sol, dan lugar a pa-
trones definidos: días, noches, ma-
reas, estaciones. Los seres vivos aco-
plan sus ciclos vitales a esos “relojes”
externos.

Muchos animales además migran pe-
riódicamente o se desplazan perma-
nentemente en caso de cambios más
profundos, ya sea buscando el ran-
go de temperatura óptimo para sus
funciones vitales y/o siguiendo el ras-
tro de su alimento, que se desplaza
por la misma razón. Leves ajustes en
la cantidad de radiación que emite el
sol, en la órbita de la Tierra o su eje
de rotación, resultan en cambios
climáticos más dramáticos, aunque
mucho menos frecuentes, y que na-
turalmente producen grandes re-
distribuciones de las poblaciones de
seres vivos que sobreviven a esas cri-
sis. Desde sus inicios en pequeñas co-
munidades nómadas, el humano ca-

zador-recolector, -que, como apun-
tó Desmond Morris, es nuestra na-
turaleza de base con apenas un bar-
niz agropecuario más reciente-, se-
guía a los animales en sus desplaza-
mientos, a su vez regidos por pautas

estacionales y climáticas. Entonces
como hoy, el cazador-recolector ob-
serva patrones que se repiten y
adapta sus estrategias en conse-
cuencia. Hay también una cierta
variabilidad de esos ciclos repetitivos,
y él está atento a las señales que
anuncian el cambio. Se dice que la in-
teligencia es la capacidad de antici-
par el futuro.  Y es posible que esos
cambios climáticos, que tanto “die-
ron que pensar” a nuestros antepa-
sados, hayan sido el motor de la evo-
lución de los homínidos, que nos ha
traído hasta lo que ahora somos.
¿Saldremos reforzados, una vez
más, de los retos del presente?

Investigación

Cambio climático y desplazamientos de los 

stocks pesqueros

De entre la cascada de efectos que está produciendo el cambio global antropogénico, una
de sus consecuencias que en tiempos recientes está ganando más atención, por sus reper-
cusiones en las capturas y políticas pesqueras y la seguridad alimentaria, es el de los des-
plazamientos geográficos de los recursos pesqueros en respuesta al calentamiento de los
océanos.

El pez león, pese a su hermoso aspecto, es un peligroso invasor proveniente
de la región indo-pacífica.

Las direcciones de las
especies van del ecuador
hacia los polos y desde
menor a mayor
profundidad 
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Antropoceno y calentamiento global

Los océanos cubren casi las tres cuartas par-
tes de la superficie de la Tierra y por ello ac-
túan como masivos absorbedores de energía
proveniente del sol. También juegan un pa-
pel clave en la redistribución de calor, mer-
ced a las corrientes que vinculan las diferentes
parcelas del océano global. El aumento sos-
tenido de las emisiones antropogénicas de dió-
xido de carbono ha resultado en un aumen-
to promedio de las temperaturas atmosféri-
cas por el llamado “efecto invernadero”, ya
que ese gas tiende a bloquear el regreso al es-
pacio de la energía del sol que ingresa en la
atmosfera. Paulatinamente, el exceso de calor que se manifiesta primero en la atmósfera va penetrando en el
océano, el cual ya ha absorbido en torno al 90% del exceso de calor del sistema climático. Dicho calentamiento
tiene una cascada de efectos en los ecosistemas marinos y por extensión en el bienestar y la prosperidad de
las sociedades humanas. La temperatura del agua afecta directamente al metabolismo de los animales que vi-
ven inmersos en ella, y con mayor intensidad en las fases tempranas de la vida y durante la reproducción. El
stress térmico puede disminuir las defensas inmunitarias o empeorar otras condiciones simultáneas. El ca-
lentamiento tiene otros efectos adversos ndirectos, por ejemplo en el descenso de los niveles de oxígeno di-
suelto, ya que la solubilidad de este gas disminuye con la temperatura. Es habitual en discusiones de los im-
pactos del cambio climático, invocar el concepto de “estresores múltiples”, ya que las malas noticias raramente
vienen solas y de hecho,
calentamiento, desoxige-
nación o acidificación, son
procesos que en muchos
casos se retroalimentan e
impactan simultáneamen-
te sobre la salud de los or-
ganismos y ecosistemas.
Los peces diádromos, que
migran entre el agua dul-
ce y el mar o viceversa
(p.ej. tilapias, salmones,
anguilas), son particular-
mente sensibles ya que su
dependencia de más de un hábitat durante su ciclo vital les expone a un riesgo doble de stress ambiental. En
el proceso de calentamiento, se perturban delicados equilibrios de los ecosistemas marinos y que incluyen re-
laciones depredador-presa, zonas y épocas de desove, patrones y rangos migratorios..

Migraciones climáticas

Muchos animales marinos tienen una tolerancia térmica muy limitada y ante cambios que podrían parecer-
nos leves, tenderán a desplazarse para buscar su rango fisiológico óptimo en otra parte. Es decir, si se lo pue-
den permitir, ya que para muchos organismos que carecen de medios de locomoción o que por otras razones
están ligados sin solución a determinado hábitat, no hay margen de elección. En general, la temperatura de
los océanos disminuye con la latitud y con la profundidad. Así, los desplazamientos de biota marina que el
calentamiento global está estimulando, son grosso modo en esas direcciones: del ecuador hacia los polos y/o

El calentamiento de los océanos tiene una cascada
de efectos en los ecosistemas marinos, incluyendo el

desplazamiento de las especies con capacidad
natatoria
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Investigación

Los buques oceanográficos estudian los cambios de distribución de las es-
pecies

nas aledañas. Las comunidades de
animales marinos de altas latitudes
no pueden migrar más al norte y sus
áreas de distribución forzosamente
se van a solapar, sumándose, a las de
especies desplazadas desde el sur.

Tropicalización y desborealiza-
ción

La tropicalización consiste en el au-
mento de la proporción de especies
tropicales en una determinada área
marina.

Las causas de la tropicalización
hay que buscarlas, tanto en el ca-
lentamiento medio del mar, que
empuja las poblaciones de peces a
latitudes con una temperatura más
propicia, como en la intensificación
(https://www.nature.com/arti-
cles/nclimate1353) de corrientes de
contorno que fluyen del ecuador ha-

de menor a mayor profundidad.
A consecuencia de estos despla-
zamientos, por todo el planeta se
suceden reportes y anécdotas de
pescadores que comienzan a cap-
turar especies antes raras mientras
otras, otrora habituales, escasean
en las redes. Conforme a datos
compilados por el IPCC en 2019,
el ritmo de desplazamiento de es-
pecies epipelágicas (aquellas que
habitan los 200 metros superiores
de la columna de agua) hacia los
polos desde los años 50 es de 52+-
33 km por década. Otros estudios
siguen corroborando esas ten-
dencias generales. Así, científicos
del Instituto Español de Ocea-
nografía publicaron recientemente
los resultados de un análisis de
distribución de especies (Pro-
yecto VADAPES) en el Cantá-
brico y Mediterráneo que com-
prendió 50 campañas de investi-
gación a lo largo de 25 años. El es-
tudio incluye 246 especies de pe-
ces e invertebrados y muestra
como en el Mar Cantábrico ha au-
mentado la abundancia de espe-
cies provenientes de más al sur,
mientras que en el Mediterráneo
la tendencia es a la pérdida de las
especies más sensibles al calor, re-
emplazadas por otras más tole-
rantes. Otro estudio, publicado en
la revista especializada Current
Biology (https://www.cell.com/cu-
rrent- biology/pdf/S0960-
9822(20)30250-5.pdf), analizó
una amplia base de registros para
conocer los cambios de distribu-
ción, durante la ultima década, de
304 especies de seres vivos, in-
cluyendo no solo peces sino di-
versas macro y microalgas, ma-
míferos, aves, etc. Dicho estudio
concluyó que cerca de los polos
las poblaciones estudiadas tienden
a aumentar numéricamente, al
contrario que en el ecuador y zo-

cia los polos y favorecen esos
desplazamientos.

La desborealización es la dismi-
nución de la proporción de es-
pecies de aguas frías, tanto por
la presión ejercida por las inva-
siones biológicas tropicales como
por la acción directa del au-
mento de la temperatura. La
tropicalización es patente en el
Atlántico Norte y la desboreali-
zación más pronunciada en cuen-
cas semiconfinadas de latitudes
medias, como el Mar Báltico o el
Mar Mediterráneo..

Migraciones Lessepsianas

En algunos casos, hay que sumar
a todo lo anterior, factores inge-
nieriles que facilitan aún más los
desplazamientos migratorios.
Uno de los casos más paradig-
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máticos de desplazamientos de especies por obra
del hombre son las llamadas migraciones Les-
sepsianas, nombradas así en honor a Ferdinand
de Lesseps, el diplomático francés que coordi-
nó la construcción del Canal de Suez, comple-
tado en 1869. Al abrir a la navegación un acceso
directo desde el Mar Mediterráneo hacia el océ-
ano Indico, esta obra puso patas arriba las “re-
glas del juego” que operaron durante siglos en
términos geopolíticos y de rutas comerciales. Por
otra parte, el canal no solo deja pasar barcos: el
agua fluye por el, y si bien dicha contribución
es insignificante en términos oceanográficos, sí
es determinante en el dominio de la biogeogra-
fía, ya que desde entonces el ecosistema Medi-
terráneo y el indo-Pacifico están virtualmente
en contacto. Los animales dotados de suficien-
te movilidad ahora pueden moverse entre el Mar
Rojo y el mediterráneo o viceversa. Y parece que
lo están haciendo mayoritariamente en el primero
de esos sentidos. El Mar Rojo es más cálido y
pobre en nutrientes que el Mediterráneo, de ma-
nera que en general sus especies autóctonas es-
tán acostumbradas a sobrevivir en condiciones
más exigentes.

Puestas en contacto especies de uno y otro mar,
es previsible que las del Mar Rojo sean duras
competidoras para las nativas del Mediterráneo,
acostumbradas a condiciones ambientales más
moderadas. Además, debido a que el nivel del
mar es ligeramente más alto en el Mar Rojo que
en el Mediterráneo oriental, el agua entra por
el canal a favor de gradiente, es decir, pendiente
abajo. Se estima que al menos 1000 especies de
animales, provenientes del Mar Rojo y toda la
región Indo-Pacífica, que no estaban presentes
antes en el Mar Mediterráneo lo han “invadido”
desde la apertura del canal, produciendo un tras-
torno biogeográfico sin parangón en la historia.
Para empeorar las cosas, la construcción de la
presa de Aswan en el rio Nilo, disminuyó subs-
tancialmente la llegada de agua dulce y nutrientes
al Mediterráneo oriental, lo que por una parte
facilitó las migraciones a través del canal de Suez
(transición aguas mas saladas que antes) y au-
mentó los impactos en general. En 2015, se lle-
varon a cabo obras de dragado para profundi-
zar el canal, aumentando su sección y potencial
para las migraciones.

Impactos de las invasiones biológicas

A raíz de estas invasiones, las especies nativas pueden
sufrir una intensa competencia que las perjudique, des-
place, o las haga incluso desaparecer de sus regiones
de origen. Tal es el caso de la gamba Melicertus ke-
rathurus en el Mediterráneo oriental, que ha cedido te-
rreno tras la llegada de otros crustáceos más agresivos
que ocupan sus mismos nichos ecológicos. La llegada
de nuevas especies a nuevos hábitats también ha faci-
litado la llegada de parásitos y enfermedades que afec-
tan a las poblaciones autóctonas. Otra consecuencia de-
sastrosa de algunas de estas invasiones, llamado en ja-
ponés isoyake, es el retroceso de macroalgas que son
consumidas por herbívoros invasores tropicales que da-
ñan los bosques de kelp y otras formaciones de algas.
La destrucción de esos bosques y tapices de algas es
un desastre ecológico ya que proveen protección y ni-
chos ecológicos a numerosos seres vivos. 

Es necesario potenciar las 
investigaciones y proyecciones 

sobre las migraciones climáticas

La desborealización es la disminución de la proporción de
especies de aguas frías.
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Consecuencias de las “migraciones climáticas” para las pesquerías

Debido a su movilidad respecto a muchos otros taxones marinos, los peces y otros componentes del
necton (organismos que nadan activamente) son de alguna manera una alerta o centinela del cambio
climático, ya que pueden responder con gran rapidez a los cambios en el medio ambiente. El desplaza-
miento masivo de estas poblaciones hacia latitudes más altas tiene implicaciones graves para los paí-
ses tropicales, donde de hecho se concentra una parte importante de la población humana dependiente
de proteína marina para su subsistencia. Un reciente trabajo de investigación de AZTI muestra cam-
bios en los patrones reproductivos de recursos críticos, que la caballa Scomber sp., traslada sus áreas
de desove 370 kilómetros al norte por cada grado centígrado de incremento en el mar. La perspectiva
para el pescador es similar a la del recurso de que depende: desplazarse más lejos con él, o cambiar de
dieta. Las flotas industriales tienen una mayor autonomía, rango de acción y tecnología de búsqueda y
explotación del recurso, pero los artesanales, pese a un menor rango de acción y capacidad extractiva,
cuentan con la ventaja de que tienden a una mayor diversificación. 

Un estudio de 2010 (https://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1111/j.1365- 2486.2009.01995.x), realizaba
una proyección del potencial global de capturas de 1066 especies de peces e invertebrados para 2055
bajo diferentes escenarios de cambio climático. Dicho estudio predice una redistribución de gran esca-
la, con una disminución de hasta el 40% de las capturas en los trópicos, pero un aumento de entre el 30
y 70% en altas latitudes. Conforme a dicho estudio, los ganadores de esta “lotería climática” serian los
países cuyas Zonas Económicas Exclusivas se extienden en el océano Ártico: Noruega, Groenlandia, Es-
tados Unidos (en concreto Alaska), Canadá y Rusia. Los más desfavorecidos en esa proyección son paí-
ses tanto ecuatoriales como de latitudes medias, donde destacan por su extensión y población depen-
diente de los productos del mar, Indonesia y China. Es previsible que el cambio climático aumentará
las incertidumbres y así los riesgos –pero también las oportunidades– en el duministro de productos
procedentes de la pesca. Si bien algunas regiones pueden beneficiarse de los cambios de distribución
espacial de los recursos, otras enfrentarán ajustes importantes. Sin una adaptación adecuada a esos
cambios profundos, que de hecho va mas allá del ámbito de la pesca, la seguridad alimentaria de billo-
nes de personas podría estar en riesgo.

La crisis climática y los desplazamientos biológicos asociados inevitablemente obligarán a reformular
acuerdos y regulaciones transfronterizas. Un ejemplo premonitorio lo constituyó la llamada “guerra
del arenque” en el Atlántico Norte. Dicho conflicto se inicia al despuntar la década de 2010, cuando los
stocks de arenque (Clupea harengus), pero también de caballa (Scomber scombrus), se habían despla-
zado substancialmente, desde sus caladeros habituales cerca de Irlanda y Escocia, hacia Islandia y las
Islas Feroe. Estos dos últimos países, que no forman parte de la Unión Europea y por lo tanto no están
sujetos a las políticas pesqueras comunes, establecieron unilateralmente cuotas de pesca sobre el recur-
so “caído del cielo”, lo que generó una crisis diplomática con la Unión.

Incluso dentro de un mismo país o marco regulador, se dan casos que muestran la ineficacia de sistemas
de cuotas rígidos. Un ejemplo es el caso de la platija o lenguado de verano (Paralichthys dentatus) y la
cabrilla estriada (Centropristis striata) en la costa este de Norteamérica. A medida que estas especies mi-
graron hacia el norte, se dio la paradójica situación de que los pescadores de Carolina del Norte, que te-
nían las cuotas más altas, tenían que gastar ingentes cantidades de combustible para ir a pescar frente a
Nueva Inglaterra, mientras que los pescadores de este estado a menudo se veían obligados a descartar la
captura. Es necesario potenciar las investigaciones y proyecciones sobre las migraciones climáticas, que
puedan guiar al mundo de la pesca en la transición hacia una producción responsable y resiliente al cam-
bio climático. También se demanda desde varias sectores una mayor flexibilidad en las herramientas de
gestión utilizadas por gobiernos nacionales y organizaciones regionales de ordenación pesquera, para adap-
tarse a la realidad de un clima y una distribución de recursos naturales cada vez más dinámicos.
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Uhinak abordará la transformación acelerada

de los océanos

La nueva edición de Uhinak, el
congreso transfronterizo de
cambio climático y litoral que

coorganizan Ficoba y el centro cientí-
fico Azti, para el 23 y 24 de octubre,
abordará desde un enfoque local las
iniciativas que están poniendo en
marcha determinadas poblaciones
costeras hasta una visión regional o
global para abordar fenómenos como
el posible colapso de la corriente del
Mar del Norte. El congreso Uhinak
propone un acercamiento integral a los
problemas a los que se enfrenta el li-
toral, sus poblaciones y sus habitan-
tes como consecuencia del incremen-
to del nivel del mar y de los cambios
en los ecosistemas que se traducen en
alteraciones de los recursos de los océ-
anos.

En el período transcurrido desde la
primera edición de Uhinak, la si-
tuación parece no haber mejorado.
Los océanos están experimentando
una transformación acelerada y sin
precedentes. Es necesario conocer los
problemas, definir las potenciales so-
luciones y ponerlas en marcha. En
definitiva, seguir teniendo el cambio
climático en la agenda de los repre-
sentantes políticos, expertos y em-
presas es ahora más importante que
nunca. En este contexto, el Congre-
so Transfronterizo de Cambio Cli-
mático y Litoral, Uhinak, que este
año celebra su sexta edición, cobra
especial relevancia.

Una corriente al borde del colapso
y unos ecosistemas marinos seria-
mente comprometidos

Expertos internacionales de múlti-
ples especialidades se están suman-
do al programa de ponencias de
Uhinak, que se presentará después
del verano. Entre ellos dos expertos

de renombre internacional que abri-
rán cada una de las jornadas del con-
greso, proporcionando un enfoque
profundo y experto sobre temas crí-
ticos del cambio climático.

Peter Ditlevsen, catedrático del Ins-
tituto Niels Bohr de la Universidad
de Copenhague, será el encargado de
inaugurar la primera jornada. Con

una sólida formación en física del cli-
ma y sistemas dinámicos, Ditlevsen
ha publicado más de 100 trabajos y
numerosos artículos de divulgación
científica. Su keynote se centrará en
la advertencia sobre un próximo
colapso de la Circulación Meridional
Atlántica de Vuelco (AMOC), una co-
rriente crucial en el sistema climáti-
co global. Estudios recientes indican
un debilitamiento de esta circulación,

Congresos

Investigadores y empresas se darán cita en el Congreso que se celebrará en
Ficoba, en Irun.

Peter Ditlevsen, catedrático del Instituto Niels Bohr de la Universidad de
Copenhague, hablará sobre el colapso de un corriente crucial.
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y las predicciones sugieren que su
colapso podría ocurrir hacia mediados
de siglo si las emisiones de gases de
efecto invernadero continúan en su tra-
yectoria actual.

La encargada de abrir la segunda jor-
nada del congreso será Marta Coll, vi-
cedirectora del Institut de Ciències
del Mar. Su investigación se centra en
los cambios y amenazas a la biodi-
versidad marina y los recursos mari-
nos debido a actividades humanas
como la pesca y el cambio climático.
Coll utiliza diversas técnicas de mo-
delización de ecosistemas y herra-
mientas estadísticas para analizar la di-
námica de las comunidades marinas y
las redes tróficas. Su presentación des-
tacará los impactos del cambio climá-
tico en los ecosistemas marinos y las es-
trategias de mitigación necesarias para
preservar estos vitales recursos.

Un congreso y cuatro bloques temá-
ticos

Con el objetivo de abordar los desafí-
os y soluciones relacionadas con el
cambio climático y sus efectos en las
zonas costeras de la forma más efi-
ciente posible, el congreso se ha arti-
culado en torno a cuatro bloques te-
máticos, cada uno liderado por co-
chairs miembros del Comité Técnico
de Uhinak.

Jon Sáenz, en representación de la
Universidad del País Vasco, encabe-
zará el bloque sobre “Puntos de no re-
torno planetarios”.

Néstor Urrutxua, del Colegio de In-
genieros, Canales y Puertos de la UPV,
y Aurélie Bocquet, de Gis Littoral
Basque, serán los co-chairs del bloque
sobre “Eventos extremos y medidas de
adaptación”.

El bloque de “Mitigación del cambio
climático en el litoral y océano” esta-
rá a cargo de Xabier Esteban, de Na-
turklima, y Carlos Castillo, de Ihobe.

Finalmente, Malake Muñoz, de Ihobe,
y Nerea Egia, de la Diputación Foral de
Gipuzkoa, liderarán el bloque sobre

“Gobernanza, herramientas de gestión
y comunicación”.

Inscripciones abiertas

Las inscripciones ya están abiertas en
la web del congreso, con una tarifa
Early Bird disponible hasta el próximo
30 de septiembre. La inscripción in-
cluye asistencia a las ponencias, do-
cumentación del congreso, acceso a la
zona de exposición, pausa café, al-
muerzo y certificado de asistencia.

Uhinak es un Congreso Transfronterizo
de cambio Climático y Litoral pro-
movido por Ficoba y el centro tecno-
lógico AZTI, con el apoyo de múltiples
instituciones como el Departamento de
Industria, Transición Energética y Sos-
tenibilidad del Gobierno Vasco a tra-
vés de su socieda pública Ihobe, la Di-
putación Foral de Gipuzkoa (Depar-
tamento de Sostenibilidad), Commu-
nauté d’agglomération Pays Basque y
la Región Nouvelle Aquitaine.

Uhinak tiene todo preparado para el congreso de octubre.

Congresos

La nueva edición de Uhinak cuenta con ponentes de gran prestigio.

Marta Coll
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‘Detalle del Alba’ es el nuevo software de Marine
Instruments para la pesca del atún 

Detalle del Alba es el nombre de la
nueva funcionalidad del software
MSB+ lanzada recientemente por la

compañía tecnológica Marine Instruments.
La nueva funcionalidad aumenta signifi-
cativamente la capacidad de sondeo durante
el alba, un momento crítico del día en la pes-
ca del atún, para una identificación más pre-
cisa del túnido.

Esta actualización, ya integrada en
el software MSB+, utilizado para in-
tegrar la información oceanográfica
y la gestión de la boya sonar sateli-
tal M3iGO, representa un avance sig-
nificativo en la visualización acústica
para el patrón y las flotas de buques
atuneros. Esta innovación es el re-

sultado del proceso de identificación
y análisis de necesidades de Marine
Instruments y la estrecha colabora-
ción entre los profesionales de la pes-
ca del atún y los ingenieros y ase-
sores de la compañía gallega. “De-
talle del Alba” mejora significativa-
mente la capacidad de sondeo du-
rante el alba, mejorando la identifi-
cación del atún al mostrar movi-
mientos claros y distinguiendo me-
jor el atún del zooplancton y los di-
ferentes señuelos. Esta nueva fun-
cionalidad, instalada en buques atu-
neros tropicales, ha recibido co-
mentarios positivos de los usua-
rios, considerándola una herra-

mienta muy útil para la pesca del
atún. Combinada con la experiencia
de los patrones, “Detalle del Alba”
ayuda a una pesca más eficiente, re-
sultado de la colaboración conti-
nua de Marine Instruments con la in-
dustria y profesionales del atún.

La M3iGO, la boya sonar satelital di-
señada y fabricada por Marine Ins-
truments, continúa evolucionando.
Además del ‘Detalle del Alba, la em-
presa española ha incorporado otras
actualizaciones en su software de
gestión para optimizar la experien-
cia de usuario, más intuitiva y efi-
ciente.
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Una boya de Zunibal permite rescatar a la
tripulación del atunero Sea Gem

El atunero Sea Gem sufrió una emergencia y una boya permitió su rescate.

La rápida respuesta de Zunibal y su avanzada tecnología permiten rescatar
a la tripulación del atunero Sea Gem, tras una emergencia en alta mar.

El  pasado 28 de junio, la tripulación del atunero Sea Gem, propiedad de
Ocean Trading International S.A., se enfrentó a una emergencia tras una
explosión a bordo, a 2.500 millas de la costa ecuatoriana. La boya Tuna 8
Explorer de Zunibal, equipada con tecnología de vanguardia, fue clave para
localizar rápidamente a la tripulación y coordinar una operación de res-
cate.

Tras perder comunicación con Sea Gem, Ocean Trading International S.A.
contactó a Zunibal. La tripulación abandonó el barco y se refugió en la pan-
ga, llevando consigo la boya Tuna 8 Explorer. Una vez activada, la boya,
equipada con comunicación satelital, transmitió la posición exacta de la
panga al sistema Zunisea, que es una herramienta de gestión integral para
la pesca de atún. Este sistema permitió a Zunibal identificar rápidamen-
te los barcos más cercanos al lugar del incidente y alertar de inmediato a
cuatro de ellos. El atunero Daniela, propiedad de AACH Holding Co. LLC.,
llegó en menos de tres horas para poner a salvo a la tripulación del Sea
Gem. Lamentablemente, un miembro de la tripulación sigue desapareci-
do. Las autoridades marítimas y los barcos de la zona continúan la bús-
queda activa.

Aitor Aizpurua, CTO de Zunibal,
subrayó la importancia de la tec-
nología y la colaboración en si-
tuaciones críticas, afirmando: “Es
impresionante y emocionante
constatar cómo la tecnología y el
equipo humano que hay en Zuni-
bal son capaces de convertir una
operativa de pesca en una misión
de salvamento, en tiempo record.
Una posición de una boya puede
ser una información valiosa para
hallar un banco de atún, pero una
posición buscada, triangulada y
compartida con barcos cercanos como
resultado de un análisis en situación
de emergencia, puede tener un valor
incalculable. Haber facilitado este
rescate es el reflejo perfecto de cómo
nuestras soluciones y nuestro com-
promiso con dar el mejor servicio y el
más cercano a la comunidad pesquera
marcan la diferencia, tal y como lo lle-
vamos haciendo los últimos 30 años.”

El rescate de Sea Gem no solo re-
salta la capacidad técnica de Zu-
nibal, sino también su compromi-
so humano y ético con la seguri-
dad marítima. La rápida y eficaz
respuesta ante la emergencia es un
testimonio que demuestra el potencial
de la tecnología para proteger y sal-
var vidas. Zunibal seguirá trabajan-
do junto a la comunidad pesquera
para que cada salida al mar sea más
segura y eficiente. Además de solu-
ciones tecnológicas para la pesca de
atún tropical, Zunibal ofrece una va-
riedad de herramientas y soluciones
de salvamento que permiten el con-
trol y seguimiento de los barcos, para
dar un servicio de soporte y rescate en
caso de emergencia.
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Sergio Solís gana el concurso de cocina
de sushi de Balfegó

Sergio Solís recibe el cheque que muestra su triunfo como mejor sushiman del concurso de Balfegó.

Sergio Solís, del restaurante Ta-Kumi de Málaga,
es el mejor sushiman de España. Así lo ha deci-
dido el jurado en  la final de la tercera edición

de ITAMAE Balfegó, el concurso de sushi para pro-
fesionales de nuestro país que se ha celebrado en la
Llotja del Mar de Barcelona. El evento, dedicado a la
gastronomía y a la cultura japonesa, ha reunido a más
de 700 personas, con la presencia de chefs, periodis-
tas, profesionales del sector y autoridades, entre las
que ha destacado Akiko Shikata, la nueva Cónsul Ge-
neral de Japón en Barcelona.

Desde sus instalaciones en la Ametlla de Mar (Tarra-
gona), Balfegó se ha convertido en líder mundial en
la comercialización de atún rojo fresco. Su producto
es muy apreciado en un lugar tan exigente como Ja-
pón, donde este pescado representa, sin duda, uno de
los elementos primordiales de su cocina. Como con-
trapartida, la firma catalana se ha propuesto aumen-
tar el conocimiento de la gastronomía nipona en nues-
tro país. Es por eso que organiza las jornadas Itamae
Balfegó, cuya tercera edición se celebró  en Barcelo-
na con talleres y un concurso para chefs. 

Balfegó nació para exportar allí el 100% de su pro-
ducto, pero ahora vendemos a más de 40 países. Por
ello, las ventas en Japón para nosotros no represen-

tan más del 5%, si bien sí estamos presentes en el mun-
do de cocina japonesa en estos más de 40 paísesDel ven-
cedor, los jueces han destacado “la excelencia mostra-
da en la preparación y presentación del sushi, la apli-
cación de técnicas innovadoras y su dominio del arte
culinario japonés”.  Los chefs Brendan Ferrero Cassidy,
del restaurante Os-Kuro (Barcelona), y Bastian Fuentes,
del restaurante Saisho (Madrid), han obtenido el se-
gundo y tercer puesto respectivamente.

El premio para Solís, además del título de mejor sus-
himan del país, es un viaje para dos personas a Japón,
un set de cuchillos japoneses y 3.000€ en metálico, en-
tre otros obsequios.

Los siete finalistas que han competido en el certamen
han sido Lucas Baturone de Hotaru (Valencia), Maher
Al Dali de Kinu (Sevilla), Nacho Dayas de Kitsuné (Bar-
celona), Brendan Ferrero Cassidy de Os-kuro (Barce-
lona), Bastian Fuentes de Saisho (Madrid), Sergio So-
lís de Ta-Kumi (Málaga), Tadayoshi Motoa de Toki (Ma-
drid). El octavo participante, Rafael Carrasco de Kabuki
Gran Canaria (Las Palmas), finalmente no ha podido-
participar por razones médicas .
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Empresas

Liderado por la Universidad de Cantabria, cuenta con
una financiación de 1,5 millones de euros del progra-
ma INTERREG Atlantic Área y tendrá una duración

de 3 años. La Consejería de Fomento, Ordenación del Terri-
torio y Medio Ambiente, a través de la empresa MARE, par-
ticipa en el Proyecto PLAST4H2, que ejecutará un sistema
avanzado de recogida de plásticos en el mar Cantábrico, para
su conversión en H2, energía y ecoplásticos.

La Universidad de Cantabria (UC), a través del Depar-
tamento de Ingenierías Química y Biomolecular, coordina
dicho proyecto que pretende luchar contra la contami-
nación por plásticos en el Espacio Atlántico a través de
la circularidad y sostenibilidad, convirtiendo los residuos
plásticos en productos de alto valor añadido como el hi-
drógeno.

Esta iniciativa reúne una red transnacional basada en la
colaboración de empresas, universidad, gobierno y so-
ciedad civil. Participan siete socios de España, Francia,
Portugal, e Irlanda pertenecientes a tres Universidades
e Institutos Tecnológicos: la Universidad de Cantabria,
Instituto Superior Técnico de Lisboa (Portugal) y Tech-
nological University of Shannon (Irlanda); dos empre-
sas privadas, I Clean My Sea (Francia) y Alister Future
Technologies (Irlanda);  una empresa pública, MARE,
(Medio ambiente, Agua, Residuos y Energía, S. A.)  y una
ONG Innoceana (España) con la colaboración de dife-
rentes clusters, organismos institucionales y asociacio-
nes ligadas al sector del hidrógeno, los plásticos y el trans-
porte marítimo. 

MARE desarrollará acciones de caracterización de los
plásticos recogidos en playas de Cantabria, y de sensi-
bilización y educación ambiental sobre esta problemá-

Componentes de la  Universidad de Cantabria que trabajan en el proyecto de conversión de energía y ecoplásticos

Un proyecto de la Universidad de 
Cantabria convertirá en energía los restos

de plástico del Cantábrico
La Universidad de Cantabria (UC) coordina un proyecto europeo que ejecutará un sistema avan-
zado de recogida de plásticos en el mar Cantábrico, para su conversión en energía y ecoplásticos.
El plan, denominado PLAST4H2,  que cuenta con una financiación de 1,5 millones de euros
del programa Interreg Atlantic Área y una duración de tres años, busca luchar contra la con-
taminación.
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tica. Su participación en este proyecto se centrará en tres
acciones principales, con un presupuesto total de 192.412
euros, financiados en un 75% por el programa Interreg.
Por un lado, desarrollará un plan de muestreo y carac-
terización de residuos en el litoral de Cantabria con el fin
de obtener información sobre la tipología de residuos que
llega procedente del mar al litoral. Por otro lado, se re-
alizará la recopilación y el análisis de información sobre
tipología, cantidades y gestión integral de los residuos
plásticos generados en Cantabria y gestionados en las ins-
talaciones de MARE, con el fin de realizar el análisis del
ciclo de vida en su gestión actual que permita comparar
con otras opciones de gestión, como la que se propone
en este proyecto.

Así mismo, MARE abordará acciones de educación am-
biental y sensibilización para concienciar sobre el verti-
do de plásticos en el mar. En concreto, se realizará una
campaña de comunicación destinada a la ciudadanía de
Cantabria y un programa educativo orientado a los cen-
tros escolares a través de la creación de una plataforma
educativa digital basada en gamificación.

Por su parte, la Universidad de Cantabria, además de to-
das las labores de coordinación, desarrollará dos plantas
piloto en los laboratorios de la universidad. Una de ellas
estará orientada a la purificación de las corrientes que se
generen tras la valorización de los plásticos residuales para
la obtención de un hidrógeno puro que posteriormente
pueda ser utilizado en dispositivos como pilas de com-
bustible para la obtención de energía que pueden ser apli-
cadas en el sector transporte. Y la otra pretende la trans-
formación y valorización de los micro plásticos marinos
a través de tecnologías de fotocatálisis en corrientes de
hidrógeno. Así mismo. se encargará de desarrollar los es-
tudios de análisis de ciclo de vida (LCA) y huella de car-
bono de los diferentes sistemas de gestión y tratamien-
to de plásticos residuales.

Recolección de plásticos en el Mar Cantábrico, playas
y suelo marino

El proyecto tendrá una primera etapa de detección, en la
que se van a desarrollar diferentes aplicaciones para lo-
calizar y tener una detección más focalizada de los plás-
ticos en las zonas marinas y en las playas. Asimismo, uno
de los grupos portugueses va a desarrollar modelos de
flujo y de monitorización de plásticos para ver cómo cir-
culan los plásticos y donde se acumulan a través de las
corrientes marinas en las diferentes zonas del océano
Atlántico.

Para recolectar los plásticos se van a implementar tres
campañas de recolección. La primera implicará un bar-
co, especialmente diseñado para la recolección de plás-
ticos en la alta mar y en las costas, que recorrerá el puer-
to de Biarritz y todo el mar Cantábrico. 

Otra de las campañas será la recolección de plásticos en
playas, fundamentalmente de la costa cantábrica, que lle-
vará a cabo la empresa pública MARE, Finalmente, la
ONG Innoceana, localizada en Tenerife (Islas Cana-
rias), va a hacer una recogida de plásticos del suelo ma-
rino mediante técnicas de buceo.

Posteriormente, con todos esos plásticos recogidos en los
tres tipos de campañas se hará una profunda caracteri-
zación para ver qué tipo de plásticos se encuentran y si
existe un patrón común. A continuación, se trasladarán
a una nueva planta piloto de procesado de este tipo de
plásticos, localizada en Irlanda, para la obtención de hi-
drógeno.

Finalmente se evaluará la sostenibilidad de la conversión de
plásticos en productos de alto valor añadido y desarrolla di-
ferentes campañas de sensibilización sobre la contaminación
y uso responsable de plásticos en la sociedad.
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Dos plantas piloto estarán orientadas
a la purificación de las corrientes y a
la valorización de los microplásticos
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Astilleros

Sin contar con el subsidiado naval
ruso, ningún otro territorio en el
mundo construye una cantidad

de buques oceanográficos similar a
los astilleros vigueses, como los asti-
lleros Armón y Freire Shipyard como
grandes constructores de estas sofistí-
cadas unidades Desde la construc-
ción, en 2006, del buque oceanográfi-
co Sarmiento de Gamboa del CSIC en
astilleros Freire, Vigo se ha convertido
en un referente mundial en la cons-
trucción de buques oceanográficos. 

Y las necesidades de mayor cono-
cimiento y de buques son constan-
tes. Los océanos controlan el clima
del planeta, proporcionan enormes
recursos siempre que seamos res-
petuosos con el medio ambiente.
Conocer qué ocurre a 4.000 metros
nos permite entender los procesos
en superficie, que afectará incluso a
nuestra economía. Que el planeta se
caliente un grado en los próximos
veinte años es relevante. También
que el nivel del mar suba como con-
secuencia del cambio climático.
Para ello, se requieren buques de in-
vestigación que estudien todos los
parámetros que la ciencia requiere.

En estos momentos, además, asti-
lleros Armón ha hecho frente en
Vigo al buque más avanzado de la
flota oceanográfica española el
“Odón de Buen”. Por todo ello, la

reunión de la XVI Reunión Anual de
Operadores de Buques de Investi-
gación Europeos (European Rese-
arch Vessel Operator, ERVO) cons-
tituyó una oportunidad única para
mostrar a los operadores de buques
oceanográficos europeos la com-
petitividad de los astilleros de Vigo. 

El encuentro ha sido el  marco idó-
neo para compartir conocimientos
en diseños innovadores, robótica
submarina, y sensórica de equipa-
mientos y para fomentar la coope-
ración entre operadores de buques
de investigación europeos, astilleros,
proveedores de sensores y tecnolo-
gías”.

Todo ello quedó patente en la de-
mostración de construcciones como
el buque Kaharoa II o el David Pac-
kard, asignados a ambas compañí-
as, respectivamente, como punta
de lanza de las innovaciones en es-
tos buques.

La cumbre contó con ponencias so-
bre innovación y sostenibilidad y
una mesa especial sobre nuevas
perspectivas y oportunidades para
la investigación marina de mano de
los buques más modernos en este
segmento, y en la que participarán
Santiago Martín y Luis Santos, de
Armón y Freire. Jordi Sorribas
(CSIC), Peer Fietzek (Kongsberg),

«No hay ningún territorio que 
construya tantos buques 
oceanográficos»

El  buque “Odón de Buen”, considerado el más grande y 

Aodhan Fitzgerald (Marine Institue,
de Irlanda) o Giuseppe Magnifico
(CNR, de Italia) serán algunos de
los ponentes.

Muchas materias a estudio

Una de las ponencias más interesan-
tes constituyó: ‘Vigo como Hub de
alto rendimiento en la construcción de
Buques de Investigación. Situación ac-
tual, oportunidades y perspectivas de
futuro para el Buque de Investigación
del siglo XXI’, en base a un estudio re-
alizado por de Juanjo Dañobeitia,
Arturo Castellón, Luis Ansorena, Ro-
berto González y Jordi Sorribas, del-
CSIC, Barcelona. En este sentido los
ponentes se refirieron,, en la reunión
a la importancia de los buques de in-
vestigación y otras plataformas ma-
rinas, estructuras clave en los Sistemas
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de Observación de los Océanos. Así
aportaron los beneficios y oportu-
nidades para la economía azul, un
sector que genera 5 millones de em-
pleos en la UE. Sólo en la cons-
trucción naval se aglutinan unos
450.000 empleos en la UE, la  ener-
gía eólica marina emplea ya a me-
dio millón de personas en indus-
trias relacionadas. La investiga-
ción pesquera posibilita más de
400.000 empleos. No obstante, se
abren nuevos empleos relacionados
con el crecimiento azul entendien-
do  el océano  como la nueva fron-
tera económica azul. Para ello, se
afirman grandes retos con el cam-
bio climático, la biodiversidad y
ecosistemas (acción antropogénica,
pérdida de diversidad, recursos

limitados), o con la contaminación
(algas tóxicas, pesticidas, plásti-
cos). Otros temas van a ser el es-
tudio de las las geoamenazas (te-
rremotos, tsunamis, deslizamientos
submarinos), «para lo que se ne-
cesitan conocimientos, informa-
ción y una gestión».

Necesidad de conocimiento

Todo ello obliga  a la innovación de
los buques. Así, se incorporan nue-
vos actores al diseño del buque. De
hecho, técnicos y científicos definen
las operaciones y las infraestructura
liderando el CSIC, en España, esta
nueva perspectiva gracias a su ex-
periencia contraída. Las observa-
ciones marinas son esenciales para
el océano y su papel en un entorno
cambiante. «Es urgente aumentar

Astilleros
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rande y moderno de los oceanográficos europeos.

la cobertura y la resolución de las dife-
rentes variables de los procesos físicos,
químicos y biológicos en el espacio y el
tiempo mediante observaciones y datos
de alta calidad. Los buques de investi-
gación de alto rendimiento siguen sien-
do una una herramienta versátil para
proporcionar muchas de las observa-
ciones y muestreos marinos in situ», se-
ñalaban en la ponencia. 

Buques para obseervaciones

De hecho, la tripulación tradicional en
los buques de investigación ha pasado
a contar con un equipo con altísimos co-
nocimientos de ingeniería y telecomu-
nicaciones debido a los avanzados
equipos que llevamos a bordo y que
desplegamos para medir diferentes va-
riables oceánicas. 

Las innovaciones son constantes y bas-
ta con ver esta situación en la evolución
de los  buques:  Ángeles Alvariño (Pes-
ca), Ramón Margalef  (Pesca), Sar-
miento de Gamboa (Polivalente). Mi-
guel Oliver  (Pesca). Emma Bardán
(Pesca). Vizconde de Eza (Pesca). Hes-
pérides (Polivalente). García del Cid
(Construido como buque pesquero,
fue renovado en los años 80 en buque
polivalente, o el  Cornide de Saavedra
(Pesca).

Otro de los temas abordados estuvo  en
la  aplicación de combustibles alterna-
tivos, en este tipo de buques, para lo que
se se habló que su desarrollo debe pa-
sar por una evaluación inicial adecua-
da basada en las: características físico-
químicas de los combustibles, la logís-
tica, el estado de desarrollo de la tec-
nología, el perfil operativo del buque.,
el impacto en las nuevas construcciones
que debe tenerse en cuenta desde la de-
finición inicial de los requisitos: fun-
cionamiento, dimensiones principales
y demanda de potencia, o los spectos
económicos.
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La renovación de la flota se ha
convertido en una inversión
prioritaria para los armadores

con intereses en las Malvinas. Sobre
todo, tras el espaldarazo del Gobierno
británico que permite a las sociedades
mixtas seguir aprovechando durante 25
años los recursos de este caladero, de
importancia vital para la pesca gallega. 

Pero la construcción de nuevos bar-
cos también la impulsa el compro-
miso que quieren demostrar las
empresas mixtas (joint venture) con
la descarbonización de su actividad.
En este sentido, la viguesa Chymar
aspira a alzarse como referente en la
industria con la botadura de un nue-
vo pesquero que se dedicará al ca-
lamar y que se dispone a construir
en un astillero de Galicia, según
fuentes conocedoras de las nego-
ciaciones.

De momento, el proyecto se en-
cuentra en la fase de redacción de la
memoria técnica. 

Se trata de un contrato novedoso,
que podría suponer un salto cuali-
tativo en cuanto a la tecnología
instalada a bordo, según las mismas
fuentes, que informan de la inten-
ción de la armadora dirigida entre
los hermanos Touza de dar forma a
un pesquero de vanguardia, sobre
todo en lo referente a la automati-
zación y procesos de congelación de
las capturas. De cumplirse todas las
expectativas y cuadrar los diseños
con el presupuesto previsto, podría
incluso plantearse un buque ge-
melo.

Otro avance que diseñan tiene que
ver con la propulsión del congela-
dor y las adaptaciones para poner

a flote un buque más eficiente me-
dioambientalmente y que genere
menos impacto, en sintonía con las
reclamaciones que está formulando
la Comisión Europea en los últimos
años en favor de océanos más libres
de contaminación.

Las condiciones de habilitad y co-
modidad a bordo es otro asunto que
las armadoras que faenan en el ar-
chipiélago del Atlántico surocci-
dental tienen en cuenta en el pro-
ceso de modernización de la flota
que llevan a cabo desde la renova-
ción de las cuotas. El objetivo es me-
jorar el día a día de la tripulación a
bordo.

La dirección de Chymar tiene claro
el propósito de entregar este nuevo
pedido al naval gallego, y no solo
porque significaría generar riqueza

en la comunidad donde también tie-
nen su base el Hermanos Touza y el
Golden Chicha, de la misma em-
presa. Parece influir más la expe-
riencia de los astilleros de Vigo y de
Marín y la capacidad que están de-
mostrando en los últimos años para
incorporar tecnología que permite
mayor eficiencia y rentabilidad. 

Puja entre astilleros

De esta manera, Freire Shipyard, Ar-
món Vigo y Nodosa son las tres fac-
torías que se barajan para recibir en
sus gradas el novedoso pedido de
esta sociedad mixta. Los plazos
apuntan a que será a lo largo del ve-
rano cuando se negocie presupuesto
con las empresas para responder a
un pedido que podría marcar un an-
tes y un después entre la pesca ga-
llega de altura.

La consolidación de la pesca en Malvinas impulsa a la renovación
de la flota de Vigo

La empresa viguesa Chymar se plantea llevar a cabo la renovación de su 

flota.
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Otras construcciones

Cabe recordar que el conjunto  de
la flota está renovando sus unida-
des en otros astilleros. El  mari-
nense Nodosa botó  el nuevo bu-
que insignia del Grupo Pereira. Se
trata del Argos Berbés, de 85 me-
tros de eslora y cuyo diseño se ca-
racteriza por una proa tipo inver-
tida de gran tamaño. La previ-
sión, informan fuentes del sector, es
que este pedido se entregue en no-
viembre de este año para que pue-
da realizar su campaña inaugural
a comienzos del 2025.

Simultáneamente, en Nodosa avan-
zaba con la puesta a punto del Prion,
cuyo diseño recuerda mucho al ante-
rior, también de 85 metros de eslora y
14 de manga. Se trata de la nueva em-
barcación para la joint venture de la
compañía Pescapuerta que también
opera en el archipiélago británico de
las Falklands. El astillero pontevedrés
explica que las mejoras que incorpo-
ra esta unidad están «orientadas a lo-
grar la mayor eficiencia energética, al
respeto por el medio ambiente, la se-
guridad, comodidad y descansos de
la tripulación a bordo, y la calidad del
producto final».

En paralelo, el grupo Armón botó
el pasado marzo el Hadassa Bay en
el astillero Ría de Vigo. También
está diseñado para la pesca del ca-
lamar en el caladero británico y su
armadora es la compañía South
Atlantic Squid, de la que es socia la
firma gallega Copemar. 

Cuenta con un sistema de propul-
sión híbrido para reducir el con-
sumo de combustible. Es un pes-
quero singular, ya que mantendrá
la matrícula de su Vigo natal.

El Hadassa Bay está operado por socios de Copemar.

Nodosa botó el Argos Berbés, para el Grupo Pereira.

El Prión  es propiedad de Pescapuerta.
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Astilleros

Armón  ha logrado un nuevo
macrocontrato de seis bar-
cos de pasajeros para Fran-

cia, encargados por el operador
francés Compagnie Maritime Nantai-
se (MN) .Las unidades se construirán
en su mayoría en el astillero lucense de
Burela. El grupo naval también cierra
el acuerdo para fabricar en Navia
diez remolcadores que operarán en el
canal de Panamá.

En principio, los buques de pasa-
jeros serán de bajas emisiones, se-
gún apuntaron fuentes de la com-
pañía. Este megacontrato de barcos
de pasajeros se ha firmado cuando
Armón aún está atendiendo en sus
talleres un pedido de nueve ferris
rápidos híbridos para la naviera ita-
liana Liberty Lines. Esos buques tie-
nen una capacidad de 251 pasajeros
y los que se construirán para Fran-
cia serán mayores, con capacidad
para 400 pasajeros.

La Compagnie Maritime Nantaise,
con sede en Nantes, se dedica al di-
seño, adquisición, gestión y ope-
ración nacional e internacional de
embarcaciones. En el área de trans-
porte de pasajeros tiene una socie-
dad filial, Morlenn Express, que dis-
pone de seis embarcaciones dedi-
cadas principalmente al transpor-
te marítimo entre los distintos em-
plazamientos militares del puerto
de Brest, en el marco de un contrato
público. El grupo está inmerso en
un plan de modernización de su
flota para reducir el impacto me-
dioambiental y dentro de ese mar-
co se sitúa el megacontrato firma-
do con Armón. Los seis buques de
pasajeros que fabricará el grupo as-

turiano estarán dotados de sistemas
de reducción catalítica selectiva
(SCR) para tratar los gases de es-
cape de los motores diésel. Con
ellos se anularán los óxidos de ni-
trógeno y se reducirán los óxidos de
azufre, según apuntaron fuentes de
Armón

Al igual que los ferris para la na-
viera italiana Liberty Lines, los
barcos destinados a la Compagnie
Maritime Nantaise se fabricarán
principalmente en el astillero de Ar-
món en Burela (Lugo).

Remolcadores

Igualmente, se fabricarán en Astu-
rias, concretamente en Navia,  diez
remolcadores para el canal de Pa-
namá. En octubre del pasado año,
Armón resultó adjudicatario de un
megacontrato de la Autoridad Por-
tuaria del Canal de Panamá valo-
rado en 150 millones de dólares
(139 millones de euros al cambio ac-

tual). El megacontrato –que inclu-
ye la construcción de diez barcos y
la opción de un pedido adicional de
otros diez– ha sido formalizado en
el primer trimestre de este año, con
lo que ya está activo y comenzará
a atenderse en el astillero del puer-
to de Navia, especializado en fa-
bricación de embarcaciones de re-
molque.

En el primer trimestre de este año,
el grupo Armón también formali-
zó el contrato para construir otro re-
molcador para la compañía Re-
molques Gijoneses, que tiene con-
cedida la licencia para la prestación
del servicio de arrastre en el puer-
to de Gijón y que también opera en
alta mar y presta servicios de sal-
vamento marítimo. El listado de
contratos formalizados se comple-
ta con otro firmado con la compa-
ñía argentina Conarpesa para la
construcción de un barco pesque-
ro.

Armón logra un contrato de seis barcos de pasajeros para Francia

La Compagnie Maritime Nantaise (MN) es una firma de gran prestigio,
con sede en Nantes (Francia), dedicada al transporte marítimo.
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Astilleros

La Xunta y Astilleros Polináutica rubricaron  el con-
trato para la construcción de las dos nuevas pa-
trulleras de Gardacostas de Galicia. Según figura

en la página de Contratos Públicos de Galicia, la empresa
de Cambados ya formalizó el pedido para las embarca-
ciones con una propuesta valorada en 2,89 millones de
euros (impuestos incluidos). Los barcos tendrán 18 me-
tros de eslora y el plazo para su construcción es de un año
y medio.

Polináutica se impuso en el concurso al astillero mo-
añés Rodman Polyships, que ya había fabricado las
cinco patrulleras licitadas por Gardacostas, y a la em-
presa catalana Nasai Marine. En concreto, la firma
cambadesa se impuso por cuarta vez, ya que este fue
la cuarta convocatoria lanzada por la Administración
gallega para renovar la flota tras una serie de pro-
blemas que provocaron que las tres anteriores se re-
solviesen formalmente como desiertas.

Junto a las dos patrulleras, la cartera de pedidos de
Polináutica se completa con la fabricación de varios

pesqueros de artes menores para armadores galle-
gos y uno para Asturias, de 10 metros de eslora. Ade-
más, están también con “muchas reparaciones y obras
de mantenimiento”, una de ellas para una patrulle-
ra de la Guardia Civil.

La Xunta y Astilleros Polináutica contratan dos patrulleras

Al cierre del primer trimestre de este año, España es el
segundo país de la Unión Europea con mayor nivel de
contratación naval, y la sexta potencia mundial en tér-

minos absolutos, con una cartera de pedidos de 65 buques por
importe superior a 2.000 millones de euros, que generarán más
de 12,4 millones de horas de trabajo para los astilleros y la in-
dustria de la cadena de valor. La consejera delegada de PYMAR,
Almudena López Pozo, López del Pozo destacaba que en el úl-
timo año PYMAR ha ampliado las herramientas financieras de
las que dispone a todas las empresas que integran la cadena de
valor, convencida de que instrumentos que hasta ahora han pro-
piciado la construcción de más de 800 buques por importe de
14.300 millones de euros, serán determinantes para impulsar y
respaldar a muchas empresas de la industria naval privada en
el futuro. 

Almudena López del Pozo, consejera delegada de PYMAR;
Jordi Hereu, ministro de Industria y Turismo; y Álvaro
Platero, presidente de PYMAR

España es el segundo país de la Unión Europea con mayor  nivel 
de contratación naval

Astilleros Polináutica ha hecho entrega de embarca-
ciones a la Armada.
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Astilleros

Naust Marine equipará un arrastrero de Nodosa para
Nueva Zelanda. La filial viguesa de Naust Marine
equipará el Voyager, el arrastrero de casi 80 metros de

eslora y 15,5 de manga. Nodosa trabaja este proyectopara la ne-
ozelandesa Talley’s Limited. En concreto, la auxiliar del naval
suministrará un paquete completo de cabrestante eléctrico y
una solución de sistema de control. Según explica la empresa,
con sus soluciones para cubierta contribuirán “a la reducción
del impacto medioambiental” del buque. La entrega del Voyager
está prevista para 2026. Cabe recordar que la filial viguesa de
la compañía islandesa tras haberse trasladado a Porriño en 2020
desde Porto do Molle (Nigrán), la firma ha ido ganando pro-
yectos para instalar sus equipos en los buques que fabrican los
astilleros locales y, sobre todo, para clientes internacionales. Por
este motivo, este mismo año han estrenado unas nuevas ins-
talaciones de casi 1.000 metros cuadrados, situadas justo al lado
de las que tienen en el polígono industrial de A Granxa. Allí
han dado el paso a testar grúas gracias al nuevo espacio y con-
tinuan ensamblando los sistemas de cubierta para las embar-
caciones.

Naust Marine equipará el arrastrero de Nodosa para Nueva Zelanda

Naust Marine es una firma suministradora de material de cu-
bierta.
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La novela de Rudyard 
Kipling describe la pesca

de bacalao en el Gran
Banco de Terranova a 
finales del siglo XIX

Cultura marítima

Texto: Juan Carlos Barros

El Gran Banco es una zona
de aguas poco profundas
con una superficie de

282.500 km² frente a la isla de Te-
rranova, donde confluyen la co-
rriente fría de El Labrador con la
corriente caliente del Golfo, lo
que da lugar a espesas y peli-
grosas nieblas. Es conocido por
la enorme abundancia de pesca,
sobre todo de bacalao, de mane-
ra que allí se da una gran con-
currencia de barcos, pero no solo
pesqueros porque también es
ruta de paso de los grandes na-
víos de pasajeros entre Nortea-
mérica y Europa.

El Gran Banco es descrito así por
Rudyard Kipling: “un desierto de
olas embozado en un húmedo
auto de niebla, alborotado por las
tempestades, acosado por los
hilos flotantes, surcado por las
pocas de los veloces navíos de
pasajeros y adornado por las
manchas blancas del velamen
de los barcos de pesca”. Y éste
fue el escenario elegido para
“Capitanes Intrépidos”, escrita
en 1897 y que inspiró 50 años
después la película del mismo
nombre protagonizada por Spen-
cer Tracy. 

La novela cuenta la historia de

un adolescente malcriado que es
recogido del mar a punto de
ahogarse por un barco pesquero
cuando inadvertidamente se cae
por la borda de un lujoso tran-
satlántico en la costa del nordeste
de EEUU y quien por las cir-
cunstancias se ve obligado a ir a
la pesca de bacalao en el Gran
Banco de Terranova donde se
hace un hombre. 

El barco pesquero “We're Here”
(Estamos Aquí) era una típica go-
leta de dos palos que zarpó del
puerto de Gloucester (Massa-
chusetts) cuya tripulación estaba
compuesta por ocho hombres. El
patrón del barco es un experi-
mentado pescador que conoce
como nadie la pesca del bacalao
y el Gran Banco. El barco se di-
rige hacia el Norte y va anclan-
do en diversos puntos del Banco
a una profundidad de 30 a 40
brazas (una braza equivale a la
estatura  de un hombre de 1,80
metros), mientras los botes que
lleva a bordo salen casi todos los
días a recorrerlo sin dejar nunca
de pescar. 

De la abundancia de pesca nos
sirve la anécdota que cuenta Ki-
pling: “recogieron el hilo y echa-
ron sobre cubierta un bacalao de
ojos saltones, que pesaba veinte
libras. Se había metido el anzuelo

hasta el estómago. -¡Cómo!
Está enteramente cubierto
de cangrejos -Claro.Cuando
están así de asquerosos es
que han estado apiñados
por millares, y cuando
muerden de esa manera,
es que tienen hambre.”

En los pequeños botes de
remos llevan las redes de
pesca que consisten en un
sedal provisto de anzuelos
grandes por cada metro.
Dice Kipling que utiliza-
ban el llamado “anzuelo
francés” que se fabricaba de
metal blando para poder
darle forma nuevamente,
aunque a menudo ocurría
que el pez se escapaba con
él y era atrapado después
en otra parte. No obstante,
los pescadores se marca-
ban sus propias normas y la
ley no escrita del Gran Ban-
co prohíbe que se coloque
más de un anzuelo en cada
sedal cuando los botes se
encuentran cerca del cala-
dero cercano del cabo  de
“La Virgen” o los que están
en el Este. 

En cualquier caso, las em-
barcaciones pescan tan cer-
ca las unas de las otras que
a menudo se enredan los
anzuelos. “Harvey se en-
contró discutiendo con un
amable y melenudo pesca-
dor de Terranova, por un
lado, y un ruidoso portu-
gués, por el otro.” Aunque
peor aún era el enredo que
se armaba entre las cadenas
de las anclas. Cada bote se
había colocado donde le
parecía mejor, dejándose
llevar por la corriente o re-
mando alrededor de ese
punto fijo. A medida que el
bacalao mordía con menos
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La novela cuenta

la historia de un

adolescente

malcriado que

es recogido del

mar a punto de

ahogarse por un

barco pesquero
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intensidad, todos quería
levar el ancla y buscar un
sitio mejor, pero cada uno
se encontraba entonces con
que estaba rodeado por
tres o cuatro vecinos. En el
banco, cortar el ancla de
otro bote es un crimen im-
perdonable.”

El bacalao aparecía en
enormes grupos y cuando
mordían el anzuelo, lo ha-
cían todos juntos y lo mis-
mo cuando se detenían:
“Alrededor de ellos se os-
cureció el mar, formando
ondulaciones de pececitos
plateados. En una superfi-
cie de cinco o seis acres los
bacalaos empezaron a sal-
tar como las truchas en
Mayo. Detrás de ellos tres
o cuatro anchos lomos gri-
ses hacían burbujear el
agua. Todos gritaban y tra-
taban de izar anclas al ins-
tante para colocarse sobre
el banco para lo que, si era
necesario, se enredaban
con su vecino, diciendo
todo lo que se les ocurría,
manejando furiosamente
sus aparejos, advirtiendo a
gritos a los otros, mien-
tras el agua burbujeaba
como la de una botella de
soda que se acabara de
destapar.” Unos minutos
más tarde ya no se oía más
que el ruido de las ploma-
das al caer en el agua, el
que hacían los bacalaos
nadando y el golpe con el
cual los marineros atonta-
ban al pescado al sacarlo
del agua.

También, cuenta Kipling
que practicaban la pesca al
arrastre, que entonces era
una novedad. Llevaban las

Cultura marítima
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redes metidas en toneles y cada uno te-
nía trescientas brazas de red y dice:
“Será muy moderno, pero prescindien-
do de eso es la actividad más idiota y mo-
nótona de toda la tierra. Creo que esta
noche pescaremos al arrastre. Esto es más
duro para la espalda ¿no es cierto? Era
un trabajo como para romper todos los
huesos de la espalda, pues en un bote el
agua aguanta el peso del pescado hasta
el último momento, por lo que, por de-
cirlo así, el pescador se encuentra fren-
te a él. Pero los pocos pies de altura de
las amuras de la goleta lo convierten en
un peso muerto que hay que levantar.
Por otra parte, la continua inclinación so-
bre la borda producía calambres en el es-
tómago.”

En la novela se describen también al-
gunos instrumentos de pesca: “¿Qué es
eso que tienes en la proa? - preguntó
Dan, indicando un armatoste formado
por remos e hilo de pescar, unido todo
ello por una mano inexperta. Es un ca-
brestante como el que usan los marinos
españoles.” También nos relata las prin-
cipales actividades de la pesca como por
ejemplo “Largar la sonda” para conocer
la profundidad, que en el Banco era un
trabajo fundamental: “Es un arte, aunque
algunos no lo crean -dijo Dan-, cuando
de ello depende el trabajo de una se-
mana. Sospecho que nos encontramos so-
bre el banco verde, donde la profundi-
dad es de cincuenta a sesenta bra-
zas…Disko frecuentemente le hacía lan-
zar un escandallo con un plomo de sie-
te libras.”

Poner el cebo era igualmente una acti-
vidad importante: “Los dos jóvenes ten-
drán que poner carnada a una o dos ti-
ras de red y  debían utilizar como cebo
los mejores pedazos de las tripas del ba-
calao, lo que era mucho mejor que ma-
nejar con las manos desnudas los pe-
queños barriles de cebo… Allí fue don-
de por primera vez Harvey encontró ca-
lamares, uno de los mejores cebos para
la pesca del bacalao, A los bacalaos
grandes les gusta un pedazo de tentáculo

de calamar en el extremo de un anzue-
lo cebado con almejas.”

Recoger una red era un trabajo de mu-
cho esfuerzo, largo y peligroso, pues la
pesada red, que se mantiene difícil-
mente a flote, puede arrastrar consigo al
bote en un instante: “Significa tirar de
uno de los lados hacia el bote, sacar el
pescado, poner nuevo cebo en los an-
zuelos y volverla al mar. Es algo así como
atar y desatar ropa de un tendedero.”

El objetivo final de la pesca era llenar las
bodegas del barco, pero primero el pes-
cado tiene que quedar “plano como
una mesa” y hay que salarlo. En la bo-
dega llevaban cien barriles de sal. Así
describe Kipling las tareas: “Con una hor-
quilla de mango corto empezó a arrojar
el pescado en el depósito de cubierta.
“Ahí va! -gritó Manuel, agachándose
para recoger un pescado, agarrándolo
con un dedo debajo de una de las aga-
llas y con otro por el ojo. Lo colocó en el
extremo de la mesa; brilló la hoja del cu-
chillo, al hacer un ruido como si desga-
rrase algo: el pez, abierto de la cabeza a
la cola, cayó a los pies de Long Jack. Por
una parte echaban el hígado del bacalao
en unos canastos y la cabeza y las en-
trañas del animal salieron volando; el
pescado vacío siguió hasta el tío Salters,
la espina voló por encima de las amuras.
El pescado, descabezado, limpio y cha-
to cayó en el barril haciendo saltar el
agua salada en la boca de Harvey, abier-
ta por el asombro.

Finalmente la pesca terminaba cuando el
barco izaba la bandera y dice Kipling que
eso era “un derecho concedido al vele-
ro que abandona primero el Banco. El
acordeón de Dan y el violín de Tom Platt
proporcionaron la música necesaria para
cantar estos versos mágicos: ¡Hemos
gastado toda la sal, hemos levado el an-
cla! Aferrad vuestras velas mayores,
volvemos a la patria con mil quinientos
quintales, hasta los topes entre Queere-
au y el Gran Banco! 

Europa Azul202 JULIO-AGOSTO.qxp  15/7/24  0:33  Página 63



Cultura Marítima

El Museo guarda la historia de la Marina desde 1784 hasta la Guerra Civil.

jar su residencia en un punto es-
tratégico equidistante de la corte
madrileña y de las bases de sus es-
cuadras, en Cádiz, Cartagena y Lis-
boa.  Nos encontramos en lo que
podría ser perfectamente un pala-

cio napolitano, pero el grafiti de la
pared demuestra que en otro tiem-
po también fue utilizado como
hospital. Son solo algunos de los
usos que se le dio al palacio man-
dado crear por don Álvaro de Ba-
zán en el siglo XVI. El Archivo-Mu-
seo Álvaro de Bazán (también Viso
del Marqués) se encuentra en el
pueblo del mismo nombre en la
provincia de Ciudad Real, en una
zona estratégica en su momento,
cuando Álvaro de Bazán (en esta
ocasión el padre), que venía de una
familia de marinos que tras mu-
chos periplos se había asentado en
Granada, adquirió las tierras. Des-
de allí se podía pasar sin mucho
problema a Toledo, Granada o Se-
villa, y también se encuentra rela-
tivamente cerca de Madrid, los
puertos de Cádiz y Cartagena e in-
cluso Lisboa. Y para la familia
todo aquello era, sin duda, una
ventaja.

El contraste mayor del Archivo-
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En la provincia de Ciudad Real
existe una pequeña joya que
guarda la historia de la Marina

desde 1784 hasta la Guerra Civil. Pese
a tratarse de un museo desconocido ha
sido noticia porque se renueva el con-
trato con la Armada, hasta 2088, para
este Archivo–Museo Álvaro de Bazán
que se encuentra en el palacio rena-
centista de los Marqueses de Santa
Cruz, en Viso del Marqués (Ciudad
Real). El Palacio sufrió un importante
deterioro durante la invasión francesa,
y fue posteriormente granero, escuela y
cuartel, hasta que en el año 1948 y dada
la vinculación de la familia de los mar-
queses de Santa Cruz con la Marina, lo
cedieron en renta a la Armada por el
simbólico alquiler de una peseta al año
durante 90 años.

La Armada lo restauró y acondicio-
nó como museo para albergar el
Archivo General de la Marina, un ar-
chivo histórico, declarado nacional,
que guarda 80.000 legajos con in-
formación relativa a la historia de la
Marina desde 1784 hasta la Guerra
Civil.

Historia del edificio

El Palacio de los Marqueses de San-
ta Cruz fue construido entre los
años 1564 y 1586 por orden de Ál-
varo de Bazán, primer Marqués de
Santa Cruz y almirante de la Mari-
na, quien debido a sus largas estan-
cias en Italia e influenciado por los
gustos de la época, contrató un se-
lecto grupo de artistas italianos para
la obra.

Su ubicación, en plena Mancha, res-
ponde al deseo del almirante de fi-

80.000 legajos de la historia de la Ma-
rina se alojan en el Museo.

Un Museo Naval, en el centro de
España
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El Archivo-Museo Álvaro de Bazán (también Viso del Marqués) se encuentra en el pue-
blo del mismo nombre.
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Nos encontramos en lo que podría ser perfectamente un palacio napolitano

Museo Álvaro de Bazán se en-
cuentra entre su sobrio exterior
y su increíble interior. A pri-
mera vista, cuando nos acerca-
mos a él, parece difícil creer que
nos encontremos ante un pala-
cio renacentista que rivaliza
con los italianos. Eso se debe a
que está inacabado, pues el
marqués murió antes de ver fi-
nalizada su obra, y la parte
exterior debería estar estucada.
Quizá por ello la visita sor-
prenda más a cualquiera que lo
pise: Álvaro de Bazán residió
en Italia prácticamente toda
su vida (en especial en Génova
y Nápoles), y casi todos sus hi-
jos nacieron ahí, por lo que no
es de extrañar que contratase a
algunos de los mejores artistas
genoveses (Juan Bautista Cas-
telo, Fabrizio Castelo, Maese
Domingo...) para que decora-
sen el palacio al fresco. El te-
rremoto de Lisboa de 1755 des-
truyó las torres de un palacio
que en otro tiempo tuvo que ser
aún más impresionante.

Las escenas que los frescos
muestran son de carácter mi-
tológico y en muchas de ellas el
protagonista es el propio Ál-
varo, caracterizado como Hér-
cules, Perseo, Marte, dios de la
guerra, o como Poseidón, dios
de los mares. Son frecuentes
también las escenas de batallas
marinas, que representan la
biografía de Álvaro de Bazán y
suelen acompañarse de un tex-
to de Mosquera de Figueroa ex-
cusándose por lo, quizá, poco
fidedigno de las pinturas, pues-
to que los pintores no estuvie-
ron ahí para observarlas con
sus propios ojos. Los increíbles
frescos superan a los italianos
solo por el hecho de que las sa-
las tienen trampantojos, lo que
significa que, cuando se quita-
ban los tapices que colgaban de

las paredes en invierno, las paredes no quedaban nunca desnudas, a diferen-
cia de los palacios de Nápoles. Tanto es así que hasta la lumbre de la chimenea
o cualquier otro sitio recóndito e inadvertido para nuestros ojos está pintado.
Escudos de la familia (que es un curioso ajedrez), retratos de Adriano, Traja-
no, Teodosio o Marco Aurelio, escenas del rapto de las Sabinas o de Rómulo y
Remo... Allá donde el visitante pare la vista podrá encontrar algo. En una de
las salas, incluso, se encuentra el único parto representado en la historia del Re-
nacimiento y el primero en la historia de nuestro país. 

Aunque irónicamente no se encuentre cerca de ningún puerto, el clima seco de
Ciudad Real favorece a la conservación del palacio y el archivo, lo que llevó a
la Marina a elegir este punto estratégico para guardar sus preciados recuerdos.
Y, en parte, porque el archivo en Madrid estaba colapsado.

Europa Azul202 JULIO-AGOSTO.qxp  15/7/24  0:33  Página 65



66 //  europa azul N 202
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Pescado para todos los gustos en los mercados japoneses.

¿¿ SS ee aa cc aa bb aa rr áá cc uu bb rr ii ee nn dd oo ll aa bb aa hh íí aa dd ee
TT OO KK II OO ??

Texto: Alberto López Echevarrieta

H oy este país de extremo
Oriente ocupa el primer pues-
to del mundo en el sector

pesquero gracias a la modernísima flo-
ta que posee, a su sistema operativo en
todos los mares y a la fuerte exporta-
ción que lleva a cabo. Los pescadores
japoneses más veteranos, seguidores
de las milenarias tradiciones, aseguran
que se ha llegado a este nivel gracias
a Ebisu, uno de los siete grandes dio-
ses de la suerte. Es posible que más de
un lector sonría ante este tipo de cre-
encias, pero lo cierto es que, a nivel po-
pular y más en este tipo de activida-
des, la referencia a seres sobrenatura-
les que facilitan o perjudican, sigue
aún presente.

He citado a Ebisu con el mismo respeto
con que lo hacen los pescadores de
caña y red que ven en esta deidad a un
viejo pescador que protege a sus co-
legas. De hecho, se le suele represen-
tar con la clásica gorra, una caña en la
mano derecha y un pescado (lubina o
bacalao, preferentemente) en la otra.

Pero la labor de Ebisu no se limita a la
pesca. Hay también imágenes que le
representan aconsejando a los pesca-
dores a luchar contra los monstruos
marinos. De siempre la cultura po-
pular de Japón ha estado relacionada

La pesca es una actividad consubstancial con Japón. La mayor parte de los ja-
poneses están relacionados con ella desde los tiempos más remotos. Hay
quien opina que este vínculo con el mar viene marcado por la gran cantidad de
islas que forman el archipiélago y la necesidad de comunicación que siempre
ha existido entre ellas.

Ebisu, dios protector de los pescadores.
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No todas las especies nos son conocidas..

con seres extraordinarios que sur-
gen de la profundidad de los ma-
res, sobre todo tras las explosiones
atómicas que acabaron con la II
Guerra Mundial. Creo que no hace
falta incidir en la aceptacióna nivel
mundial de Godzilla.

Los pescadores nipones tienen a
Ebisu en los altares y a él se enco-
miendan cuando salen a faenar. Po-
siblemente las nuevas generaciones
lo ocultan porque no participan de
esa creencia, pero en el fondo no
desprecian su ayuda y siguen con
la tradición familiar en la que
siempre hay algún miembro que ha
salido beneficiado con la ayuda de
quien también ayuda a que las
campañas sean favorables.

El buen fario de semejante divini-
dad se fue extendiendo a otros
sectores sociales y hoy cualquiera
que necesite suerte en la vida pue-
de invocar a Ebisu, un dios ances-
tral que, además, tiene a su favor
el hecho de que se trata del único
que carece de influencias extran-
jeras. Es decir, no procede de Chi-
na o India, sino que es netamente
japonés.

LAS GRANDES FIESTAS DEL
MAR

Los pescadores nipones celebran
con gran alborozo el final de julio
y el principio de agosto con el in-
flujo de estas creencias. Durante
quince días, a caballo entre los
dos meses, todos los puertos visten
sus mejores galas y por las noches
iluminan el cielo con destacadas co-
lecciones de fuegos de artificio.

Los pescadores
japoneses tienen en
Ebisu al dios que les
protege

La Kifume Matsuri, como ellos deno-
minan a la Gran Fiesta de los Barcos,
es el atractivo principal de Manazuru,
una localidad portuaria de la prefec-
tura de Kanagawa en la isla principal.
Miles de personas sin distinción de cla-
ses se dan cita el último fin de sema-
na de julio en este pueblo para com-
partir principalmente los pescados
que le ha dejado el mar.

Los organizadores del festejo están
muy orgullosos porque la asistencia a
este viejo puerto suele ser tan nume-
rosa como la que participa en un fes-
tival semejante que se monta a prin-
cipios de mayo en la gran Yokohama.
En esta apreciación influye también la
rivalidad entre los pescadores de un
puerto y otro, si bien el más pequeño
se lleva la simpatía mayoritaria. “Aquí
se monta una fiesta mucho más au-

Lo más parecido a los chupitos.
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Reportaje

téntica y popular”, aseguran los de
Manazuru.

El 2 de agosto de cada año tiene lu-
gar en Japón la gran fiesta del mar
con gran incidencia entre los profe-
sionales. Se trata del Katsuro-Turi o
Día de la Pesca del Bonito que reú-
ne a una enorme multitud de pere-
grinos en un santuario de endiabla-
do nombre, Monoiminanomikoto,
que se encuentra en la isla Kozu, cer-
ca de Tokio. Lo primero que hacen
los asistentes es purificar sus cuerpos
acercando a ellos el humo que les li-
brará de los malos espíritus.

FETICHISMO

No cambia mucho la actitud de es-
tas gentes con la de las culturas
griegas y romanas que, ya en la ver-
tiente mediterránea, ofrecían sacri-
ficios al mar y ritualizaban sus dis-
tintas formas de manifestarse con las
figuras de Poseidón y Neptuno. Los
marineros japoneses consideran que
cuando sube la marea se agudizan
las dolencias de los enfermos y, por
el contrario, tienden a disminuir
cuando bajan las aguas.

Los ancianos sanadores de los po-
blados costeros suelen decir que
aquel enfermo que sobrevive a una
subida de marea, no morirá antes de
que vuelva a iniciarse un nuevo ci-
clo de marea baja. En su forma de ver
la vida y la muerte, ellos siempre tie-
nen presentes el flujo y el reflujo por-
que piensan que están íntimamen-
terelacionados. Incluso algunos hilan
más fino al extender esa influencia a
lasceremonias matrimoniales al ad-
vertir que las que se celebran coin-
cidiendo con el reflujo van a durar
poco.

Algunos pescadores manipulan su propia pesca.

En vísperas de la Gran
Fiesta del Mar en Japón

Tokio es una de las ciudades que precisa expansión.
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Reportaje

PREOCUPACIÓN

Creencias de este tipo aparte, hay un
tema que preocupa en extremo a quie-
nes viven del mar en la zona de Tokio
y Yokohama: el proyecto existente de
cerrar definitivamente la bahía de To-
kio para ganarle al mar un espacio ne-
cesario para la expansión del territo-
rio, sobre todo el que corresponde a las
grandes urbes del entorno cuyas po-
blaciones viven apelotonadas. Baste
decir que la densidad de población en
Tokio es de 5.489,4 habitantes por ki-
lómetro cuadrado y 3.229,3 la de Yo-
kohama. El proyecto, que periódicamente lo tra-

tan los políticos, es como la patata ca-
liente que salta de mano en mano sin
que nadie se atreva a dar el “sí” defi-
nitivo porque la opinión pública está
muy dividida al respecto. De llevarse
a cabo el plan, la bahía quedaría ce-
rrada entre los cabos Kannon y Futt-
su a la altura de Yokosuka, una ciudad
de cerca de medio millón de habitan-
tes conocida por albergar la factoría
central de Nissan. El sistema para re-

alizarlo podía parecerse al utilizado en
los Países Bajos, al menos en concep-
to. Algunos puertos de la zona han ido
“comiendo” terreno al mar con pe-
queñas expansiones durante cuatro si-
glos hasta el punto de que ni los pro-
pios japoneses saben a ciencia cierta
dónde estuvieron los muelles hace tan
solo un siglo.

La torre Landmark, en Yokohama,
pasa por ser la construcción más alta

Tokio y las grandes
ciudades de su entorno
necesitan expansión.
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Los mapas de la geografía de Japón reflejan el punto estratégico de la bahía de Tokio.

Esta es la bahía de Tokio que se pretende cubrir.

Según creencias, el re-
flujo del mar puede aca-
bar hasta con un matri-
monio.
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Reportaje

del país con sus 296 metros de altura
y 70 plantas. Posee una macroestruc-
tura propia de “Mazinger Z” y su te-
rraza es uno de los miradores favori-
tos hacia el monte Fuji, lugar sagrado
donde los haya. Se levanta en lo que
fueron marismas, un terreno ganado
al mar donde inicialmente se habían
instalado unos almacenes portuarios.

El propio Palacio Imperial, que se
erigió en la costa, hoy está en el cen-
tro de la capital. El aeropuerto inter-
nacional de Tokio y el mismísimo
Disneyland Tokio se encuentran en te-
rrenos ganados al mar. Hoy es tierra
adentro y todo hace presagiar que, con
el tiempo, se irá alejando de ese puer-
to donde mercantes de todo el mun-
do cargan y descargan sus bodegas,
mientras los pescadores minoristas tra-
tan de conseguir alguna captura que
discurre entre los cascos de los buques.

INDUSTRIA CONTRA ECOLO-
GISTAS

El proyecto, que evidentemente be-
neficiaría en extensión a municipios
tan necesitados de ella como Tokio, Yo-

kohama, Kawasaki, Chiba, Ichihara,
Funabashi y Kisarazu, descansa des-
de hace tiempo sobre las mesas de los
políticos, pero ninguno se atreve a po-
nerle el cascabel al gato por el efecto
negativo que su realización puede
suponer en la sociedad, sobre todo en-
tre grupos ecologistas que se muestran
contrarios a la alteración de espacios
naturales.

Es la industria, con sus enormes al-
macenes, la que pega los mayores zar-
pazos a la bahía y su aprovecha-
miento de las marismas parece impa-
rable. Poco a poco la bahía va ce-
diendo espacio y quiérase o no todo
parece apuntar a un futuro irreversi-
ble, primero a la zona comprendida
entre Kawasaki y Kisarazu, ciudades
situadas una frente a otra y unidas por

El mercado de atún de Japón es el que ofrece los mejores precios..

Los ecologistas se muestran contrarios a la alteración de espacios naturales que el cubrimiento de la bahía de Tokio supone.
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el puente-túnel Aqua-Line, una de
esas grandes obras de arquitectura
e ingeniería a las que los japoneses
nos tienen acostumbrados.

El crecimiento de las megalópolis
que se enraciman junto a Tokio en
las orillas de la bahía supondría un
mayor caos respiratorio para una
zona que se está degradando a pa-
sos agigantados desde el punto de
vista ecológico. Las industrias con-
taminan aguas y cielos.

Esta es una de las principales teorías
que argumentan los ecologistas
cada vez que el tema sale a la luz.
Sus voces parece que se escuchan,
aunque lo más probable sea que el
fuerte endeudamiento de la nación
impida la realización de la cobertura
de la bahía de Tokio modificando la
geografía de la isla. En una cosa es-
tán todos de acuerdo: Japón necesita
territorio.

Reportaje

El monte Fuji y la torre Landmark.

Un comercializador corta un filete de atun con un largo cuchillo en un mer-
cado de pescado de Tokyo (Japon)
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